
Szeretettel üdvözöljük Önt a Gosztola Gyöngye Spa �s �lm�ny-
hotel a'la carte �tterm�ben! Örömünkre szolg�l, hogy l�togat�s�val megtisztel
bennünket. K�stolja meg �nyenc specialit�sainkat, melyekben visszaköszönnek  

e t�j jellegzetes alapanyagai. B�zunk bent, hogy sikerül kellemess� tennünk a
n�lunk eltöltött időt �s a finom �zek eml�k�vel t�voznak tőlünk.

J� �tv�gyat k�v�nunk!

A sz�mla v�gösszeg�hez 12 % szerv�zd�jat sz�molunk fel.

Amennyiben eltöltene Gosztol�ban n�h�ny pihentető napot, �s szeretne a friss
levegőn, mad�rcsicserg�sre �bredni örömmel körbevezetjük Önt

sz�llod�nkban is!

Kedves Vend�geink!

Wir begrüssen Sie herzlich im a'lacarte Restaurant vom Spa Hotel Gosztola
Gyöngye! Wir freuen uns dass wir auch Sie unter unserem netten Gästen

begrüssen dürfen. Probieren Sie unseren regionalen schmackhaften
Spezialitäten. Wir hoffen dass Sie bei uns rund um wohlfühlen und mit einem

genussvollen Gefühl heim kehren.
Guten Appetit!

Wir berechnen eine Servicegebühr von 12 % auf den Gesamtbetrag der
Rechnung.

Wenn Sie morgens bei Vogelsang aufwachen möchten, und in unserem Hotel
einige naturnahe Tage verbringen möchten, informieren wir Sie gerne im

Detail über alle unseren Dienstleistungen!

Liebe Gäste!





Levesek / Suppe

Zalai szarvasragu leves kemenc�s h�zi t�sztacikkel
Zalaer Wildragoutsuppe mit Teig-Hut aus dem Backofen

1.790 ,-

H�sleves gazdagon, piros l�basban
Hühnersuppe mit Gemüse und Fleisch, serviert in roten Topf 

1.890 ,-

Varg�nya kr�mleves köles gomb�ccal
Steinpilz Cremesuppe mit Hirseknödel

1.690 ,-



Őrs�gi k�zműves kecskesajt tökmagbund�ban, vadkört�s kert�szsal�t�val,
tökmagolajos majon�z dresszinggel

Ziegenkäse von Manufaktur in Őrs�g, gegrillt in Kürbiskern-Brösel, frische  
Salat mit Wildbirne, Kürbiskern-Mayonnaise Dressing

4.290 ,-

Grill gombavari�ci�k a gosztolai erdőkből, tejsz�nes kakukkfüves m�rt�sban,
t�r�s-vajas nudlival

Gegrillte Pilz-Variation aus den Wäldern Gosztola in Thymian Rahmsosse,    
mit Butter-Quark Nudeln

3.910,-

Fő�telek / Hauptgerichte

Murai harcsa cordon bleu zellerpür�vel, vajon futtatott gyök�rzölds�gekkel,
torma habbal

Wels-Cordon Bleu mit Selleriepüree, gegrillte wurzelgemüse dazu     
Krenschaum 

4.390 ,-

Bőr�n sült fogasfil� s�fr�nyos rizott�val, vajon pir�tott fokhagym�s garn�l�val
Gebratene Zahnderfilet mit Safranrisotto und gebratene Garnelen

4.950,-



Fő�telek / Hauptgerichte

Tökmagos bund�ban sült �ri�s csirkelep�ny k�zműves sajttal töltve, főtt-sült
burgony�val, tökmagolajos-fokhagym�s joghurtöntettel

Gebackene riesengroße Hühnerbrustfilet mit Kürbiskern-Brösel, gefüllt mit
hausgemachte Käse, Bratkartoffeln, Kürbiskern-Knoblauch Joghurt Dressing

3.950 ,-

Sous-vide csirkemell csal�nos-zöldfűszeres rizott�val, paradicsom habbal
Sous-vide Hühnerbrust mit Brennessel Risotto und Tomaten Mousse

3.990 ,-

Ros� kacsamell erdei gyümölcs m�rt�ssal, burgonyaf�nkkal
Rosa gebratene Entenbrust mit Kartoffelpuffer und Waldfrüchte Soße

4.590 ,-



Gosztolai szarvas szelet varg�ny�s gub�val, barnam�rt�ssal, kakukkfüves
id�nyzölds�gekkel

Geschmorte Hirsch mit Braune Sosse, Steinpilz Serviettenknödel und     
thymian Gemüse

4.890 ,-

Zalai vadpörkölt dödöll�vel
Wildgulasch Zalai Art mit „Dödölle”

4.850 ,-

Sous-vide sert�sszűz karottapür�vel, arancinivel
Sous-vide Schweinefilet mit Karotten creme und Arancini

4.590 ,-

Kemenc�s cig�nypecsenye rösztiburgonya �gyon, fokhagym�s barnam�rt�ssal
Zigeunerbraten-Medaillon in Knoblauch Jus, Rösti-Kartoffeln

4.050 ,-

Fő�telek / Hauptgerichte



Gyermekmenü / Kindermenu

H�sleves t�szt�val, cs�sz�ben
Hühnersuppe mit Nudeln

990 ,-

R�ntott csirkefalatok burgonyakörettel, m�rtogat�ssal
Gebackene Hühnerbrust mit Kartoffeln und Sauce

2.550 ,-

R�ntott sajt h�romszögek, has�bburgony�val, tart�rm�rt�ssal
Gebackener Käse mit Pommes und Sauce Tartar

2.450 ,-

Bolognai t�szta
Pasta Bolognese

2.190 ,-



Desszertek / Desserts

M�kosguba felf�jt toj�shabbal �s narancsos mad�rtej kr�mmel
Süße Mohn Serviettenknödel mit Eierschaum und Orangen-Vogelmilch     

Creme

1.790 ,-

Brownie feh�rcsokol�d� mousse-val, erdei gyümölcs raguval
Brownie mit weißer Schokolade Mousse und Waldbeerenragout

Glut�nmentes v�ltozatban is k�rhető / Auch in einer Glutenfreien Version erhältlich

1.690 ,-

Habos fah�jas-alm�s morzsasüti poh�rban
Apfel Crumble im Glas

1.590 ,-



�teleinket az Ön �rdek�ben frissen k�sz�tjük, ez�rt sz�ves türelm�t �s
meg�rt�s�t k�rjük! Köszönjük!

Rendel�s előtt �teleink allerg�n összetevőj�ről k�rjük, �rdeklődjön a
felszolg�l�n�l!

A sz�mla v�gösszeg�hez 12 % szerv�zd�jat sz�molunk fel.
A kis adagokat 70%-os �ron sz�moljuk fel.

�raink magyar forintban �rtendőek �s az �f�t tartalmazz�k.

Die Speisen werden frisch vorbereitet, wir bitten um Ihren Geduld!  
Danke!

Vor der Bestellung bitte verlangen Sie Information über die Allergen
Zutaten bei der Kellnern!

Wir berechnen eine Servicegebühr von 12 % auf den Gesamtbetrag der
Rechnung.

Bei kleinen Portionen werden 70% Preis aufzahlen!
Die Preise sind in HUF und inkl. Steuer.

J� �tv�gyat k�v�n Önöknek:
B�nfai Bence Cseresny�s Szimonetta

Balogh Bernadett
Szak�cs Szak�cs

�tteremvezető

�tterem nyitvatart�sa:
7.00-22.00 �ra között, elő-ut�szezonban 7.30-21.00 �ra között

A'la Carte �tterem nyitvatart�sa:
12.00-20.00 �ra között



1. Glut�nt tartalmaz� gabonaf�l�k �s az abb�l k�szült term�kek / Getreide

und daraus gewonnene Produkte Glut�n enthalten

2. R�kf�l�k �s az abb�l k�szült term�kek / Krusten-und daraus gewonnene

Erzeugnisse

3. Toj�s �s az abb�l k�szült term�kek / Eier und daraus gewonnene

Erzeugnisse

4. Half�l�k �s az abb�l k�szült term�kek / Fisch und Fisch          

Erzeugnisse

5. Mogyor�f�l�k �s az abb�l k�szült term�kek / Nüsse und daraus gewonnene

Erzeugnisse

6. Sz�jasz�rmaz�k �s az abb�l k�szült term�kek / Sojaprodukte und     daraus

gewonnene Erzeugnisse

7. Tejf�l�k �s az abb�l k�szült term�kek / Milchtiere und daraus   gewonnene

Erzeugnisse

8. Csonth�jas term�sek �s az abb�l k�szült term�kek-Steinfrüchte und daraus

gewonnene Erzeugnisse

9. Zeller �s az abb�l k�szült term�kek / Sellerie und daraus gewonnene

Erzeugnisse

10.Must�r �s az abb�l k�szült term�kek / Senf und daraus gewonnene

Erzeugnisse

11.Szez�mmag �s az abb�l k�szült term�kek / Sesamsamen und daraus

gewonnene Erzeugnisse

Allerg�n összetevők jelöl�se / Kennzeichnung von Allergenen von Zutaten

Kedves Vend�geink!

Alapanyagaink jelentős r�sze helyi termelőktől, kisv�llalkoz�kt�l kerül
beszerz�sre, melyekből azt�n hagyom�nyos fog�sok �s igazi különlegess�gek

is k�szülnek. Kiemelten figyelünk alapanyagaink �s a hozz�val�k
frissess�g�re, hiszen �gy tudunk felejthetetlen, �s maradand� �lm�nyt

ny�jtani vend�geinknek. 



Itallap
Rövid italok

Szicsek P�linkafőzde:
�-barack - 44%
�-szilva - 44%

Pr�mium P�link�k:
Birs - 46%

Irsai Oliv�r - 44%
Piros vilmoskörte - 44%

Feketeszeder - 44%
Bodza - 46%

Cig�nymeggy - 44%
Magony m�zes barack - 34%

Jameson
Jack Daniels
Chivas Regal
Metaxa*****

Bacardi
Russian Standard

Bombay Gin
El Jimador Blanco Tequila

Unicum
Jägermesiter

Bailey's Whiskey Creme

2 cl
800.-
800,-

900,-
900,-
900,-
900,-
900,-
900,-
800,-

900,-
800,-
900,-
600,-
600,-
700,-
700,-
600,-
700,-
700,-
700,-

4 cl
1600.-
1600,-

1800,-
1800,-
1800,-
1800,-
1800,-
1800,-
1600,-

1800,-
1600,-
1800,-
1200,-
1200,-
1400,-
1400,-
1200,-
1400,-
1400,-
1400,-



Rövid italok

Martini
Campari

Aperol Spritz

8 cl
1200.-
1760,-

1900,-

Csapolt sör

Pilsner Urquell
0,3 l
780.-

0,5 l
1300,-

Üveges sörök

Dreher 0,5 l
Krusovice vil�gos 0,5 l

Staropramen barna 0,5 l
Erdinger b�zasör 0,5 l

Heineken 0,33 l
Soproni meggysör 0,5 l

Dreher alkoholmentes 0,33 l

860,-
920,-
920,-
1600,-
860,-
920,-
750,-



�sv�nyv�z

Natur Aqua

Sz�da

0,33 l
0,5 l
0,75 l
0,1 l

550,-
700,-
950,-
100,-

K�v�k, te�k, forr� csoki

Ristretto
Espresso

Caff� Lungo
Cappuccino

Latte Macchiato
Melange

Jeges k�v� van�lia fagylalttal
Forr� csoki

Te�k

Növ�nyi tej 0,1 l
M�z

750,-
750,-
790,-
950,-
990,-
1190,-

1650,-
990,-

950,-

200,-
200,-



Limon�d�, szörp

Cappy limon�d� - citrom
Zalai h�zi szörpök (szezon�lis)

0,4 l
910.-
910,-

Üd�tők 0,25 l

Coca Cola
Coca Cola Zero
Fanta Narancs

Sprite
Tonic

Gyömb�r
Fuzetea - citrom
Fuzetea - barack

Cappy alma - 20%
Cappy narancs - 100%

Cappy őszibarack - 46%
Cappy feketeribizli - 25%

600,-
600,-
600,-
600,-
600,-
600,-
600,-
600,-
650,-
650,-
650,-
650,-



- Cezar Pinc�szet -

Cabernet Sauvignon - sz�raz
Merlot - f�l�des

Rose - sz�raz
Irsai Oliv�r - f�l�des

0,1 l
480.-
480.-
480.-
480.-

- P�tzay Pinc�szet -

Feh�r Cuvee - sz�raz
0,1 l
480.-

Pezsgők

Törley Muscateller - �des

Törley Talisman - f�lsz�raz
Törley G�la - sz�raz

Törley Muscateller - �des

Hungaria Extra Dry - sz�raz

0,2 l
1700.-

0,75 l
4300.-
4300.-
4300.-

5700,-

Foly�borok



Feh�r borok 0,75 l

Vörös borok 0,75 l

Rose borok 0,75 l

Zalai borok 0,75 l

Figula rizling - Csopak
Csord�s Fodor Juhfark - Soml�

Hilltop Cserszegi Fűszeres - Neszm�ly
Dubicz Muscat Ottonel - M�tra

Grand Tokaj - s�rgamuskot�ly (0,5 l)

Sauska Rose - Vill�ny
Bodri Rozi Rose - Szeksz�rd

Tiff�n Portugieser - Vill�ny
Juh�sz Testv�rek Egri Bikav�r - Eger
Vylyan Montenuovo Cuvee - Vill�ny
Takler Cabernet Franc - Szeksz�rd

Thummerer Tr�fli Cuvee (Eger)

Bussay Murafeh�r - Csörnyeföld
Bussay Pinot Noir - Csörnyeföld

4600,-
4600,-
4300,-
4300,-

4700,-

4800,-
4800,-

5100,-
5100,-
6200,-
5400,-
5400,-

5100,-
6900,-

�rv.: 2023.03.21-től visszavon�sig. �raink HUF-ban �rtendőek �s az �FA-t tartalmazz�k.
A sz�mla v�gösszeg�hez 12 % szerv�zd�jat sz�molunk fel.

Wir berechnen eine Servicegebühr von 12 % auf den Gesamtbetrag der Rechnung.


