
Az évszak ízei

L E V E S  /  S U P P E  /  S O U P

Hideg eperkrémleves pisztácia habbal, pirított pisztáciával
Kalte Erdbeersuppe mit Pistachio Schaum

Cold strawberry cream soup with pistachio foam

2.790.-

F Ő É T E L  /  H A U P T G E R I C H T  /  M A I N  C O U R S E

Ropogós csirkemell spárgával és cheddarral töltve, szarvasgombaolajos burgonyapürével
Gefüllte Hühnerbrust mit Spargel und Chedarkäse dazu Kartoffelpüree mit Trüffelöl
Asparagus and Cheddar Stuffed Chicken Breasts with mashed potatoes and truffle oil

4.890.-

D E S S Z E R T  /  D E S S E R T  /  D E S S E R T

Krémes vaníliafagylalt tökmagolajjal, roppanós tökmaggal
Vanille Eis mit Kürbiskernöl und geröstete Kürbiskern

Vanilla ice cream with pumpkin seed oil and fried pumpkin seed

1.990.-

https://www.food.com/recipe/asparagus-and-cheddar-stuffed-chicken-breasts-378139


Szeretettel üdvözöljük Önt a Gosztola Gyöngye Hotel - Az erdő szállodája  
a'la carte éttermében! Kóstolja meg ínyenc specialitásainkat, melyekben

visszaköszönnek e táj jellegzetes alapanyagai.
Jó étvágyat kívánunk!

Kedves Vendégeink!

Wir begrüssen Sie herzlich im a'la carte Restaurant vom Gosztola Gyöngye
Hotel - Az erdő szállodája! Probieren Sie unseren regionalen schmackhaften

Spezialitäten.
Guten Appetit!

Liebe Gäste!

Dear Guests!
We warmly welcome you to the a'la carte restaurant of the Gosztola Gyöngye

Hotel - Az erdő szállodája! Try our gourmet specialties, which feature the
typical ingredients of this region.

Enjoy your meal!

A számla végösszegéhez 12 % szervízdíjat számolunk fel.
Wir berechnen eine Servicegebühr von 12 % auf den Gesamtbetrag der Rechnung.

We charge a 12% service fee for the total amount of the invoice.
Érv.: 2026.04.03-tól visszavonásig. Áraink HUF-ban értendőek és az ÁFA-t

tartalmazzák. 



Leves / Suppe / Soup

Zalai vadragu leves erdei gombákkal
Zalaer Wildragoutsuppe mit Waldpilzen

Venison ragout from ’Zala’ with wild forest mushrooms

2.990 ,- / 3.290 ,-

Húsleves gazdagon, piros lábasban tálalva
Hühnersuppe mit Gemüse und Fleisch, serviert in roten Topf 

Hearty bouillon

3.290 ,-

Vargánya krémleves ropogós grissinivel
Steinpilz Cremesuppe mit mit knusprigen Grissini

Cream of porcini soup with crispy grissini

2.790 ,-

Előétel / Vorspeise / Appetizer
Friss kertész saláta

őrségi kézműves sajttal / grillezett tofuval
Frischer Gartensalat mit Käse aus der Őrség / mit gegrilltem Tofu

Fresh garden salad with artisan cheese from Őrség / with grilled tofu

2.990 ,- / 1.990,-



Grill gombavariációk, tejszínes kakukkfüves mártásban, zöldfűszeres nudlival /
vegán változatban is elérhető

Gegrillte Pilz-Variation in Thymian Rahmsosse,    mit kräuterigen Nockerln /
auch in veganer Variante erhältlich

Grilled mushrooms  in a creamy thyme sauce, served with herb dumplings / also
available in a vegan version

4.990,- / 5.290,-

Főétel / Hauptgericht / Main course

Rose kacsamell, szilvás lilahagyma chutney-val, sült édesburgonyával
Rose Entenbrust mit Süßkartoffel Pommes dazu 

Zwetschgen-Rote Zwiebel Chutney
Rose duck breast and plum with red onion chutney, fried sweet potato

6.290,-

Parmezános-sokmagvas bundában sült óriás csirkelepény, sült burgonyával,
tökmagolajos öntettel

Gebackene riesengroße Hühnerbrustfilet mit Kürbiskern-Leinsamen-Brösel,
Bratkartoffeln, mit Kürbiskernöl-Dressing

Chicken breast baked in a pumpkin-seeded breadcrumb with fried potatoes,
with pumpkin seed oil dressing

5.390 ,-

Lazac steak medvehagymás gnocchival, parmezánnal és aszalt paradicsommal
Lachssteak mit Bärlauch-Gnocchi, Parmesan und getrockneten Tomaten
Salmon steak with wild garlic gnocchi, Parmesan and sun-dried tomatoes

6.390 ,-



Gosztolai szarvas szelet vargányás gubával, barnamártással, kakukkfüves
idényzöldségekkel

Geschmorte Hirsch mit Braune Soße, Steinpilz Serviettenknödel und
thymian Gemüse

Venison from ’Gosztola’ with porcini puff, gravy sauce and seasonal vegetables
with thyme

6.390 ,-

Zalai vadpörkölt dödöllével, tejföl habbal
Wildgulasch Zalai Art mit „Dödölle” und Sauerrahm-Schaum

Game stew from Zala with ’dödölle’ and sour cream foam (potato noodle)

6.390 ,-

Főétel / Hauptgericht / Main course

6.090 ,-

Hagyományos cigánypecsenye kemencés burgonyával, barnamártással
Zigeunerbraten mit Bratkartoffeln dazu Braune Soße

’Gypsy style’ roast pork with wood oven-potato and brown gravy 

Zalai dödölle tejföllel
„Zalaer Dödölle” mit Sauerrahm

„Dödölle” from Zala with sourcream

3.090 ,-



Gyermekmenü / Kindermenu / Children's menu

Húsleves tésztával, csészében
Hühnersuppe mit Nudeln

Bouillon with noodles

1.790 ,-

Rántott csirkefalatok burgonyakörettel, mártogatóssal
Gebackene Hühnerbrust mit Kartoffeln und Sauce

Chicken nuggets with potatoes and dip

3.750 ,-

Rántott sajt háromszögek, hasábburgonyával, tartármártással
Gebackener Käse mit Pommes und Sauce Tartar

Fried cheese triangles with French fries and tartar sauce

3.590 ,-

Bolognai tészta
Pasta Bolognese
Pasta Bolognese

3.290 ,-



Desszert / Dessert / Dessert

Mákosguba citrusos madártej öntettel, csipkebogyós porcukorral
Süße Mohn Serviettenknödel mit Vogelmilch Creme und Hagebutten-

Puderzucker
Poppyseed dessert with citrus Floating Island sauce and rosehip-powdered sugar

2.890 ,-

Brownie fehércsokoládé mousse-val, erdei gyümölcs raguval
Brownie mit weißer Schokolade Mousse und Waldbeerenragout

Brownie with white chocolate mousse, forest fruit ragout
Gluténmentes változatban is kérhető / Auch in einer Glutenfreien Version erhältlich / It

is also available in a gluten-free version

2.890 ,-

Krémes sajttorta házi csipkebogyó lekvárral
Cremiger Käsekuchen mit hausgemachter Hagebuttenmarmelade

Creamy cheesecake with homemade rosehip jam

2.890 ,-



2.190 ,- / fő

1. Cordon bleu, rántott csirkemell, cigánypecsenye, óvári csirkemell, rántott
zöldség

párolt rizs, hasábburgonya, házi fűszeres steak burgonya, vegyes saláta
4.790 ,- / fő

Csirke raguleves
Húsleves gazdagon

Vargánya krémleves

5.190 ,- / fő

4. Cordon bleu, grillezett vagy rántott fogasfilé fokhagymás zöldbabbal,
rablónyárs, csirkemell füstölt sajtos bundában, rántott zöldség

párolt rizs, rozmaringos pirított burgonya, vegyes saláta

5. Lazac steak citrus mártással, rántott csirkemell, töltött szűzérme baconbe
tekerve, őrségi töltött sertésrolád

párolt rizs, grillezett zöldség, vajas petrezselymes burgonya, vegyes saláta
5.190 ,- / fő

2. Zalai finomfalatok csirkemellből, őrségi töltött sertésrolád, vadpörkölt,
tarja vargányamártással, rántott zöldség

dödölle, párolt rizs, házi fűszeres steak burgonya, vegyes saláta 
4.850 ,- / fő

3. Roston sült csirkemellfilé, mustáros sertésflekken hagymakarikával,
rablónyárs, csevapcsicsa, grillezett zöldségek,

egészben sült fóliás burgonya joghurt öntettel, friss saláta mix
4.950 ,- / fő

Levesek tálban

Sültes tálak körettel

Csirke aprólék leves
Húsleves finommetélttel

Hideg gyümölcsleves

Tálaink csak előrendelésre készülnek, min. 6 fős rendelés esetén.



Ételeinket vendégeink elégedettsége érdekében frissen készítjük, ezért szíves
türelmét és megértését kérjük!

A számla végösszegéhez 12 % szervízdíjat számolunk fel.
A kis adagokat 70%-os áron számoljuk fel.

Áraink magyar forintban értendőek és az áfát tartalmazzák.

Die Speisen werden frisch vorbereitet, wir bitten um Ihren Geduld!
Wir berechnen eine Servicegebühr von 12 % auf den Gesamtbetrag der

Rechnung.
Bei kleinen Portionen werden 70% Preis aufzahlen!

Die Preise sind in HUF und inkl. Steuer.

We prepare our food fresh for you, so we ask for your patience and
understanding!

We charge a 12% service fee for the total amount of the invoice.
Small portions are charged at 70%.

Our prices are in Hungarian forints and include VAT.

Jó étvágyat kíván Önöknek:
Szmák Szilveszter Cseresnyés Szimonetta

Balogh Bernadett
Szakács Szakács

Étteremvezető

Étterem nyitvatartása:
8.00-20.00 óra között, elő-utószezonban 8.00-18.00 óra között

A'la Carte étterem nyitvatartása:
12.00-20.00 óra között

Rendelésfelvétel zárás előtt legfeljebb 30 perccel lehetséges.



1. Glutént tartalmazó gabonafélék és az abból készült termékek / Getreide und

daraus gewonnene Produkte Gluten enthalten / Cereals containing gluten and

products made from it

2. Rákfélék és az abból készült termékek / Krusten und daraus gewonnene

Erzeugnisse / Crustaceans and their products

3. Tojás és az abból készült termékek / Eier und daraus gewonnene   

Erzeugnisse / Eggs and egg products

4. Halfélék és az abból készült termékek / Fisch und daraus gewonnene   

Erzeugnisse / Fish and fish products

5. Mogyorófélék és az abból készült termékek / Nüsse und daraus gewonnene

Erzeugnisse / Nuts and their products

6. Szójaszármazék és az abból készült termékek / Sojaprodukte und daraus

gewonnene Erzeugnisse / Soy derivative and products made from it

7. Tejfélék és az abból készült termékek / Milchtiere und daraus gewonnene

Erzeugnisse / Dairy and dairy products

8. Csonthéjas termések és az abból készült termékek / Steinfrüchte und daraus

gewonnene Erzeugnisse / Stone fruit and their products

9. Zeller és az abból készült termékek / Sellerie und daraus gewonnene   

Erzeugnisse / Celery and its products

10. Mustár és az abból készült termékek / Senf und daraus gewonnene    Erzeugnisse

/ Mustard and its products

11. Szezámmag és az abból készült termékek / Sesamsamen und daraus  gewonnene

Erzeugnisse / Sesame seeds and products made from them

Allergén összetevők / Allergenen von Zutaten / Allergenic ingredients

Kedves Vendégeink! Liebe Gaste! Dear Guest!
Rendelés előtt ételeink allergén összetevőjéről kérjük, érdeklődjön a

felszolgálónál!
Vor der Bestellung bitte verlangen Sie Information über die Allergen

Zutaten bei der Kellnern!
Before ordering, please ask the server about the allergenic component of

our food!
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