AZ EVSZAK 1ZEI

LEVES / SUPPE / SOUP

Hideg eperkrémleves pisztacia habbal, piritott pisztacidval
Kalte Erdbeersuppe mit Pistachio Schaum

CO]d strawberry cream soup Wlth pl.SlZZlCl'liO fbam

2.790.-

FOETEL /| HAUPTGERICHT / MAIN COURSE

Ropogos csirkemell spargaval és cheddarral toleve, szarvasgombaolajos burgonyapiirével
Gefiillte Hithnerbrust mit Spargel und Chedarkise dazu Kartoffe]piiree mit Triiffelsl
Asparagus and Cheddar Stuffed Chicken Breasts with mashed potatoes and truffle oil

4.890.- @

DESSZERT / DESSERT / DESSERT

Krémes vaniliafagylalt tokmagolajjal, roppanos tékmaggal
Vanille Eis mit Kiirbiskernsl und gerostete Kiirbiskern

Vanilla ice cream with pumpkin seed oil and fried pumpkin seed

1.990.-


https://www.food.com/recipe/asparagus-and-cheddar-stuffed-chicken-breasts-378139

Kedves Vendégeink!

Szeretettel tidvozoljik Ont a Gosztola Gyongye Hotel - Az erd szallodaja
a'la carte éccermében! Kostolja meg inyenc specialitdsainkat, melyekben
visszakoszonnek e tdj jellegzetes alapanyagai.

J6 érvagyat kivanunk!

Liebe Giiste!

Wir begriissen Sie herzlich im a'la carte Restaurant vom Gosztola Gydngye
Hotel - Az erdé szallodaja! Probieren Sie unseren regionalen schmackhaften
Spezialititen.

Guten Appetit!

Dear Guests!

We warmly welcome you to the a'la carte restaurant of the Gosztola Gydngye
Hotel - Az erds széﬂodéja! Try our gourmet specialties, which feature the
typical ingredients of this region.

Enjoy your meal!

A szdmla végosszegéhez 12 % szervizdijat szamolunk fel.
Wir berechnen eine Servicegebiihr von 12 % auf den Gesamtbetrag der Rechnung.
We charge a 12% service fee for the total amount of the invoice.
Erv.: 2026.04.03-t6] visszavondsig. Araink HUF-ban ércendéek és az AFA-¢

tartalmazzdk.

Gosztola Gyongye

AZ ERDO SZALLODAJA



El6étel / Vorspeise /| Appetizer

Friss kertész salata
Orségi kézmtves sajttal / gri]lezett tofuval
Frischer Gartensalat mit Kiise aus der C)rség / mit gegrilltem Tofu

Fresh garden salad with artisan cheese from érség / with grilled tofu

2.990 ,- / 1.990,-

Leves / Suppe / Soup

Husleves gazdagon, piros labasban talalva
Hiithnersuppe mit Gemiise und Fleisch, serviert in roten Topf

Hearty bouillon

3.290 ,- Q)

Vargénya krémleves ropog()s grissinivel
Steinpilz Cremesuppe mit mit knusprigen Grissini

Cream of porcini soup with crispy grissini

2.790 - ¥

Zalai Vadragu leves erdei gombékkal
Zalaer Wildragoutsuppe mit Waldpilzen

Venison ragout from "Zala’ with wild forest mushrooms

2.990 - [ 3.290 - ¥ QW



< F6étel / Hauptgericht / Main course ;

Grill gombavariéeiék, tejszines kakukkfiives martasban, zoldfdszeres nudlival /
vegan viltozatban is elérhetd
Gegri]]te Pilz-Variation in Thymian Rahmsosse, mit krﬁuterigen Nockerln /
auch in veganer Variante erhildich
Grilled mushrooms in a creamy thyme sauce, served with herb dumplings / also

available in a vegan version
4:990,- [ 5.290,-

Rose kacsamell, szilvas lilahagyma chutney-val, siilt édesburgonyaval
Rose Entenbrust mit Siiffkarcoffel Pommes dazu
Zwetschgen-Rote Zwicbel Chutney

Rose duck breast and plum with red onion chutney, fried sweet potato

6.290,-

Parmezanos-sokmagvas bundaban siilc 6rids csirkelepény, siile burgonyaval,
tokmagolajos dnteteel
Gebackene riesengrofie Hithnerbrustfilet mit Kiirbiskern-Leinsamen-Brésel,
Bratkartoffeln, mit Kiirbiskerndl-Dressing
Chicken breast baked in a pumpkin-seeded breaderumb with fried potatoes,
with pumpkin seed oil dressing

5390 - ¥ (Q)a)e

Lazac steak medvehagymas gnocchival, parmezannal és aszalt paradicsommal
Lachssteak mit Birlauch-Gnocchi, Parmesan und getrockneten Tomaten

Salmon steak with wild garlic gnocchi, Parmesan and sun-dried tomatoes

6.390 - Q)ey(#)



Féétel / Hauptgericht / Main course

Hagyominyos ciginypecsenye kemencés burgonyaval, barnamarcassal
Zigeunerbraten mit Brackartoffeln dazu Braune SofSe

'Gypsy style’ roast pork with wood oven-potato and brown gravy

6.090 ,-

Zalai vadporkole dodsllével, tejfsl habbal
Wildgulasch Zalai Art mic ,,Dddéslle” und Sauerrahm-Schaum

Game stew from Zala with 'dédélle’ and sour cream foam (potato noodle)

6.390 .-

Gosztolai szarvas szelet varganyas gubéval, barnamartassal, kakukkftives
idényzoldségekkel
Geschmorte Hirsch mit Braune Sofle, Steinpilz Serviettenknsdel und
thymian Gemiise
Venison from 'Gosztola’ with porcini puff, gravy sauce and seasonal Vegetables

with thyme

6.390 ,- ¥ Q@)

Zalai dodolle tejfollel
,Zalaer Dodolle” mit Sauerrahm

,Dodolle” from Zala with sourcream

3.090 - ¥



Gyermekmenii / Kindermenu / Children's menu

Hasleves tésztaval, csészében
Hiihnersuppe mit Nudeln

Bouillon with noodles

1790 - ¥l

Rantott csirkefalatok burgonyakdrettel, mértogatéssal
Gebackene Hithnerbrust mit Kartoffeln und Sauce

Chicken nuggets with potatoes and dip

3750 - Qaw

Riéntote sajt haromszdgek, hasaibburgonyaval, tartarmartassal
Gebackener Kise mit Pommes und Sauce Tartar

Fried cheese triangles with French fries and tartar sauce

3.590 ,- ¥ (Q)@w

Bolognai tészta
Pasta Bolognese

Pasta Bolognese

3.290 ,- W Q)



Desszert / Dessert / Dessert

Makosguba citrusos madartej dnteteel, esipkebogyds porcukorral
Siifle Mohn Serviettenknddel mit Vogelmilch Creme und Hagebutten-
Puderzucker

Poppyseed dessert with citrus Floating Island sauce and rosehip-powdered sugar

2.890 ,- ¥ol®

Brownie fehércsokolidé mousse-val, erdei gyﬁmélcs raguval
Brownie mit weifler Schokolade Mousse und Waldbeerenragout
Brownie with white chocolate mousse, forest fruit ragout
Gluténmentes vdltozatban is kérhet6 / Auch in einer Glutenfreien Version erhdltlich / It

is also available in a gluten-free version

2.890 ,- @

Krémes sajcrorta hizi csipkebogyo lekvirral
Cremiger Kisekuchen mit hausgemachter Hagebuttenmarmelade

Creamy cheesecake with homemade roschip jam

2.890 ,- Q)



Levesek talban

° Csirke raguleves Csirke aprolék leves ®
Husleves gazdagon Hasleves finommetélccel
Varganya krémleves Hideg gytimélesleves
2.190 ,- / 6

Siiltes talak korectel

1. Cordon bleu, rantott csirkemell, ciganypecsenye, Ovari csirkemell, rantott
zoldség
parolt rizs, hasabburgonya, hazi fiszeres steak burgonya, vegyes salita
4790 ,- [ 16
2. Zalai finomfalatok csirkemellbél, 6rségi toledee sercésrolad, vadporksle,
tarja varganyamartdssal, rantott zoldség
dodslle, parole rizs, hazi fiszeres steak burgonya, vegyes salata
4.850 - [ 6
3. Roston siilt csirkemellfilé, mustiros sertésflekken hagymakarikaval,
rablonyirs, csevapesicsa, grillezere zoldségek,
egészben siile folias burgonya joghurt éntettel, friss salata mix
4.950 ,- [ 16
4. Cordon bleu, grillezett vagy rantott fogasfilé fokhagymas zoldbabbal,
rablonyirs, csirkemell fiistole sajros bundaban, rantoce zoldség
parolt rizs, rozmaringos piritott burgonya, vegyes salita
5.190 ,- / {6
5. Lazac steak citrus martassal, rantott csirkemell, toledee szizérme baconbe
tekerve, 6rségi toltote sertésrolad
parole rizs, grillezete zoldség, vajas petrezselymes burgonya, vegyes salata

5.190 ,- [ {6

Talaink csak elérendelésre késziilnek, min. 6 fé’s rendelés esetén.

Gosztola Gydngye
AZ ERDO LODAJA



A
® @

teleinket vendégeink elégedettsége érdekében frissen készitjiik, ezért szives
tiirelmét és megéreését kérjiik!
A szamla végosszegéhez 12 % szervizdijat szamolunk fel.
A kis adagokat 70%-o0s aron szamoljuk fel.
Araink magyar forintban értendéek és az afic tarcalmazzik.

Die Speisen werden frisch vorbereitet, wir bitten um Thren Geduld!
Wir berechnen eine Servicegebiihr von 12 % auf den Gesamtbetrag der
Rechnung.

Bei kleinen Portionen werden 70% Preis aufzahlen!

Die Preise sind in HUF und inkl. Steuer.

We prepare our food fresh for you, so we ask for your patience and
understanding!

We charge a 12% service fee for the total amount of the invoice.

Small portions are charged at 70%.
Our prices are in Hungarian forints and include VAT.
Etterem nyitvatartésa:

8.00-20.00 Ora kozott, el6-utdszezonban &8.00-18.00 6ra kozoree

A'la Carte étterem nyitvatartasa:

12.00-20.00 Ora kozodtt

Rendelésfelvétel zaris elsee legfeljebb 30 perccel lehetséges.

Jo éevagyat kivan Ondknek:
Szmak Szilveszter Cseresnyés Szimonetta
Szakacs Szakacs

Balogh Bernadett

Etteremvezetd

Gosztola Gydngye

AZ ERDO SZALLODAJA



Kedves Vendégeink! Liebe Gaste! Dear Guest!

Rendelés el6te éceleink allergén dsszetevoiérsl kérjiik, érdeklsdjon a
felszolgalonal!
Vor der Bestellung bitte verlangen Sie Information tiber die Allergen
Zutaten bei der Kellnern!
Before ordering, please ask the server about the allergenic component of
our food!
Allergén osszetevok / Allergenen von Zutaten / Allergenic ingredients

1) 1. Gluténe tartalmazé gabonafélék és az abbol készile termékele / Getreide und
daraus gewonnene Produkcte Gluten enthalten / Cereals containing gluten and
products made from it

2. Rakfélék és az abbol késziile termékek / Krusten und daraus gewonnene
Erzeugnisse / Crustaceans and their products

@ 3. Tojas ¢és az abbdl készile termékek / Eier und daraus gewonnene
Erzeugnisse / Eggs and egg products

(@) 4 Halfélek és az abbol késziile termékek / Fisch und daraus gewonnene
Erzeugnisse / Fish and fish products

@ 5. Mogyorofélek és az abbol késziile termékek / Niisse und daraus gewonnene
Erzeugnisse / Nuts and their products

6. Széjaszarmazék és az abbdl készilt termékek / Sojaprodukte und daraus
gewonnene Erzeugnisse / Soy derivative and products made from it

7. Tejfélék és az abbol késziile termékek / Milchtiere und daraus gewonnene
Erzeugnisse / Dairy and dairy products

8. Csonthéjas termések és az abbol késziile termékek / Steinfriichte und daraus
gewonnene Erzeugnisse / Stone fruit and their products

<) o Zeller és az abbol késziile termékek / Sellerie und daraus gewonnene
Erzeugnisse / Celery and its products

@ 10. Mustar és az abbol késziilt termékek / Senf'und daraus gewonnene  Erzeugnisse
/ Mustard and its products

@ 11. Szezdmmag ¢s az abbdl késziilt termékek / Sesamsamen und daraus gewonnene

Erzeugnisse / Sesame seeds and products made from them
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