Kedves Vendégeink!
Szeretettel tidvozoljitk Ont a Gosztola Gydngye Spa és Elmény-
hotel a'la carte éctermében! Oromiinkre szolgil, hogy litogatisaval megtiszeel
benniinket. Késtolja meg inyenc specialitdsainkat, melyekben visszakdszénnek
e taj jellegzetes alapanyagai. Bizunk bent, hogy sikeriil kellemessé tenniink a
nalunk eltsleoce id6e és a finom izek emlékével tavoznak téliink.

J6 érvagyat kivanunk!
A szamla végosszegchez 12 % szervizdijat szamolunk fel.

Amennyiben eltéltene Gosztoldban néhany pihentetd napot, és szeretne a friss
1eveg6n, madércsicsergésre ébredni orommel kérbevezetjﬁk Ont

szallodankban is!

Liebe Giste!

Wir begriissen Sie herzlich im a'lacarte Restaurant vom Spa Hotel Gosztola
Gyongye! Wir freuen uns dass wir auch Sie unter unserem netten Gisten
begriissen diirfen. Probieren Sie unseren regionalen schmackhaften
Spezialititen. Wir hoffen dass Sie bei uns rund um wohlfithlen und mit einem
genussvollen Gefiihl heim kehren.

Guten Appetit!

Wir berechnen eine Servicegebiihr von 12 % auf den Gesamtbetrag der

Rechnung.

Wenn Sie morgens bei Vogelsang aufwachen mochten, und in unserem Hotel
einige naturnahe Tage verbringen mochten, informieren wir Sie gerne im

Detail tiber alle unseren Dienstleistungen!

Gosztola Gyéngye

AZ ERDO SZALLODAIA
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ELOETEL
(Iurr_\'—s stitaeole krémleves piritott ri‘-l\'m;lgg;ﬂ

Hﬁl‘ﬁﬂiscrunwsuppu mit Curry dazu gerdstete Kiirbiskerne

|.r390.-

FOETELEHK
Zalai szarvas szelet ZesZLenyes hufguﬂ':ll és szilvis narancsos c]mtnc_\'-\';ll
Hirschfilet mit Kastanien BLL|5LLJ' und I"ﬂ;lumcn—Or;mgun (:hutnc_\'
4.890.-
Sous vide sziizérme zoldfliszeres L‘ércgbcn stitGedkds réressel és pil-{;in:: jus-vel
Sous vide Schweinemedaillons im Kriutermantel mit Kiirbisstrudel dazu pil{;mr Jus
4.590.-

cemellfile ceklas rizottaval, parmezanna

Sous vide csir
Sous vide Hithnerbrust mit Rote Bete Risotto und Parmesan
3.950.-

Dio pesztas t;15|i;1l'c]|c

'I‘alg]i;ltu“c mit Walnuss-Pesto

3.290.-

SALATA
Aszalt Higés idény salata dioval és gesztenvével
“ o = -
Salat mit gutmcknctc Feigen, Walnuss und Kastanien

3.290.-

DESSLERT

Szilvalekviros dcrci_\'v cakukktiives morzsaval, dnizsos ;1[111'.11".19.1\':1]
Tl‘igL;lﬁc]u‘n mit ]’|1:1L1nwnﬁil|ung‘. ']']1_\'111i:1]1- Brosel, ,\pi'b]-,\nis Ragout

1.890.-



Levesek / Suppe

Zalai szarvasragu leves kemencés hazi tészracikkel

Zalaer Wildragoutsuppe mit Teig-Hut aus dem Backofen

1790 - ¥«

Husleves gazdagon, piros labasban

Hiithnersuppe mit Gemiise und Fleisch, serviert in roten Topf

1.890 ,- @

Varganya krémleves koles gomboccal

Steinpilz Cremesuppe mit Hirseknddel

1.690 ,- ¥ (Q)@v



Féételek / Hauptgerichte

Orségi kézmiives kecskesajt tokmagbundiban, vadkoreés kertészsalacaval,
tokmagolajos majonéz dresszinggel
Ziegenkése von Manufaktur in ()rség, gegri]]t in Kiirbiskern-Brosel, frische

Salat mit Wildbirne, Kiirbiskern—Mayonnaise Dressing

4.290 ,-

Grill gombavariaciok a gosztolai erdskbdl, tejszines kakukkfiives martasban,
tarés-vajas nudlival
Gegrillte Pilz-Variation aus den Wildern Gosztola in Thymian Rahmsosse,

mit Butter-Quark Nudeln

3.910,-

Murai harcsa cordon bleu zellerpiirével, vajon futtacote gyskérzoldségekkel,
torma habbal

Wels-Cordon Bleu mit Selleriepﬁree, gegrillte Wurzelgemﬁse dazu

Krenschaum

4390 - ¥Q (@)

Bérén siile fogasfilé safranyos rizottdval, vajon piritoce fokhagymas garnélaval

Gebratene Zahnderfilet mit Safranrisotto und gebratene Garnelen

4.950,-



: Féételek / Hauptgerichte 5

Ros¢ kacsamell erdei gytimoles martdssal, burgonyafiankkal

Rosa gebratene Entenbrust mit Karcoffelpuffer und Waldfriichte Soffe

4590 - Qe

Tokmagos bundédban siilt orids csirkelepény kézmives sajeeal toleve, foee-siile
burgonyaval, tokmagolajos-fokhagymas joghurtontectel
Gebackene riesengroﬁe Hithnerbrustfilet mit Kiirbiskern-Brosel, geﬁﬂlt mit

hausgemachte Kise, Bratkartoffeln, Kiirbiskern-Knoblauch Joghurt Dressing

3.950 - Qe

Sous-vide csirkemell csalinos-zoldftszeres rizottéval, paradicsom habbal

Sous-vide Hithnerbrust mit Brennessel Risotto und Tomaten Mousse

3.990 ,-



Féételek / Hauptgerichte

Kemencés ciganypecsenye résztiburgonya agyon, fokhagymas barnamartassal

Zigeunerbraten-Medaillon in Knoblauch Jus, Résti-Kartoffeln

4,050 -

Sous-vide sertéssziz karottapiirével, arancinivel

Sous-vide Schweinefilet mit Karotten creme und Arancini

4590 )

Zalai vadporkole dodsllével
\X/ildgulasch Zalai Art mit ,Dodolle”

4850 7 ﬁ

Gosztolai szarvas szelet varganyas gubéval, barnamarcassal, kakukkfiives
idényzoldségekkel
Geschmorte Hirsch mit Braune Sosse, Steinpilz Serviettenknddel und

thymian Gemiise

4.890 - Qe



Gyermekmenﬁ / Kindermenu

Husleves tésztaval, csészében

Hiihnersuppe mit Nudeln
990 - ¥ Q7

Rantott csirkefalatok burgonyakérettel, martogatossal

Gebackene Hithnerbrust mit Kartoffeln und Sauce

2.550 - ¥

Rantott sajt haromszogek, hasibburgonyaval, tartarmarcassal

Gebackener Kise mit Pommes und Sauce Tartar

2.450 - Qe

Bolognai tészta

Pasta Bolognese

2.190 ,- ¥ Q) Gy



{ Desszertek / Desserts 5

Mékosguba felﬁijt toj ashabbal és narancsos madz’trtej krémmel
Siiffe Mohn Serviettenknodel mit Eierschaum und Orangen—\/ogelmilch

Creme

1790 - Q)

Brownie fehéresokoladé mousse-val, erdei gytiméles raguval
Brownie mit weifler Schokolade Mousse und Waldbeerenragout

Gluténmentes vdltozatban is kérhet6 / Auch in einer Glutenfreien Version erhdltlich

1.690 ,- @

Habos fahéjas-almas morzsasiiti poharban
Apfel Crumble im Glas

1.590 ,-

Q)
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Eteleinket az On érdekében frissen készitjiik, ezért szives tiirelmér és
megéreését kérjiik! Koszonjiik!
Rendelés el6tt ételeink allergén dsszetevéjérdl kérjiik, érdeklsdjon a
felszolgalonal!
A szamla Végésszcgéhez 12 % szervizdij at szamolunk fel.
A kis adagokat 70%-o0s daron szamoljuk fel.

Araink magyar forintban értendéek és az afac tartalmazzik.

Die Speisen werden frisch vorbereitet, wir bitten um Thren Geduld!
Danke!
Vor der Bestellung bitte verlangen Sie Information iiber die Allergen
Zutaten bei der Kellnern!
Wir berechnen eine Servicegebiihr von 12 % auf den Gesamtbetrag der
Rechnung.
Bei kleinen Portionen werden 70% Preis aufzahlen!
Die Preise sind in HUF und inkl. Steuer.
Etterem nyitvatarcasa:
7.00-22.00 Ora kozdte, elg-utdszezonban 7.30-21.00 6ra kozdree
A'la Carte étterem nyitvatartasa:

12.00-20.00 Ora kozott
J6 étvagyat kivan Onoknek:

Banfai Bence Cseresnyés Szimonetta
Szakics Szakics

Balogh Bernadett

Etteremvezetd

Gosztola Gyéngye

AZ ERDO SZALLODAIA



Kedves Vendégeink!

Alapanyagaink jelentés része helyi termelskes], kisvallalkozokeol kertil
beszerzésre, melyekbdl aztan hagyomanyos fogasok és igazi kiilonlegességek
is késziilnek. Kiemelten figyelfmk alapanyagaink ¢és a hozzavalok
frissességére, hiszen igy tudunk felejchetetlen, és maradando élményt
nytjtani vendégeinknek.

Allergén dsszetevék jelolése / Kennzeichnung von Allergenen von Zutaten

@ 1. Glutént tartalmazo gabonafélék és az abbol készile termékek / Getreide
und daraus gewonnene Produkte Glutén enthalten

@ 2. Rakfélék és az abbol késziile termékek / Krusten-und daraus gewonnene
Erzeugnisse

@ 3. Tojas és az abbdl készilt termékek / Eier und daraus gewonnene
Erzeugnisse

@ 4 Halfélék és  az  abbol  késziile termékek / Fisch und Fisch
Erzeugnisse

?\‘ 5. Mogyorofélék és az abbol késziile termékek / Niisse und daraus gewonnene
Erzeugnisse

@ 6. Szojaszarmazék és az abbol késziilt termékek / Sojaprodukte und  daraus
gewonnene Erzeugnisse

7. Tejtelék és az abbol késziile termékek / Milchtiere und daraus  gewonnene
Erzeugnisse

8. Csonthéjas termések és az abbol késziile termékek-Steinfriichte und daraus
gewonnene Erzeugnisse

9 9 Zeller és az abbol késziile termékek / Sellerie und daraus gewonnene
Erzeugnisse

10.Mustar ¢és az abbol késziile termékek / Senf und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Ul 11.5zezdimmag ¢és az abbol késziilt termékek / Sesamsamen und daraus

>

gewonnene Erzeugnisse



ﬁ;m/ Itallap ?iﬁ

Rovid italok
Szicsek Palinkaf6zde: 2 cl 4 cl

O-barack - 44% 800.- 1600.-
O-szilva - 44% 800,- 1600,-

Prémium Palinkak:
Birs - 46% 900,- 1800, -
Irsai Olivér - 44% 900,- 1800,-
Piros vilmoskorte - 44% 900,- 1800, -
Feketeszeder - 44% 900,- 1800,-
Bodza - 46% 900,- 1800,-
Cigdnymeggy - 44% 900,- 1800,-
Magony mézes barack - 34% 800,- 1600,-
Jameson 900,- 1800,-
Jack Daniels 800,- 1600, -
Chivas Regal 900,- 1800,-
Metaxa***+** 600,- 1200,-
Bacardi 600,- 1200,-
Russian Standard 700,- 1400,-
Bombay Gin 700,- 1400,-
El Jimador Blanco Tequila 600,- 1200,-
Unicum 700,- 1400,-
Jdgermesiter 700,- 1400,-

Bailey's Whiskey Creme 700,- 1400,-



ﬁ Rovid italok

Martini

Campari
Aperol Spritz
Csapolt sor

|
Pilsner Urqueﬂ 3
780.-

Uveges sorok

Dreher 0,5 ]
Krusovice vilagos 0,5 |
Staropramen barna o,5 |
Erdinger bazasér o5 1
Heineken 0,33 ]
Soproni meggysor 0,5 1

DIGhGI‘ alkoholmentes 0,373 1

8cl
1200.-

1760,-

1900,-

0,51

1300,-

860,-
920,-
920,-
1600,-
860,-
920,-

75057



A

Asvényviz
Natur Aqua 0,331
0,5 1
0,75 1
Szoda 0,11

Kavék, teak, forré csoki

Ristretto
Espresso
Caffé Lungo
Cappuccino
Latte Macchiato
Melange

Jeges kavé vanilia fagylalceal

Forré csoki
Teik

Novényi tej o,1 |
Méz

550,~
700,-

950,

100,-

750"
750"
790,
950,
990,

1190,-

1650,-
990,-

950,

200,-

200,-



A s

Limonadé, szorp

0,4 1

Cappy limonadé - citrom 910.-

Zalai hazi szorpok (szezonalis) 910,-
Uditsk o,25 1

Coca Cola 600, -

Coca Cola Zero 600,-

Fanta Narancs 600,-

Sprite 600,-

Tonic 600,-

Gyombér 600,-

Fuzetea - citrom 600,-

Fuzetea - barack 600,-

Cappy alma - 20% 650,-

Cappy narancs - 100% 650,-

Cappy 6szibarack - 46% 650,-

Cappy feketeribizli - 25% 650,-



ﬁ Folyoborok

- Cezar Pincészet -

Cabernet Sauvignon - szaraz
Merlot - félédes
Rose - szaraz

Irsai Olivér - félédes
- Pétzay Pincészet -

Fehér Cuvee - szaraz

Pezsgok

Torley Muscateller - édes

T()'rley Talisman - félszaraz
T'Orley Gala - szaraz

Térley Muscateller - édes

Hungaria Extra Dry - szaraz

o,11
480.-
480.-
480.-
480.-

o,11

480.-

0,21
1700.-
0,75 |
4300.-
4300.-
4300.-

5700,-



Fehér borok 0,75 1

Figula rizling - Csopak 4600,-
Csordas Fodor Juhfark - Somlo 4600,
Hilltop Cserszegi Faszeres - Neszmély 4300,-
Dubicz Muscat Ottonel - Matra 4300,
Grand Tokaj - sérgamuskotély (0,5 1) 4700,-
Rose borok 0,75 1
Sauska Rose - Villany 4800,-
Bodri Rozi Rose - Szekszard 4800,-
Voros borok 0,75 1
Tiffin Portugieser - Viﬂény 5100,
Juhisz Testvérek Egri Bikavér - Eger 5100,-
Vylyan Montenuovo Cuvee - Villany 6200, -
Takler Cabernet Franc - Szekszard 5400,-
Thummerer Tréfli Cuvee (Eger) 5400,

Zalai borok 0,75 1

Bussay Murafehér - Csornyefold 5100,
Bussay Pinot Noir - Csérnyefold 6900,-

Erv.: 2023.03.21-t6] visszavonasig. Araink HUF-ban értendéek és az AFA-t tartalmazzak.
A szamla végosszegehez 12 % szervizdijat szamolunk fel.

Wir berechnen eine Servicegebiihr von 12 % auf den Gesamtbetrag der Rechnung.



