
Szeretettel üdvözöljük Önt a Gosztola Gyöngye Spa és Élmény-
hotel a'la carte éttermében! Örömünkre szolgál, hogy látogatásával megtisztel
bennünket. Kóstolja meg ínyenc specialitásainkat, melyekben visszaköszönnek  

e táj jellegzetes alapanyagai. Bízunk bent, hogy sikerül kellemessé tennünk a
nálunk eltöltött időt és a finom ízek emlékével távoznak tőlünk.

Jó étvágyat kívánunk!

A számla végösszegéhez 12 % szervízdíjat számolunk fel.

Amennyiben eltöltene Gosztolában néhány pihentető napot, és szeretne a friss
levegőn, madárcsicsergésre ébredni örömmel körbevezetjük Önt

szállodánkban is!

Kedves Vendégeink!

Wir begrüssen Sie herzlich im a'lacarte Restaurant vom Spa Hotel Gosztola
Gyöngye! Wir freuen uns dass wir auch Sie unter unserem netten Gästen

begrüssen dürfen. Probieren Sie unseren regionalen schmackhaften
Spezialitäten. Wir hoffen dass Sie bei uns rund um wohlfühlen und mit einem

genussvollen Gefühl heim kehren.
Guten Appetit!

Wir berechnen eine Servicegebühr von 12 % auf den Gesamtbetrag der
Rechnung.

Wenn Sie morgens bei Vogelsang aufwachen möchten, und in unserem Hotel
einige naturnahe Tage verbringen möchten, informieren wir Sie gerne im

Detail über alle unseren Dienstleistungen!

Liebe Gäste!





Levesek / Suppe

Zalai szarvasragu leves kemencés házi tésztacikkel
Zalaer Wildragoutsuppe mit Teig-Hut aus dem Backofen

1.790 ,-

Húsleves gazdagon, piros lábasban
Hühnersuppe mit Gemüse und Fleisch, serviert in roten Topf 

1.890 ,-

Vargánya krémleves köles gombóccal
Steinpilz Cremesuppe mit Hirseknödel

1.690 ,-



Őrségi kézműves kecskesajt tökmagbundában, vadkörtés kertészsalátával,
tökmagolajos majonéz dresszinggel

Ziegenkäse von Manufaktur in Őrség, gegrillt in Kürbiskern-Brösel, frische  
Salat mit Wildbirne, Kürbiskern-Mayonnaise Dressing

4.290 ,-

Grill gombavariációk a gosztolai erdőkből, tejszínes kakukkfüves mártásban,
túrós-vajas nudlival

Gegrillte Pilz-Variation aus den Wäldern Gosztola in Thymian Rahmsosse,    
mit Butter-Quark Nudeln

3.910,-

Főételek / Hauptgerichte

Murai harcsa cordon bleu zellerpürével, vajon futtatott gyökérzöldségekkel,
torma habbal

Wels-Cordon Bleu mit Selleriepüree, gegrillte wurzelgemüse dazu     
Krenschaum 

4.390 ,-

Bőrén sült fogasfilé sáfrányos rizottóval, vajon pirított fokhagymás garnélával
Gebratene Zahnderfilet mit Safranrisotto und gebratene Garnelen

4.950,-



Főételek / Hauptgerichte

Tökmagos bundában sült óriás csirkelepény kézműves sajttal töltve, főtt-sült
burgonyával, tökmagolajos-fokhagymás joghurtöntettel

Gebackene riesengroße Hühnerbrustfilet mit Kürbiskern-Brösel, gefüllt mit
hausgemachte Käse, Bratkartoffeln, Kürbiskern-Knoblauch Joghurt Dressing

3.950 ,-

Sous-vide csirkemell csalános-zöldfűszeres rizottóval, paradicsom habbal
Sous-vide Hühnerbrust mit Brennessel Risotto und Tomaten Mousse

3.990 ,-

Rosé kacsamell erdei gyümölcs mártással, burgonyafánkkal
Rosa gebratene Entenbrust mit Kartoffelpuffer und Waldfrüchte Soße

4.590 ,-



Gosztolai szarvas szelet vargányás gubával, barnamártással, kakukkfüves
idényzöldségekkel

Geschmorte Hirsch mit Braune Sosse, Steinpilz Serviettenknödel und     
thymian Gemüse

4.890 ,-

Zalai vadpörkölt dödöllével
Wildgulasch Zalai Art mit „Dödölle”

4.850 ,-

Sous-vide sertésszűz karottapürével, arancinivel
Sous-vide Schweinefilet mit Karotten creme und Arancini

4.590 ,-

Kemencés cigánypecsenye rösztiburgonya ágyon, fokhagymás barnamártással
Zigeunerbraten-Medaillon in Knoblauch Jus, Rösti-Kartoffeln

4.050 ,-

Főételek / Hauptgerichte



Gyermekmenü / Kindermenu

Húsleves tésztával, csészében
Hühnersuppe mit Nudeln

990 ,-

Rántott csirkefalatok burgonyakörettel, mártogatóssal
Gebackene Hühnerbrust mit Kartoffeln und Sauce

2.550 ,-

Rántott sajt háromszögek, hasábburgonyával, tartármártással
Gebackener Käse mit Pommes und Sauce Tartar

2.450 ,-

Bolognai tészta
Pasta Bolognese

2.190 ,-



Desszertek / Desserts

Mákosguba felfújt tojáshabbal és narancsos madártej krémmel
Süße Mohn Serviettenknödel mit Eierschaum und Orangen-Vogelmilch     

Creme

1.790 ,-

Brownie fehércsokoládé mousse-val, erdei gyümölcs raguval
Brownie mit weißer Schokolade Mousse und Waldbeerenragout

Gluténmentes változatban is kérhető / Auch in einer Glutenfreien Version erhältlich

1.690 ,-

Habos fahéjas-almás morzsasüti pohárban
Apfel Crumble im Glas

1.590 ,-



Ételeinket az Ön érdekében frissen készítjük, ezért szíves türelmét és
megértését kérjük! Köszönjük!

Rendelés előtt ételeink allergén összetevőjéről kérjük, érdeklődjön a
felszolgálónál!

A számla végösszegéhez 12 % szervízdíjat számolunk fel.
A kis adagokat 70%-os áron számoljuk fel.

Áraink magyar forintban értendőek és az áfát tartalmazzák.

Die Speisen werden frisch vorbereitet, wir bitten um Ihren Geduld!  
Danke!

Vor der Bestellung bitte verlangen Sie Information über die Allergen
Zutaten bei der Kellnern!

Wir berechnen eine Servicegebühr von 12 % auf den Gesamtbetrag der
Rechnung.

Bei kleinen Portionen werden 70% Preis aufzahlen!
Die Preise sind in HUF und inkl. Steuer.

Jó étvágyat kíván Önöknek:
Bánfai Bence Cseresnyés Szimonetta

Balogh Bernadett
Szakács Szakács

Étteremvezető

Étterem nyitvatartása:
7.00-22.00 óra között, elő-utószezonban 7.30-21.00 óra között

A'la Carte étterem nyitvatartása:
12.00-20.00 óra között



1. Glutént tartalmazó gabonafélék és az abból készült termékek / Getreide

und daraus gewonnene Produkte Glutén enthalten

2. Rákfélék és az abból készült termékek / Krusten-und daraus gewonnene

Erzeugnisse

3. Tojás és az abból készült termékek / Eier und daraus gewonnene

Erzeugnisse

4. Halfélék és az abból készült termékek / Fisch und Fisch          

Erzeugnisse

5. Mogyorófélék és az abból készült termékek / Nüsse und daraus gewonnene

Erzeugnisse

6. Szójaszármazék és az abból készült termékek / Sojaprodukte und     daraus

gewonnene Erzeugnisse

7. Tejfélék és az abból készült termékek / Milchtiere und daraus   gewonnene

Erzeugnisse

8. Csonthéjas termések és az abból készült termékek-Steinfrüchte und daraus

gewonnene Erzeugnisse

9. Zeller és az abból készült termékek / Sellerie und daraus gewonnene

Erzeugnisse

10.Mustár és az abból készült termékek / Senf und daraus gewonnene

Erzeugnisse

11.Szezámmag és az abból készült termékek / Sesamsamen und daraus

gewonnene Erzeugnisse

Allergén összetevők jelölése / Kennzeichnung von Allergenen von Zutaten

Kedves Vendégeink!

Alapanyagaink jelentős része helyi termelőktől, kisvállalkozóktól kerül
beszerzésre, melyekből aztán hagyományos fogások és igazi különlegességek

is készülnek. Kiemelten figyelünk alapanyagaink és a hozzávalók
frissességére, hiszen így tudunk felejthetetlen, és maradandó élményt

nyújtani vendégeinknek. 



Itallap
Rövid italok

Szicsek Pálinkafőzde:
Ó-barack - 44%
Ó-szilva - 44%

Prémium Pálinkák:
Birs - 46%

Irsai Olivér - 44%
Piros vilmoskörte - 44%

Feketeszeder - 44%
Bodza - 46%

Cigánymeggy - 44%
Magony mézes barack - 34%

Jameson
Jack Daniels
Chivas Regal
Metaxa*****

Bacardi
Russian Standard

Bombay Gin
El Jimador Blanco Tequila

Unicum
Jägermesiter

Bailey's Whiskey Creme

2 cl
800.-
800,-

900,-
900,-
900,-
900,-
900,-
900,-
800,-

900,-
800,-
900,-
600,-
600,-
700,-
700,-
600,-
700,-
700,-
700,-

4 cl
1600.-
1600,-

1800,-
1800,-
1800,-
1800,-
1800,-
1800,-
1600,-

1800,-
1600,-
1800,-
1200,-
1200,-
1400,-
1400,-
1200,-
1400,-
1400,-
1400,-



Rövid italok

Martini
Campari

Aperol Spritz

8 cl
1200.-
1760,-

1900,-

Csapolt sör

Pilsner Urquell
0,3 l
780.-

0,5 l
1300,-

Üveges sörök

Dreher 0,5 l
Krusovice világos 0,5 l

Staropramen barna 0,5 l
Erdinger búzasör 0,5 l

Heineken 0,33 l
Soproni meggysör 0,5 l

Dreher alkoholmentes 0,33 l

860,-
920,-
920,-
1600,-
860,-
920,-
750,-



Ásványvíz

Natur Aqua

Szóda

0,33 l
0,5 l
0,75 l
0,1 l

550,-
700,-
950,-
100,-

Kávék, teák, forró csoki

Ristretto
Espresso

Caffé Lungo
Cappuccino

Latte Macchiato
Melange

Jeges kávé vanília fagylalttal
Forró csoki

Teák

Növényi tej 0,1 l
Méz

750,-
750,-
790,-
950,-
990,-
1190,-

1650,-
990,-

950,-

200,-
200,-



Limonádé, szörp

Cappy limonádé - citrom
Zalai házi szörpök (szezonális)

0,4 l
910.-
910,-

Üdítők 0,25 l

Coca Cola
Coca Cola Zero
Fanta Narancs

Sprite
Tonic

Gyömbér
Fuzetea - citrom
Fuzetea - barack

Cappy alma - 20%
Cappy narancs - 100%

Cappy őszibarack - 46%
Cappy feketeribizli - 25%

600,-
600,-
600,-
600,-
600,-
600,-
600,-
600,-
650,-
650,-
650,-
650,-



- Cezar Pincészet -

Cabernet Sauvignon - száraz
Merlot - félédes

Rose - száraz
Irsai Olivér - félédes

0,1 l
480.-
480.-
480.-
480.-

- Pátzay Pincészet -

Fehér Cuvee - száraz
0,1 l
480.-

Pezsgők

Törley Muscateller - édes

Törley Talisman - félszáraz
Törley Gála - száraz

Törley Muscateller - édes

Hungaria Extra Dry - száraz

0,2 l
1700.-

0,75 l
4300.-
4300.-
4300.-

5700,-

Folyóborok



Fehér borok 0,75 l

Vörös borok 0,75 l

Rose borok 0,75 l

Zalai borok 0,75 l

Figula rizling - Csopak
Csordás Fodor Juhfark - Somló

Hilltop Cserszegi Fűszeres - Neszmély
Dubicz Muscat Ottonel - Mátra

Grand Tokaj - sárgamuskotály (0,5 l)

Sauska Rose - Villány
Bodri Rozi Rose - Szekszárd

Tiffán Portugieser - Villány
Juhász Testvérek Egri Bikavér - Eger
Vylyan Montenuovo Cuvee - Villány
Takler Cabernet Franc - Szekszárd

Thummerer Tréfli Cuvee (Eger)

Bussay Murafehér - Csörnyeföld
Bussay Pinot Noir - Csörnyeföld

4600,-
4600,-
4300,-
4300,-

4700,-

4800,-
4800,-

5100,-
5100,-
6200,-
5400,-
5400,-

5100,-
6900,-

Érv.: 2023.03.21-től visszavonásig. Áraink HUF-ban értendőek és az ÁFA-t tartalmazzák.
A számla végösszegéhez 12 % szervízdíjat számolunk fel.

Wir berechnen eine Servicegebühr von 12 % auf den Gesamtbetrag der Rechnung.


