
 

A Hotel Vinifera Wine & Spa megszületésének egyik alappillére a borok iránti szeretet és 

tisztelet volt. Egyedülálló lehetőségeinket kihasználva célul tűztük ki, hogy egy szinte minden 

igényt kielégítő borszelekcióval, vendégeinknek felejthetetlen kulináris élményt nyújtsunk. Célunk 

elérésében - szinte magától értetődő módon - a Balatoni régió kiváló boraira helyezzük a 

hangsúlyt, de hazánk más borvidékeinek számunkra legkedvesebb tételei is megtalálhatóak 

borlapunkon.  

Természetesen nem maradhatnak el egy borhotel kínálatából más országok világhírű 

borvidékeinek méltán népszerű nedűi sem. Borlapunk megalkotásánál vezérgondolatunk volt az 

egyediség bemutatása mellett, a változatosság hangsúlyozása is. Legyen szó egy adott 

területhez, dűlőhöz tartozó különleges terroir jellegről, válogatott hordószelekciókról, a 

kiemelkedő évjáratok megismételhetetlen zamatáról, vagy az őshonos fajták unikális íz- és 

illatjegyeiről, igyekszünk mindent megmutatni Önöknek. Hogy ez minél emlékezetesebb legyen, 

sommelier kollégáink nagy elhivatottsággal állnak vendégeink rendelkezésére privát vagy 

csoportos borkóstolókon kóstolótermünkben, vagy akár vacsoraidőben a bor-étel párosításnál 

szállodánk éttermében. 

 

A Vitaceae /szőlőfélék/ családja tíz nemzetségből és összesen 675 fajtából tevődik össze, 

többségük trópusi és szubtrópusi éghajlaton terjedt el. A Vitis nemzetség viszont a mérsékelt övi 

éghajlaton, az északi féltekén talált otthonra. Két alnemzetük a Muscadina és az Euvitis. Az 

Euvitis hetven fajtája közül mindösszesen kettő eredeztethető Eurázsiából. Ezek egyike a Vitis 

Vinifera, amely szállodánk névadóját is megihlette.  

 
 

A bor minden ételt egy alkalommá, minden asztalt elegánsabbá, és minden napot civilizáltabbá tesz. 
/ André Simon, francia születésű borkereskedő és borszakíró / 
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ÁTTEKINTÉS A HABZÓ ITALOK VILÁGÁNAK 

NÉV KAVALKÁDJÁBÓL 

A magyar „pezsgő” szavunkat Gróf Széchenyi Istvánnak köszönhetjük, aki a Hitel című 

művében elsőként nevezi így a híres „champagniere”-t, vagyis a Champagne-ból érkező, illetve 

ahhoz hasonló italokat. Annak idején ő sem gondolta volna, hogy a buborékok ismerőjének, 

hányféle változatot kell majd megkülönböztetnie.  

Az első palackozott, buborékos italt 1531-ben a dél-franciaországi Saint-Hilaire-ben egy 

bencés apát készítette, természetesen véletlenül. A manapság Blanquette de Limoux néven 

ismert italok közel 200 évvel előzték meg Champagne-t. Ma már tudatosan készítik, az 

úgynevezett méthode ancestrale, vagy méthode rurale-nak nevezett eljárással. A bor 

hagyományosan kezdi meg erjedését és „félkész” állapotban kerül a palackba, ahol az erjedés 

egyéb beavatkozás nélkül fejeződik be.  

A későbbre datálható klasszikus, vagyis a méthode traditionelle eljárás megkoronázott 

királynője vitathatatlanul Champagne. Az Európai Unió szabályozási rendszerében az egyetlen 

olyan terület, ahol egyéb eredetvédelmi megjelölés nem kerül a palackra, a Champagne felirat itt 

mindenre választ ad. Az alapborból legtöbb esetben egy cuvée-t készít a pincemester, melyhez 

a palackozáskor liquer de tirage-t, azaz élesztő-cukor-must keveréket adnak. Ennek segítségével 

indul be a klasszikus eljárás lényegét jelentő prise de mousse, a második erjedés. Minimum egy, 

de sokszor éveket vagy évtizedeket pihennek így az italok, míg eljön a dégorgement, a 

seprőtelenítés ideje. A dosage-zsal, azaz a hozzáadott must (cukor), bor hozzáadásával döntik el 

a Champagne végső szárazságát.  

Franciaország többi régiójában hasonlóan klasszikus eljárással készült italokat crémant-nak 

hívják. Olaszországi testvérei Lombardiából a Franciacorta és Trentino-Alto-ból a Trento DOC.  

Spanyolországban a legnagyobb gyűjtőszó erre a cava, mely pár évtized alatt, olyan 

elterjedt lett, hogy kiindulási helyén, a legkiválóbbakat már Classic Penedés, vagy Corpinnat-nak 

nevezzük.  

Az éghajlat változása kedvez az eddig csak fogyasztóként jeleskedő angoloknak. A XX. 

század második felétől egyre lelkesebben készítenek egyre jobb tételeket. Idővel áttértek a 

Champagne-ban használt szőlőfajtákhoz is. Nevüket szerencsére nem bonyolították. Az ő 

pezsgőjük egyszerűen English Sparkling Wine. 

Természtesen itthon is készítenek tradicionális pezsgőket, amit Etyeken külön 

eredetvédelmet is kapott. Legtöbb borvidékünkön megtalálható a klasszikus eljárással készült 

magyar pezsgő. Nem minden buborék palackban keletkezik. Könnyedebb, gyümölcsösebb stílust 

ad tartályban érlelt ital, melynek legismertebb képviselője az olasz prosecco, de itthon is vannak 

úgynevezett Charmat vagy Martinotti eljárásban jeleskedők.  

Ez csak néhány példa ebből a csodálatos világból, de jó hír, hogy a fent említettek közül, 

Kedves Vendégeinket bármelyikkel meg tudjuk kínálni. 
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BUBORÉKOK MAGYARORSZÁGRÓL 

SPARKLING WINES FROM HUNGARY 

MAGYARORSZÁG | HUNGARY 

PINCÉSZET|WINERY MEGNEVEZÉS|TITLE TERMŐHELY|PLACE POHÁR|GLASS PALACK|BOTTLE 
Bujdosó Pincészet Serie 50 Chardonnay, Pinot Noir Balatonboglár 3 400 Ft 17 900 Ft 
Fehérvári Borbirtok Brut Nature 2021 Furmint Somló 3 200 Ft 16 500 Ft 
Éliás Pincészet Grande Cuvée 2022 Badacsony 3 200 Ft 16 500 Ft 
Dobosi Pincészet Extra Dry Bio 2022 Kéknyelű Szentantalfa 3 300 Ft 16 900 Ft 
Zelna Furmint Brut 2021 Balatonfüred 2 700 Ft 13 900 Ft 
Gilvesy Pincészet Brut Nature 2019 Badacsony - 19 500 Ft 
Kárásztelek Carassia Blanc de Blanc Brut Ch. Kőrösvidék - 21 900 Ft 
Sauska Blanc de Blancs Extra Brut Ch. Tokaj - 32 900 Ft 
Kreinbacher Brut Nature Furmint Somló 3 600 Ft 18 900 Ft 
     
     

 

PEZSGÉS EURÓPÁBAN ÉS A NAGYVILÁGBAN 

SPARKLING WINES FROM AROUND THE WORLD 

OLASZORSZÁG | ITALY 
Borgo Molino Prosecco Treviso DOC Brut Treviso 2 500 Ft 13 200 Ft 
Borgo Molino  Spumante Glera Extra Dry Treviso 2 100 Ft 10 500 Ft 
Borgo Molino Prosecco Superiore Extra Dry DOCG Treviso 3 100 Ft 15 900 Ft 
Borgo Molino Prosecco Rive di Guia Brut DOCG 2022 Valdobbiadene 3 600 Ft 17 900 Ft 
Borgo Molino Spumante Cuvée Dolce Treviso 2 400 Ft 11 500 Ft 
Borgo Molino Prosecco Rosé Treviso 2 700 Ft 13 900 Ft 
Pasqua  Passione & Sentimento Prosecco DOC Treviso - 13 500 Ft 
Collalto "Ponte Rosso" Prosecco DOCG Extra Brut  Valdobbiadene 3 200 Ft 16 500 Ft 
Sorelle Bronca Prosecco „Particella 68” Brut 2022 DOCG Veneto - 27 900 Ft 
Nicosia Sosta Tre Santi Etna Rosato Brut 2020 Sicily - 32 900 Ft 
Ferrari Riserva Lunelli 2015 Trento - 66 500 Ft 
Villa Corniole Salísa Trento DOC Zero 2017    Trentino Altoadige - 38 900 Ft 
Monte Delma Franciacorta Brut DOCG Lombardy - 33 500 Ft 
     
     

NAGY-BRITANNIA | ENGLAND 
Gusbourne 
 

Brut Reserve 2019 West Sussex - 33 500 Ft 

SPANYOLORSZÁG | SPAIN 
Albet i Noya Entorns Reserva Brut Nature 2023 Classic Penedés 2 900 Ft 14 900 Ft 
Gramona Imperial Brut Gran Reserva 2016 Penedés - 30 900 Ft 
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PINCÉSZET|WINERY MEGNEVEZÉS|TITLE TERMŐHELY|PLACE POHÁR|GLASS PALACK|BOTTLE 
     

AUSZTRIA | AUSTRIA 

Loimer Langen Lois Blanc de Blancs 2019 
 

Kamptal - 39 900 Ft 

FRANCIAORSZÁG | FRANCE 

Antech Méthode Ancestrale Doux (100% Mauzac) Limoux 3 900 Ft 19 900 Ft 
D.Henri Delagrange Crémant de Bourgogne Blanc de Blanc  Bourgogne - 20 900 Ft 
Langlois-Chateau Crémant de Loire Blanc Brut Loire - 23 900 Ft 
Jacky Blot Domaine de la Taille aux Loups Triple Zero 

(pétillant naturel) 
 

Montlouis sur Loire - 38 500 Ft 
 

NÉMETORSZÁG | GERMANY 

Villa Huesgen  Madmoiselle Riesling Sekt Brut 2019 
 

Mosel - 34 500 Ft 

CHILE 

Viña Errázuriz Espumoso Blanc de Blancs Brut Nature Aconcagua - 19 900 Ft 
  

 
   

CHAMPAGNE MINI ET DEMI BOUTELLE 

Delamotte Brut 0,375l Le Mensil-sur-Oger - 16 500 Ft 
Ayala Brut Majeur 0,375l Damery - 14 000 Ft 

 

CHAMPAGNE NON VINTAGE 

Domaine de Bichery  La Source Brut Nature Neuville-sur-Seine 7 500 Ft 38 900 Ft 
Waris et Filles L’Héritage Brut  Avize 7 500 Ft 39 900 Ft 
Paul Bara Grand Rosé de Bouzy Reims - 42 900 Ft 
Moët & Chandon Brut Impérial  Épernay 6 900 Ft 36 500 Ft 
Moët & Chandon Rosé Impérial  Épernay 6 800 Ft 44 500 Ft 
Damien Hugot Brut Rozé  Épernay - 44 900 Ft 
La Rogerie  La Grande Vie  Ávize - 44 900 Ft 
Bollinger Special Cuvée Ay - 54 900 Ft 
Ruinart Blanc De Blancs Reims - 74 500 Ft 
Ruinart R de Ruinart Reims - 53 500 Ft 
Billecart-Salmon La Réserve Ay -  44 500 Ft 

 

CHAMPAGNE VINTAGE 

Waris et Filles Millésime 2018 Avize - 52 500 Ft 
Moët & Chandon Grand Vintage 2015 Épernay - 65 900 Ft 
Charles Heidsieck  Brut Millésime 2012 Reims - 89 900 Ft 
Mandois Clos Mandois 2008 Éperney - 136 900 Ft 
Larmandier Bernier Les Chemins D'Avize Gr Cru Extra Brut 2015 Vertus - 144 900 Ft 
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CHAMPAGNE PRESTIGE 

PINCÉSZET|WINERY MEGNEVEZÉS|TITLE TERMŐHELY|PLACE POHÁR|GLASS PALACK|BOTTLE 
Billecart-Salmon Le Blanc de Blancs Ay - 66 900 Ft 
Billecart-Salmon Le Sous Bois Ay - 66 900 Ft 
Krug  Grande Cuvée 171 Éme Édition Reims - 158 900 Ft 
Barons de Rothschild  Rare Collection Blanc de Blancs 2012 Côte des Blancs - 178 900 Ft 
Pol Roger  Sir Winston Churchill 2015 Épernay - 219 900 Ft 
Louis Roederer Cristal 2014 Reims - 219 900 Ft 
Dom Pérignon Vintage 2015 Épernay - 175 000 Ft 
Dom Pérignon P2 2003 Épernay - 279 900 Ft 
Dom Pérignon P2 2004 Épernay - 299 000 FT 
Dom Pérignon Rosé 2009  Épernay - 179 900 Ft 
Dom Pérignon Rosé 2008 Épernay - 245 000 Ft 
     

 

A NAGYOK  |  THE BIG BROTHERS 

MAGNUM 1,5 L 

Bujdosó  BigBoy  Balatonboglár 2 300 Ft 24 900 Ft 
Kreinbacher  Brut Nature 2019 Somló - 41 900 Ft 
Raventos i Blanc  De la Finca 2019 Classic Penedés - 52 900 Ft 
Waris et Filles Premices Grand Cru Magnum Avize - 69 900 Ft 
Moët & Chandon Brut Impérial  Épernay - 87 900 Ft 
Moët & Chandon Grand Vintage 2000  Épernay - 221 900 Ft 
Krug  Grande Cuvée 168 Éme Édition Reims - 295 900 Ft 
Champagne Bollinger Special Cuvée Ay - 121 900 Ft 
Dom Perignon Magnum  Épernay - 309 900 Ft 
Ruinart  Blanc De Blancs Reims - 163 500 Ft 

JEROBOAM 3 L 

Collalto  Prosecco DOCG Brut „San Salvatore” 2023 Valdobbiadene - 66 900 Ft 
Ferrari Ferrari Grand Reserva 2015 Trento - 199 900 Ft 
Champagne Taittinger Brut Reserve  Reims - 199 900 Ft 
Laurent Perrier  La Cuvée Brut  Tours-sur-Marne - 210 900 Ft 

MATHUSALEM 6 L 

Pol Roger Brut Réserve Épernay - 369 900 Ft 
 

 

 

 
 
 
 

 
Nem tudok champagne nélkül élni. Ha győzök, megérdemlem, ha veszítek, szükségem van rá. 

/ Napoleon Bonaparte / 
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/ Eötvös Károly / 

A tavat és környékét egy borrégió hat borvidéke alkotja. A talaj, a mikroklíma, a földrajzi és 
geológiai tagolódása és a területen lévő szőlőfajták sokfélesége talán megmagyarázza, hogy 
miért került sor 15 különböző eredetvédelmi kategória kialakítására. 

A napsütötte somogyi lejtőkön és a különleges mikroklímájú Tihany mellett egyre több 
helyen találkozunk kékszőlővel. A borok 80%-át azonban még mindig a fehér fajták adják. A 
szőlőfajták kavalkádjában nehéz egyet-egyet kiemelni, tény azonban, hogy a Kéknyelűt, a 
Rózsakőt, a Vulcanust vagy a Budai Zöldet mind nagy büszkeséggel említjük, és egyetértünk, 
hogy a Furmint nemcsak Tokajban mutatja meg ezer arcát.  

Igazodva a világtrendhez, a Balatonon is egyre nagyobb az igyekezet arra, hogy bizonyos 
szőlőfajták egy-egy régióhoz lehessen párosítani.  

A Hotel Vinifera Wine & Spa ***** Superior borlapjának egyik főszereplője azonban az 
Olaszrizling, melyet a mai napig sok misztikum veszi körül. Francia eredetűnek mondják, állítólag 
német közvetítéssel jutott a Duna medence területére. Vajon miért kapta az olasz jelzőt, 
Horvátország legelterjedtebb szőlőfajtája, amely az eredeti német Riesling-gel, még csak 
rokonságban sincs? Borkóstolóinkon erre is választ kaphatnak. Viszont elvitathatatlan, hogy 
ragyogóan érzi magát a balatoni vulkanikus és meszes talajokon is egyaránt.  

BALATONI RÉGIÓ OLASZRIZLING ESSZENCIÁJA 

THE FINEST SELECTION OF THE OLASZRIZLING GRAPE 

PINCÉSZET|WINERY MEGNEVEZÉS|TITLE TERMŐHELY|PLACE POHÁR|GLASS PALACK|BOTTLE 

Dobosi Pincészet Nivegy-völgyi Bio Olaszrizling 2022  Szentantalfa 1 600 Ft   8 900 Ft 
Bujdosó Pincészet Hegybor 270 Olaszrizling 2023 Balatonlelle 1 600 Ft   8 900 Ft 
Sabar Pincészet Olaszrizling 2024 Káptalantóti 1 600 Ft   8 900 Ft 
Figula Pincészet Sóskút Olaszrizling 2024 Balatonszőlős 2 100 Ft 10 900 Ft 
Jásdi Pince Lőczedombi Olaszrizling 2023 Csopak 2 700 Ft 13 900 Ft 
Györgykovács Pincészet Olaszrizling 2020 Somló - 16 900 Ft 
Györgykovács Pincészet Olaszrizling 2021 Somló - 18 900 Ft 
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EGY POHÁR BOR... ÉS MEGANNYI MÁS! 

Az első borélménye minden embernek más és más életszakaszhoz, szituációhoz, 
körülményhez és társasághoz köthető. Az első korty lehet meghatározó és egy életen át tartó 
szerelem kezdete, de könnyen lehet egy félresikerült „nem szeretem a bort” élmény. 

A Vinifera Wine & Spa ***** Superior Sommelier csapatának hivatástudata az, hogy 

segítsünk (még jobban) megszerettetni ezt az emberiséggel együtt fejlődő, a természet elemeit 

magában hordozó olyan komplex és csodás italt, aminek ismeretével nem csak gasztronómiai 

élményeinket gazdagíthatjuk, de bepillantást tekinthetünk korok, kultúrák, régiók történelmébe és 

hagyományaiba. 

Mitől más a bor, mint a többi alkoholos ital? A titok maga a szőlő, mely az egyetlen olyan 

termés a Földön, mely hitelesen tudja visszatükrözni annak a területnek a karakterét és 

egyediségét, ahol fejlődött, él és terem. Ha figyelünk rá képes elárulni nekünk, milyen éghajlatról 

érkezett, milyen talajban található a gyökere és mennyire törődtek vele „gyermekkorában”. Az a 

közel 8000 év alatt, amióta a bor köztünk és velünk él mindig volt egy hűséges, kedves társa, 

mely nem más, mint az étel. Sok és még annál is több tudományos és kevésbé hozzáértő leírást 

lehet találni a „Milyen ételhez mit igyunk?” kérdéskörhöz. Itt persze nincsenek kőbe vésett 

szabályok és egyenletként levezethető képletek, két irányelvet azonban érdemes követni, amihez 

nagy segítséget ad a bor gerincét alkotó „mesterhármas”: a sav, az alkohol és a tannin. 

Az egyik, amikor a hasonlóságot keressük az ételünk és a bor között- ilyen lehet, amikor 
gyümölcsöt is tartalmazó húsétel mellé friss, elsődleges aromákkal teli bort ajánlunk. Másik 
esetben pont a tökéletes kontrasztot szeretnénk megtalálni. Egy sós vagy füstölt ételt gyönyörűen 
egyensúlyoz egy savakban gazdag bor vagy akár kevés maradék cukrot tartalmazó tételek 
egyike. Természetesen a boroknak sem egyforma az alkalmazkodó képességük. Vannak olyan 
szőlőfajták, melyek többféle ételnek kiváló kísérői és vannak régi tapasztalatokon nyugvó örök-
párosítások.  
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BALATONI FEHÉRBOROK | WHITE WINES FROM BALATON 

-FAJTÁK, HEGYEK, DŰLŐK EZER ARCA- 

PINCÉSZET|WINERY MEGNEVEZÉS|TITLE TERMŐHELY|PLACE POHÁR|GLASS PALACK|BOTTLE 

Szent Donát Pince Blanc 2023 (SB, Furmint, Olaszrizling) Csopak 1 800 Ft 9 500 Ft 
Szent Donát Pince Márga Furmint 2022 Csopak 2 100 Ft 10 900 Ft 
Dobosi Pincészet Juhfark 2022 Dörgicse 1 800 Ft 8 900 Ft 
Figula Pincészet Köves (Olaszrizling, Furmint) 2020 Balatonszőlős - 54 900 Ft 
Gilvesy Pincészet Tarányi Rajnai Rizling 2021 Szent György-hegy 3 500 Ft 17 900 Ft 
Edvi Illés Furmint 2021 Badacsony - 30 500 Ft 
Edvi Illés Vulcanus 2022 Badacsony 3 800 Ft 19 500 Ft 
Edvi Illés Furmint-Kéknyelű 2020 Badacsony 3 900 Ft 20 500 Ft 
Málik Pince Kéknyelű 2021 Badacsony 2 700 Ft 13 500 Ft 
Málik Pince Bakator 2022 Badacsony 2 700 Ft 13 900 Ft 
Málik Pince Zeusz 2023 Badacsony 2 100 Ft 10 500 Ft 
Villa Tolnay Kápolna-domb Rajnai Rizling 2022 Badacsony-Csobánc 3 300 Ft 16 900 Ft 
Villa Tolnay GV Selection Zöldveltelini 2022 Badacsony-Csobánc 2 200 Ft 11 500 Ft 
Villa Tolnay Chardonnay 2022 Badacsony-Csobánc 3 300 Ft 16 900 Ft 
Villa Tolnay Villaera Solera 20-21-22-23-24 Badacsony-Csobánc 2 300 Ft 11 900 Ft 
Éliás Birtok Gótika 2022 (Szb.-Ol.-Budai z.) Badacsony 2 600 Ft 13 500 Ft 
Váli Péter Borászata Ágyús-dűlő Kéknyelű 2023 Badacsony-B.örs 2 900 Ft 15 500 Ft 
Váli Péter Borászata Kéknyelű 2022 Amfóra Natúr Badacsony-B.örs - 25 900 Ft 
Jakab Pince Sauvignon Blanc 2023 Kővágóörs 2 900 Ft 15 500 Ft 
Légli Pince Riesling Félszáraz Rajnai Rizling 2019 Balatonboglár 2 900 Ft 15 500 Ft 
Bujdosó Pincészet Kapitány Irsai Olivér 2024 Balatonboglár 1 500 Ft 8 900 Ft 
Bujdosó Pincészet Our Sea 2023 Sauvignon Blanc Balatonboglár 3 100 Ft 15 900 Ft 
Káli Kövek Pincészet Kalamona (HL, FU, JF) 2021 Somló - 10 900 Ft 
Somlói Vándor Öreg tőkék Juhfark 2020 Somló - 12 900 Ft 
Györgykovács Pincészet Sárgamuskotály 2021 Somló - 18 900 Ft 
Györgykovács Pincészet Tramini 2021 Somló - 18 900 Ft 
Csetvei Pincészet Somlói Juhfark 2020 Somló - 10 900 Ft 
Spiegelberg Borpince Hárslevelű 2013 Somló - 24 900 Ft 
Fehérvári Birtok Grand Reserve Juhfark 2021 Somló 3 500 Ft 17 900 Ft 
Fehérvári Birtok Hárslevelű 2021 Somló 1 800 Ft 9 900 Ft 

  



Az áraink forintban értendőek és tartalmazzák az ÁFÁ-t. A számla végösszegéhez 14%-os szervízdíjat számolunk fel, mely 100%-ban az étterem és a konyha 
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FEHÉRBOR VÁLOGATÁS A KÁRPÁT-MEDENCÉBŐL 

WHITE WINES FROM CARPATIAN VALLEY 

PINCÉSZET|WINERY MEGNEVEZÉS|TITLE TERMŐHELY|PLACE POHÁR|GLASS PALACK|BOTTLE 

TóthBorbirtok Pannonhalmi Kódex Furmint 2021 Pannonhalma - 15 500 Ft 
Atilla Pince Leányka 2018 Eger - 17 500 Ft 
Jammertal Borbirtok Chardonnay 2024 Villány 1 800 Ft 8 900 Ft 
Lenkey Géza Marcangoló Furmint 2004 Tokaj-Mád - 29 900 Ft 
Holdvölgy Birtok Kabar 2020 Tokaj-Mád - 24 900 Ft 
Kikelet Pince „Tarczal” Furmint 2022 Tokaj-Tarcal 2 700 Ft 13 900 Ft 
Barta Pince Öreg Király Dűlő Furmint 2013 Tokaj-Mád - 26 900 Ft 
Gizella Pincészet Szil-völgy Furmint/Hárslevelű 2022 Tokaj-Tarcal - 24 900 Ft 
Oremus Mandulás Furmint 2022 Tokaj-Hegyalja - 24 900 Ft 
Szűcs Pincészet Száraz Szamorodni 2017 0,5 L Tokaj-Tállya - 21 900 Ft 

 

 

 

 

 

Kezd a napot egy pohár jó borral, és fejezd be egy pohár még jobbal!  

/Avicenna perzsa orvos, filózófus/ 

 

 

ROZÉ ÉS SILLER BOROK  |  ROSÉ AND SILLER WINES 

MAGYARORSZÁG/HUNGARY 

Figula Pincészet Bella Róza Cabernet Sauvignon 2023 B.füred-Csopak 2 500 Ft 12 900 Ft 
Bujdosó Pincészet Mentőöv Rosé (M, KF, CS) 2024 Balatonboglár 1 700 Ft 8 900 Ft 
Szent Donát Pince Tufa Siller 2022 B.füred-Csopak 1 700 Ft 8 900 Ft 

FRANCIAORSZÁG/FRANCE 

Château Roubine  La Vie en Rosé 2023  Cost de Provance 2 900 Ft 16 500 Ft 

 

 

 

 

 



Az áraink forintban értendőek és tartalmazzák az ÁFÁ-t. A számla végösszegéhez 14%-os szervízdíjat számolunk fel, mely 100%-ban az étterem és a konyha 
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FEHÉRBOROK EURÓPÁBÓL ÉS A TENGERENTÚLRÓL 

WHITE WINES FROM AROUND THE WORLD 

AUSZTRIA | AUSTRIA 

PINCÉSZET|WINERY MEGNEVEZÉS|TITLE TERMŐHELY|PLACE POHÁR|GLASS PALACK|BOTTLE 

Weingut Tegernseerhof Ried Loidenberg Riesling Smaragd 2022 Wachau - 27 500 Ft 
Weingut Tegernseerhof Dürnstein Grüner Veltliner Smaragd 2023 Wachau    3 900 Ft 20 500 Ft 
Weingut Loimer Kamptal Grüner Veltliner 2023 Kamptal 3 600 Ft 18 500 Ft 
Weingut Loimer Kamptal Riesling DAC 2023 Kamptal 3 400 Ft 17 500 Ft 
Weingut Loimer DAC Reserve Riesling 2015 Steinmassl Kamptal - 45 900 Ft 
Weingut Polz Ehrenhausen Morillon (Chardonnay)2021 Südsteiermark - 20 900 Ft 

NÉMETORSZÁG | GERMANY 

Maxim Grünhaus Schloss Riesling 2022 Mosel 4 200 Ft 21 500 Ft 
Dr. Bürklin-Wolf Gaisböhl Riesling 2020 Grosses Gewachs Pfalz - 54 900 Ft 

GRÚZIA | GEORGIA 

Mildiani Family Winery Kisi „Qvevri” 2017 Kakheti - 19 500 Ft 

OLASZORSZÁG | ITALY 

Fattori  Lugana „Sarah’s” 2024 (Turbiana) Veneto 3 200 Ft 14 900 Ft 
Fattori Soave „Danieli” 2024 Veneto 2 700 Ft 13 900 Ft 
La Raia Gavi DOCG Cortese 2021 Piemonte - 14 900 Ft 
Sartarelli Verdicchio dei C. di Jesi DOC Class. 2021 Marche - 16 900 Ft 
Peteglia Vermentino Montecucco DOC 2022 Tuscany 2 900 Ft 15 500 Ft 

FRANCIAORSZÁG | FRANCE 

Cap Royal Sauvignon Blanc 2024 Bordeaux 2 400 Ft 12 600 Ft 
Clos du Mont-Olivet Blanc 2023 Grenache Blanc, Clairette Cotes du Rhone 3 300 Ft 16 900 Ft 
Clos du Mont-Olivet Chateauneuf du Pape Blanc 2023 Rhone - 44 500 Ft 
Chateau Langlois Pouilly Fumé Sauvignon Blanc 2022  Loire - 31 500 Ft 
Guy Saget Pouilly Fumé Les Logeres AOC 2022 Loire - 23 900 Ft 
Domaine Févre Chardonnay 2022 Vieilles Vignes Chablis - 26 900 Ft 
Jacky Blot „Remus” 2019 Chenin Blanc Loire - 37 900 Ft 
Defaix  Chablis Vieilles Vignes 2020 Chablis - 26 900 Ft 
Chateau Pichon Baron Lion de Sud 2022 Pauillac - 28 900 Ft 
     

SPANYOLORSZÁG | SPAIN 

Vintea Bardos Verdejo 2023 Castilla y León - 10 900 Ft 
     

USA 

Kutch Wines Sonoma Coast Chardonnay 2020 California - 45 900 Ft 
     

ÚJ-ZÉLAND | NEW-ZELLAND 

Greywacke Sauvignon Blanc 2023 Marlborough 3 700 Ft 18 900 Ft 



Az áraink forintban értendőek és tartalmazzák az ÁFÁ-t. A számla végösszegéhez 14%-os szervízdíjat számolunk fel, mely 100%-ban az étterem és a konyha 
személyzetét illeti meg. / All prices are in Hungarian Forint and include VAT. 14 % service charge will be added to your final bill. 100 % of the service charge is 
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VÖRÖSBOROKRÓL ÁLTALÁBAN… 

Vörösbor készítéséhez elengedhetetlen, hogy a bogyókat a héjával együtt dolgozzuk fel. A 

kék szőlő héjában találhatók azok a pigmentek (hol több, hol kevesebb) melytől a bora terrakotta 

színtől kiindulva a mély liláig gyönyörű egyedi, fajtájára oly jellemző árnyalatát kapja. A pigmentek 

mellett a héj tannint is tartalma, hasonlóan a színanyaghoz, különböző mértékben. A tannin az 

egyik felelőse a bor eltarthatóságának és struktúrájának. 

A világ két legelterjedtebb borszőlője is kék. Első helyen áll a Cabernet Sauvignon közel 

300.000 hektárnyi területtel. A Dél-Nyugat franciaországi Gironde-ból indulva hódította meg a 

világot. 1763-ban említették először Petit Cabernet néven a Cabernet Franc és Sauvignon Blanc 

természetes keresztezéseként született. Nem sokkal előzi meg ”féltestvérét” a Merlot-t, mely 

270.000 hektárösszterületet mondhat magáénak. Cabernet Franc a közös kapocs a két szőlőfajta 

között. Szintén Gironde-ból származik a nevét franciául merle-ként mondott madárról kapta. Ő 

magyarul a feketerigó és aki sok embertársunkhoz hasonlóan rajongója a fajtának, igaz még 

gyümölcs formájában. 

Magyarországon legtöbb kékszőlőből készült bort a kékfrankos adja. Önálló fajtaként is 

sokszor találkozunk vele. Készítenek belőle rezét, sillert, könnyedebb és akár hordóban érlelt 

komolyabb vörösborokat. Emellett a kékfrankos adja az egri és szekszárdi bikavér gerincét is, ám 

világhírnevet a Blaufränkisch néven szerezte meg. Eredete akár az Olaszrizlingnek nem 

tisztázott. Nevében Frankisch szó, a történelmi német Franken régiót jelenti, amivel több 

szőlőfajtával együtt a nemesebb fajtákat illették. Hazánkban nagyszámban telepítenek a nagy 

nemzetközi fajtákból is, mint a Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Pinot noir, 

Természetesen nagyon szeretjük őket is, de nagy örömmel tudunk mutatni néhány különleges 

magyar fajtát is. Borlapunkon szerepel a Turán, amely egy egri keresztezés, a Csókaszőlő melyet 

Fekete Magyarkaként is emlegetnek és a Laska, ami szintén egy majdnem feledésbe merült régi, 

hazai szőlőfajta. 

VÖRÖSBOROK A BALATON MELLŐL 

RED WINES FROM BALATON 

PINCÉSZET|WINERY MEGNEVEZÉS|TITLE TERMŐHELY|PLACE POHÁR|GLASS PALACK|BOTTLE 

Bujdosó Pincészet Kokas Merlot 2017 Balatonboglár 3 600 Ft 18 500 Ft 
Váli Péter Borászata „Ördögszikla” Kékfrankos 2022 Badacsonyörs 2 600 Ft 13 500 Ft 
Figula Pincészet Test One Merlot 2020 B.füred-Csopak - 54 900 Ft 
Konyári Pincészet Loliense (CF, CS, M) 2021 Balatonboglár 3 100 Ft 16 900 Ft 
Konyári Pincészet Páva 2020 Balatonboglár - 33 900 Ft 
2HA Birtok Courage 2019 Szent-György-hegy - 43 500 Ft 
2HA Birtok Tabunello 2022 Szent-György-hegy 4 500 Ft 24 500 Ft 
Szászi Birtok Csókaszőlő BIO 2024 Szent-György-hegy 2 500 Ft 12 900 Ft 
Jakab Pinot Noir High 2021 Badacsony 2 900 Ft 15 500 Ft 
Kislaki „Huszár” Cabernet Sauvignon 2020 Szőlősgyörök 5 400 Ft 27 900 Ft 
Kreinbacher Birtok Syrah 2017 Somló - 38 900 Ft 
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HAZÁNK TÁVOLABBI RÉGIÓINAK KIVÁLÓ VÖRÖSBORAI 

RED WINES FROM HUNGARY 

PINCÉSZET|WINERY MEGNEVEZÉS|TITLE TERMŐHELY|PLACE POHÁR|GLASS PALACK|BOTTLE 
Etyeki Kúria  Pinot Noir Selection 2018 Etyek - 20 500 Ft 
Luka Enikő Zweigelt Cocciopesto 2021 Sopron - 19 900 Ft 
Luka Enikő Szívhez Közel Cuvée 2021 (M, CS) Sopron - 28 900 Ft 
Kovács Nimród  NJK Kékfrankos-Syrah 2016 Eger - 36 500 Ft 
St. Andrea Pincészet Nagy-Eged Bikavér Grand Superior 2021 Eger - 41 900 Ft 
St. Andrea Pincészet Agapé Nagy-Eged-hegy Bikavér 2016 Eger - 55 500 Ft 
St. Andrea Pincészet Agapé Nagy-Eged-hegy Bikavér 2018 Eger - 84 900 Ft 
Attila Pince Turán 2013 Szomolya - 22 500 Ft 
Attila Pince Turán 2018 Szomolya - 26 500 Ft 
Vida Borbirtok La Vida (CF, CS) 2017 Szekszárd - 25 900 Ft 
Heimann Birtok Barbár 2018 Szekszárd - 28 900 Ft 
Sebestyén Pincészet Porkoláb Bikavér 2019 Szekszárd - 19 500 Ft 
Heumann Pincészet La Trinitá Villányi Franc 2017/2018 Villány - 24 900 Ft 
Kiss Gábor  Missing One 2017 (CF, CS, M) Villány - 50 900 Ft 
Vylyan Pincészet Mandulás Cabernet Franc Válogatás 2020 Villány 4 500 Ft 22 900 Ft 
Koch & Evans Villányi Super Premium Cab. Franc 2018 Villány - 33 500 Ft 
Gere Attila Pincészet Solus Merlot 2020 Villány - 43 500 Ft 
Jammertal Borbirtok Cassiopeia Merlot 2012 Villány - 26 500 Ft 
Jammertal Borbirtok Koh-I-Noor Merlot 2019 Villány - 45 500 Ft 
Jammertal Borbirtok Koh-I-Noor 105,6 2012 Villány - 45 500 Ft 
Pannonhalmi F.a. Pinot Noir 2023 Pannonhalma 2 500 Ft 12 900 Ft 
Tűzkő Birtok Tűzkő Domb 2017 Tolna - 18 500 Ft 
Tűzkő Birtok Tűzkő Domb 2019 Tolna - 18 500 Ft 
Balla Géza Sziklabor Kadarka 2017 Ménes 3 900 Ft 19 900 Ft 
Balla Géza Sziklabor Feketeleányka 2020 Ménes - 21 900 Ft 
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KÜLFÖLDI VIDÉKEK KIVÁLÓ VÖRÖSBORAI 

RED WINES FROM AROUND THE WORLD 

OLASZORSZÁG | ITALY 

PINCÉSZET|WINERY MEGNEVEZÉS|TITLE TERMŐHELY|PLACE POHÁR|GLASS PALACK|BOTTLE 
Pieropan Amarone della Valpolicella DOCG 2017 Valpolicella - 44 500 Ft 
Terra d’Aligi Montepulciano d’Abruzzo Abruzzo 2 600 Ft 13 500 Ft 
Prunotto Barbaresco DOCG Nebbiolo 2020 Piemont - 36 500 Ft 
Gaja Barolo Dagromis DOP 2019 Piemont - 95 900 Ft 
Antoniolo Antoniolo Gattinara DOCG 2018 Piemont - 39 500 Ft 
La Serena Brunello Di Montalc. Riserva Gemini 2017 Tuscany - 50 900 Ft 
La Serena Brunello Di Montalcino 2019 Tuscany - 37 900 Ft 
La Serena  Rosso di Montalcino 2020 Tuscany 4 400 Ft 22 500 Ft 
Marchese Antinori Tignanello 2021 Tuscany - 79 500 Ft 
Frescobaldi Luce 2016 Tuscany - 98 900 Ft 
Cecchi Vino Nobile di Montepulciano 2018 Tuscany 4 600 Ft 23 900 Ft 
Terre del Bruno Chianti DOCG Riserva Poggio ai Falchi 2020 Tuscany 3 200 Ft 16 500 Ft 
Pasqua Valpolicella Ripasso Sup. Black Label 2021 Veneto-Verona 3 100 Ft 15 900 Ft 
Pasqua Amarone della Valpolicella 2013 Valpolicella - 37 900 Ft 
Nicosia Etna Rosso 2021 Sicily - 22 500 Ft 
Schola Sarmenti Primitivo Cubardi 2022 Puglia - 22 500 Ft 
Trulli  Salice Salento Riserva 2020 Puglia 2 800 Ft 14 500 Ft 
Trulli Primitivo Lucale 2022 Puglia 3 100 Ft 15 900 Ft 
Trulli  Primitivo MIREA 2022 Puglia - 37 900 Ft 
Trulli Negroamaro LIALA 2023 Puglia - 37 900 Ft 

FRANCIAORSZÁG | FRANCE 

Cuilleron Crozes Hermitage Labaya 2020 Vallé du Rhone 4 900 Ft 24 900 Ft 
Château de L’ou Secret de Schistes Rouge Syrah 2018 Rousillon 6 800 Ft 38 900 Ft 
Clos du Mont Olivett Cotes du Rhone Rouge 2022 Southern Rhone 3 300 Ft 16 900 Ft 
Domaine de la Butte Mi-Pente Bourgueil Cabernet Franc 2017  Loire - 47 900 Ft 
Château d'Issan Blason d'Issan 2018 Médoc-Margoux - 42 500 Ft 

SPANYOLORSZÁG | SPAIN 

Muga Gran Reserva Prado Enea 2016 Rioja - 63 500 Ft 
Bodega Numanthia  Numanthia Tinta de toro 2017 Castilla y León - 38 900 Ft 
Matsu El Picaro Tinto de Toro 2022 Castilla y León 2 400 Ft 12 500 Ft 
Matsu El Recio Tinto de Toro 2021 Castilla y León - 18 900 Ft 
Matsu El Viejo Tinto de Toro 2021 Castilla y León - 45 500 Ft 

PORTUGÁLIA | PORTUGAL 

Churchill Estate Grafite Douro Red Touriga Nacional 2020 Douro - 21 900 Ft 
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PINCÉSZET|WINERY MEGNEVEZÉS|TITLE TERMŐHELY|PLACE POHÁR|GLASS PALACK|BOTTLE 

BULGÁRIA | BULGARIA 

Zagreus Vinica Mavrud 2019 Aszenovgrad - 15 500 Ft 

     

USA 

Kutch Winery McDougall Ranch Sonoma Coast PN 2018 Cal.,Sonoma Coast - 64 900 Ft 
Dominus Estate Napanook CS, PV 2015 Cal., Napa Valley - 65 900 Ft 
     

ARGENTÍNA | ARGENTINA 

Catena Zapata „Catena” Malbec 2022 Mendoza 4 600 Ft 23 900 Ft 
Catena Zapata  Argentino Malbec 2021 Mendoza - 74 900 Ft 

 

ÚJ-ZÉLAND | NEW ZEALAND 

Seresin Estate Icon Sun&Moon PN 2016 Marlborough - 68 500 Ft 

 

CHILE 

Emiliana Coyam Bio S, CAR, CS 2020  Valle Colchagua - 21 500 Ft 

 

LIBANON 

Chateau Musar Red 2000 Cab.Sauv., Carignan, Cinsault Bekaa valley - 58 500 Ft 
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MIÉRT HÍVUNK „CSÚCSBORNAK” BIZONYOS TÉTELEKET?  

A bort akár a művészet bármelyik ágát szubjektív és objektív oldaláról is vizsgálhatjuk. Nem 

feltétlenül szeretjük és tetszik nekünk Picasso művészete, de abban egyetérthetünk, hogy nagy 

alkotó volt. Egy kellemes nyári délután a Balaton-felvidéken biciklizve egy kis büfé termelői 

borából készült fröccs tud lenni a nap csúcspontja, de attól még tudjuk, nem egy nagy bort ittunk. 

A megkülönböztethetőség az egyik legfontosabb attribútuma a „felső polc” kategóriának. Az 

aromák az ízjegyek és textúra együttes lenyomata a szájpadláson, amitől sejthetjük komoly bor 

került a poharunkba. Elengedhetetlen az egyensúly kérdése. A tannin, az alkohol, a savak és 

gyümölcs igazi csapatmunkája az, melyből egyikük sem „vállalhat” túl sokat vagy nagyon keveset. 

A kiváló borok hosszú életűek és ebben nagy szerepe van korábban említett egyensúlynak. 

A fiatalon harmóniában lévő összetevők az évekkel elmélyülnek, integrálódnak és tovább élnek 

a borban.A csúcsborok egy különleges és felejthetetlen érzelmi reakciót képesek kiváltani. 

Emlékezetessé és kitörölhetetlenné válnak nemcsak tudatunkból, hanem lelkünkből is. Akár 

említésükre is végig fut rajtunk egy jóleső bizsergés. 

Megszemélyesítve a fent leírtakat Sommelier csapatunk sokat tett azért, hogy Borlapunk 

egyensúlyban legyen a szálloda 5 csillag besorolásával. Szeretnénk megmutatni, hogy a mi 

olvasatunkban miért kapta a Superior besorolást. 

VÁLOGATÁS BORDEAUX-BÓL 

SELECTION FROM BOURDEAUX 

PINCÉSZET|WINERY MEGNEVEZÉS|TITLE TERMŐHELY|PLACE POHÁR|GLASS PALACK|BOTTLE 

Château Beaumont Cru Bourgeois Supérior 2019 Haut-Médoc - 28 900 Ft 
Château Lilian Ladouys Cru Bourgeois Exceptionnel 2019 Saint Éstephe - 44 900 Ft 
Château Pichon Baron  Les Tourelles de Longueville 2018 Pauillac - 42 900 Ft 
Château Pichon Baron Les Griffons de Pichon Baron 2019 Pauillac - 52 900 Ft 
Château Talbot 2020 Saint Julien - 73 900 Ft 
Château de Fonbel  2018  Saint-Émilion - 42 900 Ft 
Château Pichon Baron Longueville 2019 Pauillac - 179 900 Ft 
Château Pichon Baron Longueville 2009 Pauillac - 247 900 Ft 
Château Angelus 2015 Saint-Émilion - 245 000 Ft 
Mouton Rotschild Le Petit Mouton de Rotschild 2016 Pauillac - 265 000 Ft 

VÁLOGATÁS MÁS NAGY RÉGIÓKBÓL 

SELECTION FROM AROUND THE WORLD GREAT RED WINES 

SPANYOLORSZÁG | SPAIN 

Vega Sicília Unico 2012 Castilla y León - 189 900 Ft 

 

OLASZORSZÁG | ITALY 

Tenuta San Guido Sassicaia 2020 Toscana - 199 900 Ft 
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BURGUNDIA 

A borrajongók Szent Grálja ez a 30.000 hektáros borparadicsom, mely többek között egy 

nagyon érdekes rekordot tudhat magáénak: négyzetkilométerre vetítve a legtöbb földrajzi név itt 

fordul elő a világon. 

Az a természetes, hogy van neve városoknak, a falvaknak, a dűlőknek, de itt előfordul egy 

helyi specialitás, egy még kisebb egység, amit „climat”-nak hívunk, mely egységből több mint 

1400-at tartanak számon. A dűlőn belül ez egy olyan rész, ahol megegyezik a talaj, a lejtésszög, 

a napsütés beesése, csapadék, szőlőültetvény. Az egyetlen különbségeket csak a művelés 

módjával az ember okozhatja. A climat-ok határait középkori szerzetesek határozták meg, azon 

mai napig nem változtattak. Nagy részük premier és grand cru területeken, azaz a 

legkiemelkedőbb dűlőkben lelhetők fel. 

Burgundia Franciaország keleti részén négy megyét foglal magában és borai 84 különböző 

besoroláshoz köthetőek. A szőlőfajtákat tekintve azonban végtelenül egyszerű a képlet. 

Bourgoge Rouge, azaz Pinot noir, ami az egyik legrégebbi Vitis Vinifera fajta. Középkorban már 

használták a Pinot nevet, ami gyűjtő neve volt a minőségi bort adó fajtáknak. Bourgogne Blanc, 

mely szőlő a nevét a Burgundia déli részében található Chardonnay faluról kapta. Szőlőként 

könnyen kezelhető, de sok és hozzáértő munkával lesz belőle komoly bor. 

SÉLECTION BOURGOGNE BLANC 

PINCÉSZET|WINERY MEGNEVEZÉS|TITLE TERMŐHELY|PLACE POHÁR|GLASS PALACK|BOTTLE 

William Févre Chablis 2021 Chablis Village - 34 500 Ft 
Defaix Chablis Vieilles Vignes 2020 Chablis  - 26 900 Ft 
Chateau de Béru Chablis „Clos Béru Monopol” 2019 Chablis - 54 500 Ft 
Domaine de Montille Puligny-Montrachet 2022 Côte de Beaune - 56 500 Ft 
Domaine de Montille Meursault 1er Cru 2020 Côte de Beaune - 84 900 Ft 
Domaine de Montille Saint Aubin En Remilly 1er Cru 2022 Saint-Aubin - 48 900 Ft 
Domaine de Montille Corton-Charlemagne Grand Cru 2022 Côte de Beaune - 165 000 Ft 

SÉLECTION BOURGOGNE ROUGE 

Domaine Chanson Savigny Dominode 1er Cru 2021 Côte de Beaune -   42 900 Ft 
Domaine Chanson Savigny Dominode 1er Cru 2019 Côte de Beaune -   51 500 Ft 
Francois Gaunox Volnay 1er Cru Clos des Chenes 2019 Côte de Beaune -   57 500 Ft 
Thibault Liger-Belair Chambolle-Musigny "Vieilles Vignes" 2019 Côte de Nuits -   74 900 Ft 
Thibault Liger-Belair Clos-Vougeot 2020 Grand Cru Côte de Nuits - 189 900 Ft 
Mugneret-Gibourg Vosné-Romanée 2019 Côte de Nuits - 195 000 Ft 
Armand Rousseau Gevrey Chambertin 2019 Côte de Nuits - 359 000 Ft 

 

 

 



Az áraink forintban értendőek és tartalmazzák az ÁFÁ-t. A számla végösszegéhez 14%-os szervízdíjat számolunk fel, mely 100%-ban az étterem és a konyha 
személyzetét illeti meg. / All prices are in Hungarian Forint and include VAT. 14 % service charge will be added to your final bill. 100 % of the service charge is 

shared amongs the service and the kitchen staff. / 

A NAGYOK | THE BIG BROTHERS 

MAGNUM 1,5 L FEHÉRBOROK | MAGNUM 1,5 L WHITE WINES 

PINCÉSZET|WINERY MEGNEVEZÉS|TITLE TERMŐHELY|PLACE POHÁR|GLASS PALACK|BOTTLE 

Szent Donát Pince Márga Furmint 2017 Csopak - 34 900 Ft 
Villa Tolnay Rajnai Rizling 2022 Badacsony - 18 500 Ft 
Oremus Pincészet Mandolás 2020  Tokaj-Tolcsva - 40 500 Ft 
Villa Huesgen Alte Reben 2021 Mosel - 49 900 Ft 
Weingut Loimer Ried Heiligenstein Riesling 2016 Ausztria-Kamptal - 93 900 Ft 

MAGNUM 1,5 L VÖRÖSBOROK | MAGNUM 1,5 L RED WINES 

Konyári Pincészet Loliense 2020  Balatonboglár - 28 900 Ft 
Vida Borbirtok Bikavér 2016 Szekszárd - 35 900 Ft 
Luka Enikő Steiner Kékfrankos 2015  Sopron - 54 500 Ft 
Kiss Gábor Missing One 2017  Villány - 99 900 Ft 
Gere Attila Kopár 2018  Villány - 42 500 Ft 
Gere Attila Kopár 2019  Villány - 42 500 Ft 
Etyeki Kúria Pinot noir 2016  Etyek - 20 900 Ft 
Etyeki Kúria Pinot noir 2017  Etyek - 27 900 Ft 
Pannonhalmi F.A. Infusio 2021  Pannonhalma - 59 900 Ft 
Dezzani Barbera Superiore „80 Anni” 2017  Piemonte - 50 900 Ft 
Casa Rojo Machoman 2020 Monastrel, Syrah, Petit v. Murcia - 43 500 Ft 
La Serena Brunello di Montalcino MAGNUM 2019 Montalcino - 69 500 Ft 
DEI Vino Nobile di Montepulc. MAGNUM 2016 Montepulciano - 75 500 Ft 

JEROBOAM 3 L 

Cignomoro 
 
 

Primitivo di Manduria 80 Vecchie Vigne 
2022  

Puglia - 89 000 Ft 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Az áraink forintban értendőek és tartalmazzák az ÁFÁ-t. A számla végösszegéhez 14%-os szervízdíjat számolunk fel, mely 100%-ban az étterem és a konyha 
személyzetét illeti meg. / All prices are in Hungarian Forint and include VAT. 14 % service charge will be added to your final bill. 100 % of the service charge is 

shared amongs the service and the kitchen staff. / 

ÉDES ÉS ERŐSÍTETT BOROK | SWEET WINES 

MAGYARORSZÁG | HUNGARY 

PINCÉSZET|WINERY MEGNEVEZÉS|TITLE TERMŐHELY|PLACE POHÁR|GLASS PALACK|BOTTLE 

Sabar Borház „Kis Herceg” 2024 Rajnai Rizling Badacsony 2 900 Ft 10 900 Ft 
Gizella Pince Édes Szamorodni 2018 Tokaj 7 200 Ft 26 700 Ft 
Royal Tokaji Tokaji 5 puttonyos aszú  Tokaj 5 800 Ft 21 500 Ft 
Pelle Pince Tokaji Aszú 6 puttonyos 2017 Mád - 49 900 Ft 
Szepsy Pincészet Tokaji Aszú 6 puttonyos 2017 Mád - 76 900 Ft 
Disznókő Borbirtok Aszúesszencia 2000 Mád - 63 900 Ft 
Holdvölgy Birtok Holdvölgy Culture Tokaji Aszú 2006 Tokaj-Mád - 79 900 Ft 
Holdvölgy Birtok Holdvölgy Culture Tokaji Aszú 2007 Tokaj-Mád - 79 900 Ft 
Holdvölgy Birtok Holdvölgy Culture Tokaji Aszú 2008 Tokaj-Mád - 59 900 Ft 
Holdvölgy Birtok Holdvölgy Culture Tokaji Aszú 2009 Tokaj-Mád - 55 900 Ft 
Holdvölgy Birtok Holdvölgy Culture Tokaji Aszú 2010 Tokaj-Mád - 65 900 Ft 
Holdvölgy Birtok Holdvölgy Culture Tokaji Aszú 2011 Tokaj-Mád - 72 900 Ft 
Holdvölgy Birtok Holdvölgy Culture Tokaji Aszú 2012 Tokaj-Mád - 159 900 Ft 
Holdvölgy Birtok Holdvölgy Culture Tokaji Aszú 2013 Tokaj-Mád - 55 900 Ft 
Holdvölgy Birtok Holdvölgy Culture Tokaji Aszú 2014 Tokaj-Mád - 55 900 Ft 
Holdvölgy Birtok Holdvölgy Culture Tokaji Aszú 2015 Tokaj-Mád - 41 900 Ft 
Holdvölgy Birtok Holdvölgy Culture Tokaji Aszú 2016 Tokaj-Mád - 41 900 Ft 
Holdvölgy Birtok Holdvölgy Culture Tokaji Aszú 2017 Tokaj-Mád - 41 900 Ft 
Grand Tokaj Szarvas Tokaji Aszú 6 puttonyos 2013   Tokaj-Tolcsva - 38 500 Ft 
Grand Tokaj Tokaji Essencia 2013 Tokaj-Tolcsva - 139 900 Ft 
Grand Tokaj 
 

Museum Collection Eszencia 1972 Tokaj-Tolcsva - 249 900 Ft 

FRANCIAORSZÁG | FRANCE 

Château Rieussec  Sauternes 2016 Bordeaux - 63 900 Ft 
Château de Maury Louanges XIXème Rousillon - 246 900 Ft 

SPANYOLORSZÁG | SPAIN 

Bodegas Lustau Puerto Palomino Fino Xeres 2 500 Ft 15 900 Ft 
Bodegas Lustau Los Arcos Amontillado Xeres 2 500 Ft 15 900 Ft 
Bodegas Lustau Don Nuno Oloroso Xeres 3 900 Ft 26 900 Ft 
Osborne Pedro Ximenes Xeres 3 500 Ft 21 900 Ft 

PORTUGÁLIA | PORTUGAL 

Taylor’s Fine Ruby port 2018 Douro Valley 2 500 Ft 15 900 Ft 
Taylor’s Late Bottled Vintage Port 2018 Douro Valley 2 900 Ft 19 900 Ft 
Taylor’s Historical Reserve Tawny Port Douro Valley 6 500 Ft 31 900 Ft 
Graham's Six Grapes Reserve Ruby Douro Valley 3 500 Ft 22 900 Ft 
Sandeman  Fine Rich Madeira Douro Valley 2 500 Ft 15 900 Ft 

 

 

 

 

 



Az áraink forintban értendőek és tartalmazzák az ÁFÁ-t. A számla végösszegéhez 14%-os szervízdíjat számolunk fel, mely 100%-ban az étterem és a konyha 
személyzetét illeti meg. / All prices are in Hungarian Forint and include VAT. 14 % service charge will be added to your final bill. 100 % of the service charge is 

shared amongs the service and the kitchen staff. / 

 

HOTEL VINIFERA SOMMELIER STAFF 

 

 

Kovács Dóra 
Sommelier 

 

 

Toperczer Róbert 
Sommelier 

Nemzetközi Bortanácsadó 

 

 

Kató Tibor 
Head Sommelier - Borász 

 

 

 

 

 

 

 

/Hamvas Béla – A bor filozófiája/ 

 


