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VALENTIN NAPI BUFEVACSORA

2026. februar 14.
18:00 oratol 20:00 oraig és 20:30 oratol 22:00 oraig

ELOETELEK:

Céklakrémes, kecskesajtos kanapé Tejmentes / Hismentes

Vegan zoldséges kanapé Tejmentes / Hismentes

Sertés rilette kanapé, hazi sonkas kanapé Tejmentes

Konyakos kacsamajhab tésztakosarban

FuUstélt lazacos, tormakrémes mini képviseléfank

Marhacarpaccio granatalmaval, pisztaciaval, balzsamkrémmel Lisztmentes / Tejmentes

LEVESEK:

Vadragu leves, burgonyagombadccal Lisztmentes / Tejmentes (tejfol)

Szarvasgombas zellerkrémleves piritott hajdinaval Lisztmentes/ Tejmentes /Husmentes /
VEGAN

FOETELEK:

Tékehalfilé és vadlazac paradicsomos- spendtos tejszines szészban Lisztmentes

Csirke saltimbocca vajas, fehérboros szésszal Lisztmentes

Velbvel toltott borda rantva Tejmentes

Baconbe tekert sertés szUz és tlzdelt pulykamell egészben sutve Lisztmentes / Tejmentes /
valaszthaté martasokkal: zéldborsos martas Lisztmentes

kéksajt martas, erdei gombas jus Lisztmentes / Tejmentes

Marhaszegy chilis-csokis-konyakos martassal Lisztmentes / Tejmentes

Vegdan sargarépas-kukoricas lepénykék csilis mangd szalszaval Lisztmentes / Tejmentes /
Husmentes / VEGAN

KORETEK:

SALATABAR: Friss és ecetes salatakkal

Burgonyafank

Safranyos vadrizs Lisztmentes / Tejmentes / Hismentes

Téli grillezett zo6ldségek Lisztmentes / Tejmentes / Hismentes / VEGAN
Petrezselymes piritott gnocchi Tejmentes/Husmentes

DESSZERTEK:

e Afonyas clafoutis kétféle csoki dntettel

e Oreos triffle e

e Sajttorta malna- és tojaslikér ontettel

e Epermisu poharkrém .

Mindenmentes kékuszos-mangods vegan sutemeény Lisztmentes / Tejmentes / Husmentes / ' ‘

VEGAN
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