
 

VALENTIN NAPI BÜFÉVACSORA 
 

2026. február 14. 
 

 18:00 órától 20:00 óráig és 20:30 órától 22:00 óráig  
 
 
ELŐÉTELEK: 

 
• Céklakrémes, kecskesajtos kanapé Tejmentes / Húsmentes 
• Vegán zöldséges kanapé  Tejmentes / Húsmentes 
• Sertés rilette kanapé, házi sonkás kanapé Tejmentes  
• Konyakos kacsamájhab tésztakosárban 
• Füstölt lazacos, tormakrémes mini képviselőfánk 
• Marhacarpaccio gránátalmával, pisztáciával, balzsamkrémmel Lisztmentes / Tejmentes  

 
LEVESEK: 

 
• Vadragu leves, burgonyagombóccal Lisztmentes / Tejmentes (tejföl)   
• Szarvasgombás zellerkrémleves pirított hajdinával  Lisztmentes / Tejmentes / Húsmentes / 

VEGÁN 
 
FŐÉTELEK: 

 
• Tőkehalfilé és vadlazac paradicsomos- spenótos tejszínes szószban Lisztmentes  
• Csirke saltimbocca vajas, fehérboros szósszal Lisztmentes  
• Velővel töltött borda rántva Tejmentes  
• Baconbe tekert sertés szűz és tűzdelt pulykamell egészben sütve Lisztmentes / Tejmentes /  

választható mártásokkal: zöldborsos mártás  Lisztmentes  
kéksajt mártás, erdei gombás jus Lisztmentes / Tejmentes   

• Marhaszegy chilis-csokis-konyakos mártással Lisztmentes / Tejmentes   
• Vegán sárgarépás-kukoricás lepénykék csilis mangó szalszával Lisztmentes / Tejmentes / 

Húsmentes / VEGÁN 
 
KÖRETEK: 

 
• Burgonyafánk 
• Sáfrányos vadrizs Lisztmentes / Tejmentes / Húsmentes  
• Téli grillezett zöldségek  Lisztmentes / Tejmentes / Húsmentes / VEGÁN 
• Petrezselymes pirított gnocchi  Tejmentes / Húsmentes  

 
SALÁTABÁR: Friss és ecetes salátákkal 
 
DESSZERTEK: 

 
• Áfonyás clafoutis kétféle csoki öntettel 
• Oreos triffle 
• Sajttorta málna- és tojáslikőr öntettel 
• Epermisu pohárkrém 
• Mindenmentes kókuszos-mangós vegán sütemény Lisztmentes / Tejmentes / Húsmentes / 

VEGÁN 


