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_VORSPEISEN MIT HARISSA GEBACKENER BLUMENKOHL @ O O 3.990 Ft
Labneh - Granatapfel - Koriander - Pinienkerne

RINDEMARBRE @ © 4.450 Ft

Rinderzunge . Ochsenschwanz - Apfel- Madeira SPAGHETTI MIT KARAMELLISIERTER ZWIEBEL(D O @  4.490Ft

Garnelen - Chili - Petersilie

INDONESISCHES SATAY-HAHNCHEN@ © & O 3.950 Ft
Erdnuss - Limette - Koriander _SALATE
GAMBASPIL-PILA O O 4.590 Ft
Garnelen - Knoblauch - Chili - natives Olivend| GEGRILLTER SCHAFSKASE O O 3.850 Ft
. Rote Bete - zitronige Mizuna - Nuss-Granola
ZIEGENKASE O O 3.890 Ft E
Rote Bete - Cashew - Basilikum KNUSPRIGER HAHNCHENSALAT @ @ O 4.390 Ft
Gebackene Héhnchenbrust - Joghurt-Limetten-Dressing
SUPPEN - Salattexturen
HUHNERBRUHE IM TOPF SERVIERT (@ © © 2.890 Ft DESSERTS
WurzelgemUse - hausgemachte Fadennudeln - gekochtes Fleisch -
RAMEN-SUPPEMITENTE@ @ QO © @ 3.490 Ft LECHE FR'TAee 3.280 Ft
Hausgemachte Briihe - hausgemachte Nudeln - Ei - Friihlingszwiebel Brombeere - Meringue
DEATH BY CHOCOLATE@ © O O 2.890 Ft
— HAU PTS PE I S EN Schokoladen-Ganache - Pistazie - Himbeere
GEBACKENES SCHWEINEFILET@ @ O 6.250 Ft WHITE BLOOM @ © 2.950F¢

Fruhkartoffeln - Dill-Gurkensalat GrieR - Kumquat - Holunder - Bime

»GEPRESSTER RINDERBRUST” 0 (h) 8.890 Ft Unsere Preise verstehen sich in HUF und beinhalten die Mehrwertsteuer und eine Servicegebiihr
Fondant-Kartoffel - Pilze - Schalotten - Haselnuss von 15%. Bitte erkundigen Sie sich bei unseren Kollegen nach Allergenen.

KABELJAUD O © 6.950 Ft
Sellerie - Fenchel - Lauch - Erbsen

Alergens ® 0C O @ 0

GLUTEN KREBS El FISCH ERDNUSS SOJA MILCH

100% HANDGEMACHTER HAMBURGER P © O 4.490 Ft
Brioche - gereiftes Rindfleisch - hausgemachte Sauce

GEROLLTES HUHN O @ 5.290 Ft Ad&lm & 6 =?)

.. i NUSSBAUM ~ SELLERIE SENF ~ SESAMSAMEN SCHWEFEL ~ WEICHTERE ~ LUPINE
SdRkartoffel - Karotte - Demi-Glace Dloxid



