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_VORSPEISEN

ENTENLEBER-TORCHON@ © O 4690 Ft
Entenleber - Butterbrioche - wiirzige Pflaume - Pistazie

DODOLLE NACH ZALAER ART D O 3890 Ft
hausgemachte Kartoffelsterz - Sauerrahmschaum - Speck - Zwiebel

KNUSPRIGE TAPIOKA-WURFEL O O © 3490 Ft
Tapioka - Rote Bete - Ziegenkdse - Walnuss

_SUPPEN

KRAFTIGE HUHNERSUPPED © © 2890 Ft
Huhnerfleisch - Gemuse - Fadennudeln

SACHSISCHE WILDRAGOUTSUPPE@ O © © 3490 Ft
Wildfleisch - Waldpilze - Wurzelgemise

_ HAUPTSPEISEN

GEBACKENE HAHNCHENBRUST

NACHKIEWERART@ QO 0 © 5290 Ft

Hahnchenbrust - Risotto - Pilze - Pinienkerne

SOUS-VIDE GEGARTER SCHWEINEKAMM@P © © O 6490 Ft
Schweinekamm - Eiergraupen - Weilbohnen - Sauerkraut

GESCHMORTE RINDERBACKE

MIT UNGARISCHER VADAS-SAUCE@ QO O © & 7490 Ft
Rinderbacke - Kartoffelkrapfen - eingelegte Pilze - Wurzelgemdise

ZANDER NACH KESZTHELYERART@ Q O © 6950 Ft
Zander - Kartoffel-ganica im Brickteig - Paprika-Velouté - Dilll

SIRIUSBURGERP D O & ©® 4690 Ft

100% Angus-Rindfleisch - Bacon - Cheddar - hausgemachtes
Brotchen - Sauce - Pommes frites

ROTE-BETE-FRIKADELLE@ © O & 4290 Ft
Rote Bete - Stl3kartoffel - Koriander - Labneh

LINGUINE Al GAMBERI D © 4890 Ft
Linguine - Garnelen - Chili - Petersilie - Tomate - Knoblauch

_ DESSERTS

DUBAI-PISTAZIEN-KASEKUCHEN @ © O 3490 Ft
Zartbitterschokolade - Pistazie - knuspriger Kataifi-Teig

TOPFENKNODEL@ @ O 3280 Ft
Stimeger Sauerrahm - Tokajer-Aszu-Rosinen - Zimt-Walnuss-Brosel

CARAMELTEMPTATION@ © O 2890 Ft
Salzkaramell-Mousse - wiirziger Apfel - kandierte Mandeln

Unsere Preise verstehen sich in HUF und beinhalten die Mehrwertsteuer und eine Servicegebtihr
von 15%. Bitte erkundigen Sie sich bei unseren Kollegen nach Allergenen.

Alergens ® 0C O @ 0
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