
Caesarsalat, Parmesan, Hähnchen vom Bauernhof   2,3,5,12,14

4890 ft

Caesarsalat, Parmesan, Garnele   2,3,5,6,12,14

5490 ft

Gebackener Blumenkohl mit Zitrus-Blumenkohl-Creme und Basmatireis mit Kichererbsen   1

3990 ft

                                 

Gebackener Lachs mit Haut,

Brokkoli und Tagliatelle mit Pesto, gedörrter Tomate und Pinienkernen    2,3,8,14

6990 ft

    

  Hähnchenbrust vom Bauernhof

mit Süßkartoffelcreme mit Orangen, Arancini mit Speisekürbis und Geflügel-Velouté                                                                                                         

     4990 ft                                                                                 

                                                                                                    

Wildschweinrücken mit „Semmelknödel”, Waldpilzcreme und Rotweinsauce   2,3,5,8

6590 ft

 „Wiener Schnitzel” vom Schweinefilet

mit Kartoffelpüree mit Kren und geröstetem Rotem Betensalat mit Joghurt   2,5

5990 ft

 Viennese schnitzel” made from pork tenderloin with horseradish, mashed potatoes 

and yogurt roasted beetroot salad   2,3,8

5990 ft

Argentinisches Rib Eye Steak mit Gremolata, Patatas Bravas und geröstetem Paprikasalat  8

10990 ft

Rindfleischsuppe

mit geräucherter Rinderzunge,

Fadennudeln und Gemüse   3,8,12

3190 ft

Apfelcremesuppe mit Salzkaramell,

Mandelkeks und Calvados-Mousse   2,3

2390 ft

Szarvaser fischsuppe   14   4690 ft

                                                                

Dörfliche Kartoffelsuppe  2,3,12   2990 ft 

Grauer Welspaprikasch, Quarknockerln, saure Sahne-Mousse mit Dill   2,3,8,14   6590 ft

Confierte Entenkeule mit gebackenen Schupfnudeln,

Apfelcreme mit Chili und Bratensauce mit Orangen und Ahornsirup   2,3,8   5990 ft 

Fleischsuppe in Tasse  3,8,12

1590 ft  

Spaghetti Bolognese 2,3,8,12

2990 ft 

Paniertes/vom Rost gebratenes Hähnchen

mit Kartoffelpüree l 2,3,8

2990 ft 

Palatschinken 2,3,8

890 ft/Stück

Hauptspeize

Aromen der Region

Suppe

Für Kindern

Quarkknödel, saure Sahne-Mousse

mit Zitrone und Honig,

Hagebuttenmarmelade   2,3,8

2590 ft

Weiße Schokolade,

Kastanie, Birne  2,3,8

2590 ft

Gerbeaud-Schnitte

/Tellerdessert/   2,3,8,9

2590 ft

Dessert
Sautierte Entenleber

mit Sauerkirschragout mit Lavendel,

Cremepolenta und Mandeln   2

5490 ft

Wildschweinterrine

mit Johannisbeeren,

mariniertem Gemüse

und geröstetem Sauerteigbrot 2,3,8

3490 ft

Französisches Rindertatar

mit gesäuerter roter Zwiebel,

Petersilienbutter und Sauerteigbrot  2,3

5690 ft

Vorspeize

Wir berechnen eine Servicegebühr von 12 % auf den Gesamtbetrag.



Öffnungszeiten des Restaurants jeden Tag:

07:30 - 10:30   12:00 - 17:00   18:00 - 22:00
Zimmerservice: 06:00 - 22:00

F&B: Nagy Zoltán               Chef: Darvasi Sándor  

1. Vegan / 2. Laktose / 3. Gluten / 4. Soja / 5. Senf / 6. Krabbenfleisch / 7. Sulfite / 8. Ei / 9. Walnuss / 10. Erdnuss / 11. Lupine / 12. Sellerie / 13. Sesam / 14. Fisch / 15. Weichtiere


