
É T L A P M E N U

Starters
 7 Buffalo mozzeralla 

Pistachio, colour tomatoes  
 

 1, 9, 12  Salmon
Marinated salmon, ponzu, radish,
yellow beetroot
  

 6     Beef tartare steak 
Angus tartar steak, pickled vegetables 

 1, 6, 7            Duck liver
 Duckliver paste, quince, milk-loaf 

                             
1, 5, 6, 7, 9                                                   Caesar salad 

       with chicken
11        with shrimps 

Main Courses
Vegan                   

  Indian curry, chikpea, cauliower, coconut milk, basmati rice
                       

 1, 6, 7                             Pancake
 Pancakes in breadcrumbs, spinach, goat cheese, butter sauce 

 
9                                            Dorado  

   Whole fried dorado, marinated fried vegetables 
               

 1, 6, 7              Chicken breast
Farm chicken breast, arancini, zucchini, parmesan
  

  7                            Duck breast
    Roast duck breast, pumpkin, mango

                      
  1, 6, 7          Liget Cordon Bleu

Pork chops, Parma ham, aged cheese, soft potatoes 

                     Pork cutlet  „Cigánypecsenye” 
Pork shoulder, kolozsvári bacon, French fries 

Veal in breadcrumbs  1, 6, 7                 
Veal, mashed potatoes, cucumber salad 

1                                                  Deer  
Deer stew, red fruits, tumbleweed, potato dumplings „dödölle”
   

1, 7              Beef steak 
Cured T-bone steak,  stuffed potatoes, kapia pepper, jus with cognac  470-500 g 
 

Desserts
Chocolate 1, 6, 7         

  Chocolate mousse, blackberry icecream 
   

  1, 6, 7                                   Pumpkin
Pumpkin cheese cake, cinnamon, plums 

   1, 6, 7    Golden dumplings „Aranygaluska”
English cream, salty caramel icecream 
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Soups
Vegan pumpkin cream soup       
Pumpkin,coconut milk,
pumpkin seeds, ginger   
                                     
Pumpkin cream soup with
duckliver

 5, 7      Game ragout soup
Deer, tarragon, porcini,
dried cranberries

  4            Guinea fowl soup
Consommé, guinea fowl,
rice noodles, carrot

Kezdo fogások
  3, 7Bivaly mozzeralla

Pisztácia, színes paradicsom

Lazac 1, 9, 12
Pácolt lazac, ponzu, retek, sárga cékla

Marha tatár  6
Angus tatár, savanyított zöldségek

Kacsamáj 1, 6, 7
Kacsamájpástétom, birsalma, kalács

 1, 5, 6, 7, 9Cézár saláta
Csirkével
Rákkal 11 

Fofogások
Vegán

 Indiai curry, csicseriborsó, karol, kókusztej, basmati rizs   

Palacsinta 1, 6, 7
Rántott palacsinta, paraj, kecskesajt, vajmártás

Aranydurbincs  9
Egészben sült aranydurbincs, marinált sült zöldségek

Csirkemell 1, 6, 7 
Tanyasi csirkemell, arancini, cukkíni, parmezán

Kacsamell  7
Pecsenye kacsamell, süt�tök, mangó

Liget Cordon Bleu  1, 6, 7
Karaj, pármai sonka, érlelt sajt, lágy burgonya 

„Cigánypecsenye”
Tarja, kolozsvári, rósejbni

Bécsi szelet  1, 6, 7
Borjú, burgonyapüré, uborkasaláta 

 Oz 1
Ozpörkölt, piros gyümölcsök, ördögszekér, dödölle

Marha steak 1, 7
Érlelt T-bone steak, töltött burgonya, kápia, konyakos jus   470-500 g

Záró fogások
 1, 6, 7Csokoládé

Csokoládé mousse, szeder fagylalt

Sütotök 1, 6, 7
Sütotökös sajttorta, fahéj, szilva

Aranygaluska   1, 6, 7
 Angol krém, sóskaramell fagylalt   
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Levesek
Vegán Sütotökkrémleves
Sütotök, kókusztej, tökmag,
gyömbér   

Sütotökkrémleves kacsamájjal

Vadraguleves 5, 7
Szarvas, tárkony, vargánya,
aszalt áfonya

Gyöngytyúkleves  4 
Consommé, gyöngytyúk,
rizstészta, sárgarépa



            

Régió ízei
1                                                                                           Liget ízelíto  

Házi májas, disznósajt, vastag kolbász, teperto, érlelt sonka, kovászolt kenyér

   7 Falusi burgonyaleves, füstölt kolbász

   9Alföldi halászlé pontyból és harcsából

  1, 6, 7, 9Harcsapaprikás kapros túrós csuszával

Kontált kacsacomb sült hagymás burgonyával,
birsalmás káposztával
        

Gyermekeknek
  1, 4, 6Húsleves csészében 

1, 4, 6Bolognai spagetti   

  1, 6, 7Rántott vagy roston sült csirkemell burgonyapürével

 1, 6, 7                                                 Palacsinta
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Flavours of the region
 1  Liget hors d'oeuvre 

Home made liver paste, chitterlings, smoked sausage, cracklings, 
cured ham, sourdough bread

 7Village potato soup, smoked sausage
    

 9Alföldi sh soup made of carp and sheatsh
       

  1, 6, 7, 9    Sheatsh stew with dill cottage cheese dumplings

Cont duckleg with fried onion potatoes and cabbage with quince  
  

For children
    1, 4, 6  Broth in cup

 1, 4, 6 Spaghetti Bolognese  

 1, 6, 7 Chicken breast in bread crumbs or roasted, mashed potatoes

Pancake 1, 6, 7  
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A számla végösszegéhez 12 % felszolgálási díjat számítunk fel.
A 12 % service price will be added to your bill.

F&B: Nagy Zoltán               Chef: Szabó Barna 

Étterem nyitvatartása minden nap:
07:30 - 10:30   12:00 - 17:00   18:00 - 22:00

Szobaszervíz: 06:00 - 22:00

É T L A P M E N U

1. Glutén / 2. Mogyoró / 3.Diófélék / 4. Zeller / 5. Mustár / 6. Tojás / 7. Laktóz / 8. Szezám / 9.Hal / 10. Páncélosok / 11.Puhatestuek / 12. Szója / 13. Szulfát / 14. Csillagfürt

1.Gluten / 2. Peanuts / 3. Walnut / 4. Celer y / 5. Mustard / 6. Egg / 7. Lactose / 8. Sesame / 9. Fish / 10. Crustaceans / 11. Molluscs / 12. Soy / 13. Sulphites / 14. Lupin


