Kostold meni

Vajtok, Hizott kacsamaj, Umeboshi szilva
Selymes kacsamaj bonbon, umeboshi és friss szilvaragu, szilvagél és vajtok sokszini textiarai
Le Primore Cuvée Privée Extra Dry Pezsgd

Kovaszosuborka-krémleves, Szalonnaporcos piritos
Frissitd, pikans krémleves ropogos szalonnaporceds piritossal
Kislaki Bormanufaktira — Matacs Chardonnay 2024

Borjulab, Borso velouté, Zold dio
Préselt borjulab lagy borsoveloutéval, zold dioval és hazi majonézzel
Als Kdroly — Birlok Furmint 2023

Faszenes polip, Zakuszka, Fokhagymas rouille
Faszenes kemencében grillezett poliplab, siilt kapia paprikas zakuszka,
korianderes frissité és briosra kent rouille
Dobosi Pince — Fuhfark 2023

.Bloody Mary”
Szines paradicsomsalata kristalytiszta paradicsomvizzel, vodka zselével és paradicsomporral
Mini Bloody Mary koktél

Sztroganov, Mangalicasziiz, Tepertémorzsas nudli
Klasszikus sztroganov tjragondolva: omlos mangalicasziiz,
hazi nudli ropogos tepertémorzsaval
Eszterbauer — Telihold Kékfrankos 2019

Dios fehér csokoladé, gyombérrel, mogyoros ropogossal
Royal Tokaji — Szamorodni 2019

Kostolo menii ara:
38 ooo It/ £
Borsor ara: 17500 Ft/ {6

Az arak tartalmazzak az afat és a 13% szervizdijat.
Az allergénekkel kapesolatos informaciokért kérjiik, forduljon személyzetiinkhoz.



Kostoldo menii

Vajtok, Hizott kacsamaj, Umeboshi szilva
Selymes kacsamaj bonbon, umeboshi és friss szilvaragu, szilvagél és vajtok sokszini textiarai
Le Primore Cuvée Privée Extra Dry Pezsgd

Kovaszosuborka-krémleves, Szalonnaporcos piritos
Frissitd, pikans krémleves ropogos szalonnaporceds piritossal
Kislaki Bormanufaktira — Matacs Chardonnay 2024

Sztroganov, Mangalicasziiz, Tepertémorzsas nudli
Klasszikus sztroganov tjragondolva: omlos mangalicasziiz,
hazi nudli ropogos tepertémorzsaval
Eszterbauer — Telihold Kékfrankos 2019

Dios fehér csokoladé, gyombérrel, mogyoros ropogossal
Royal Tokaji — Szamorodni 2019

Kostolo menii ara:
26 000 FU/ 6
Borsor ara: 12500 Ft/ {6

Az arak tartalmazzak az afat és a 13% szervizdijat.
Az allergénekkel kapesolatos informaciokért kérjiik, forduljon személyzetiinkhoz.



Tasting Menu

Butternut Squash, Foie Gras, Umeboshi Plum
Delicale foie gras bonbon with umeboshi and fresh plum ragout, plum gel,
and butternut squash in multiple textures
Le Primore Cuvée Privée Extra Dry Sparkling Wine

Fermented Cucumber Cream Soup, Crispy Bacon Toast
Relreshing and tangy cream soup served with crispy bacon loast
Kislaki Bormanufaktira — Matacs Chardonnay 2024

Veal Trotter, Pea Velouté, Green Walnut
Pressed veal trotter with silky pea velouté, green walnut, and house-made mayonnaise
Als Kdroly — Birtok Furmint 2023

Charcoal-Grilled Octopus,
Eggplant & Red Pepper Zakuska, Garlic Rouille

Charcoal-baked octopus leg, roasted red pepper and eggplant zakuska, fresh coriander notes,
and brioche with garlic rouille
Dobosi Pince — Fuhfark 2023

“Bloody Mary”
Colorful tomato salad with crystal-clear tomato water, vodka jelly, and tomato powder
Mini Bloody Mary cocktail

Stroganoff, Mangalica Pork Tenderloin,

Crispy Pork Crackling Dumplings
A refined take on a classic: tender Mangalica pork tenderloin with house-made dumplings
coaled in crispy pork cracklings
Eszterbauer — Telihold Kékfrankos 2019

White chocolate with walnuts, ginger, and hazelnut crunch
Royal Tokaji — Szamorodni 2019

Tasting Menu Price:
38 000 HUF / person
Wine pairing: 17 500 HUF / person

Prices include VAT and a 15% service charge.
For information about allergens, please feel free to ask our staff.



Tasting Menu

Butternut Squash, Foie Gras, Umeboshi Plum
Delicale foie gras bonbon with umeboshi and fresh plum ragout, plum gel,
and butternut squash in multiple textures
Le Primore Cuvée Privée Extra Dry Sparkling Wine

Fermented Cucumber Cream Soup, Crispy Bacon Toast
Refreshing and tangy cream soup served with crispy bacon toast
Kislaki Bormanufaktiira — Matacs Chardonnay 2024

Stroganoff, Mangalica Pork Tenderloin,
Crispy Pork Crackling Dumplings
A refined take on a classic: lender Mangalica pork tenderloin with house-made dumplings
coated in crispy pork cracklings
Eszterbauer — Telihold Kékfrankos 2019

White chocolate with walnuts, ginger, and hazelnut crunch
Royal Tokaji — Szamorodni 2019

Tasting Menu Price:
26 000 HUF / person
Wine pairing: 12 500 HUF / person

Prices include VAT and a 15% service charge.
For information about allergens, please feel free to ask our staff.



