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KEDVES VENDEGEINK!

Koszontjiik Onoket a
Hotel Korona Kiralyok Ettermében!

Onoék most részt vehetnek egy alom
megvalosulasaban.

Komoly lelkesedéssel és 6szinte kivancsisaggal
kutattuk kolléegainkkal a régio hagyomanyos izeit és a
vendégeink igényét, hogy aztan uj kontdésben talaljuk

az Onok asztalara.

Ha az eredmény kulonleges gasztronomiai €élmény,
amelyrdl hazatéréstik utan is beszélnek, munkank nem
volt hidbaval6. Itélkezzenek Onék, legyenek utitarsaink,

az izek kuilonleges vilagaba, melynek végallomasa nem
mas, mint a XXI. szazadban ujjaéledd egri vendéglatas a
Hotel Korona Kiralyok Ettermében.

~Ajanljuk munkassagunkat példaképtiinknek
Micski Gabornak, a kreativ elmének és szorgos
vendéglatonak, akinek szarnyalo elképzeléseit
kivanjuk megvalositani éttermtnkben.




Eloételek / Appetizer / Vorspeise:

1. Cézar salata roston jércemellel / garnélardkkal (1,4,7,13)
Caesar salad with grilled pullet breast / with shrimp

Caesar Salat mif Hiihnerbrust vom Rost / mif Garnelen

2. Tatarbeefsteak (1,4,5,7,11,13)
Tatar Beefsteak (with fresh, early-season vegetables, butter and foast)

Tatar Beefsteak (mif trischem Gemiise, Butter, Toast)

3. Fokhagymas garnélarak, friss kevert salataval (9,11)
Garlic shrimp with fresh mixed salad

Knoblauchgarnelen mit frischem gemischtem Salat

Levesek / Soups / Suppen:

4. Z0ldborso krémleves grissinivel (1,5)
Green pea soup

Erbsencremesuppe

5. Szamoca krémleves vanilia fagylalttal (5)
Strawberry cream soup with vanilla ice cream

Erdbeersuppe mit Vanilleeis

6. Egri husleves gazdagon (1,14)
Bouillon with noodles

Heischsuppe reichhalfig

7. Alfoldi gulydsleves (14)
Hungdrjath, géii[zzsh Lowland style
Gulaschsuppe aut Tiefebener Art

2.800.-/ 3.300.-~

6.850,-

3.550.-~

2.550,-

2.550,-

2.850,-

3.250.~

Gyerek Etelek (fél adagl) / Children’s Menu (half portion) / Speisen fiir Kinder (Halbe Portionen):

8. Rantott sajt, jazmin rizzsel (1,5,7,12,13)
Breaded cheese, steamed rice

Fanierter Kise, gediinsteter Reis

9. Rantott jércemell, hasabburgonya, ketchup (1,12,13)
Breaded fried pullet breast, french fries, ketchup

Fanierte Hithnerbrust, Fommies Frifes, Ketchup

10. Roston jércemell friss kevert salatadgyon
Grilled breast of pullet with fresh salad
Hiihnerbrust vom Rost auf Salat gelegt

2.800,-

2.800,-

2.800.-




Foételek / Main Course / Haupfspeisen:

11. Tokmagos bundas siilt camembert, afonyas dszibarack, jazmin rizs (7,5,5,6,12,15)

Camembert baked in a pumpkin seed coat, blueberry peach, jasmine rice 5.650,~

Camembert im Kiirbiskernmantel gebacken, Blaubeerpfirsich, Jasminreis

12. Siilt zoldségek grillezett gomolyaval (5,11) 4.650,-~
Roast vegetables with grilled ewe-~cheese

Gebratene Gemiise mit gegrilltem Handkéise

13. Cheddar sajttal toltott jércemell, baconba siitve, aszalt paradicsomos rizottoval
parmezannal (5,11) 5.850,-~

Chicken breast stutted with cheddar cheese, baked in bacon, with sun-dried tomato risotfo with parmesan

Hihnchenbrust gefiillf mit Cheddar-Kise, in Speck gebacken, mit Tomatenrisotto und Parmesan

14. Csirkemell SUPREME; erdei gombas rizottéval (1,5,7,11,13,14) 6.450,-
Chicken breast SUPREME, with wild mushroom risotto
Hzhnchenbrust SUPREME, mif Waldpilzrisotto

15. Csuilok Korona modra (1,5,7,11,13,14) 6.550,~

(egészben siitve, hagymas gombas forgatott burgonyaval)

Knuckles in the Korona style (baked whole, with fried potatoes with onions and mushrooms)

Haxen nach Korona Art (ganz gebacken, mit Bratkartoffeln mif Zwiebeln und Champignons)

16. Panko morzsas sertésborda, hasabburgonya, kovaszos uborkaval (7,12,15) 5.950,~
Pork cutlet fried in breadcrumbps; trench fries and leavened cucumber

Fanierte, gebratene Schweinerippchen mit Pomnies Frites und Salzgurke

(g Marh_apérkélt juhturds sztrapacskaval (1,5,15) 5.950,-
Beef stew served with Strapachka and ewe-cheese

Rinderporkolt, Straptschka mit Schafsquarkkdse

18. Lazac steak tejszines, kagylds Tagliolini-vel, parmezannal ( 1,4,5,;9, 13) 8.900,-
Salmon steak with creamy clam tagliolini and parmesan

Lachssteak mit cremigen Venusmuschel-Tagliolini und Parmesan

19. Voros tonhal steak, vajon parolt zoldségekkel, borsmartassal (4,5,? 1) 6.950,-
Red funa steak, perhaps with steamed vegetables, pepper sauce

Rotes Thunftischsteak, evtl. mit gedampfttem Gemiise, Pfeffersauce

20. Kemenceés libacomb, aszalt szilvas parolt kaposztavat; ‘
burgonya rosztivel, ,,jus” (1,7,10,11,13,14) .' 8.950,-
Oven-baked goose leg, prunes with stewed cabbage, potato roast, 'jus” :

Oftengebackene Gdnsekeule, Zwetschgen mit Krautragout, Kartoftelbraten, jﬁs

21. Sztizpecsenye Tarkonyos Gombas Tagliatelle tésztaval(1,5,13) 5.200,~
Tenderloin with Tarragon Mushroom Tagliatelle Pasta

Jungternsteak mit Estragon-Pilz-Tagliatelle Nudeln




22. Bélszin steak zdldspargaval, gratin burgonyaval,
Egri bikavér martassal (1,5,7,11,13,14) 12.000,-
Beef Sirloin steak with green asparagus, gratin potatoes, Egri bull's blood sauce

Rinderfilesteak mit griinem Spargel, Karfoftelgratin, Fgrier Stierblutsauce

23. Bélszin steak siilt zoldséggel, erdei gomba martassal (7,5,7,11,13,14) 10.550,~
Beef Sirloin steak with fried vegetables, wild mushroom sauce

Rinderfiletsteak mit gebratenem Gemiise, Waldpilzsauce

24. KORONA fatanyéros ( 2 személyes ) (1,4,5,13) 15.500,~

(Roston jércemell, roston szizpecsenye,roston harcsatilé, panko morzsas sertes borda, rantott sajt, jazmin
rizs, héjas burgonya, csalamade)

KORONA mixed grill ( for 2 person)

(Roasted chicken breast, grilled virgin steak, grilled cattish fillet, panko-crumbed pork ribs, deep-fried
cheese, jasmine rice, potatoes with skins, clam

KORONA Holzplatte

(Gebratene Hihnchenbrust, gegrillfes Jungfernsteak, gegrilltes Welstilet, in Panko panierte
Schweinerippchen, frittierter Kése, Jasminreis, Kartfotteln mif Haut, Venusmuschel

Saldtdk / Salads / Salate

25. Friss kevert salata oliva olajjal 1.850.-~
Fresh mixed salad with olive oil

Frisch gemischter Salat mit Olivenoil
26 . Gérég salata / Greek salad / Griechischer Salat (5,10) 1.850.-

27. Valaszthato Savanyusagok (csalamaidé,kdvészos uborka,toltott almapaprika, cékla) (7,7,10) 950,~

Optional Pickles (mixed salad, leavened cucumber, beetroot,Stutted apple peppers)
Optional FEingelegtes Gemiise (Mixed Pickles, Salzgurke, Rote Beete, Getiillte Apfélpzzprfka)

Desszertek / Desserts / Nachspeisen

28. Egri Gomb Palacsinta (7,5,5,15) \, 3.950,-
Spherical pancake (Fger's Spherical pancake, stuffed with walnut) ,
Kugeliger Plannkuchen

29. Csokoladé szuflé, malna fagylalttal, eper culi-val (1,5,13,15) | 3.650,-

Chocolate souttlé with raspberry ice cream and strawberry coulis

Schokoladensouttlé mit Himbeereis und Erdbeércoulis

30. Brownie fagylaltkehely (7,5,13,15) 2.950,~

Brownie ice cream sundae

Brownie-Fisbecher

31. Somléi Galuska (7,5,5,13) 2.950,-
Spongecake Somlo Style
Knédel Aus Somlo




JELMAGYARAZAT

Az adott szamokkal jelolt ételek tartalmaznak:

. Glutént (gabona félekbdl késziilt hozzavalot)

. Csillagfiirtot

. Didt (didt feldolgozo iizemben késziilt alkotoelemet)

. Halat

. Laktozt (tejet, tejterméket)

. Mogyorot (mogyorodt feldolgozo tizemben késziilt alkotoelemet)
. Mustart

. Puhatestiit

. Rakot

10. Kén -~ dioxidot (SO2)

11. Szgjat (szdja szarmazékot)
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12. Szezammagot (szezammagot feldolgozo tizemben késziilt alkotoelemet)
13. Tojast (tojas szarmazeékot)
14. Zellert
15. Ftelszinezéket
A felfiintetett drak tarfalmazzik a 10% szervizdijat.
The indicated prices include a 10% service fee.
In den angegebenen Preisen ist eine Servicegebiihr von 10%
enhalten.
Podane ceny zawieraja oplate serwisowa w wysokosci 10%.

Kézy'ﬁk kedves Vendégeinket, esetleges ételallergén- és/vagy intolerancids étkezés
1gényiiket elo re jelezni sziveskedjenek, hogy kollégdink kello figyelemmel
keszithessék el az igényelf meniisort.

Fél adag étel rendelése eseten, az adag ardnak 70 %-a keriil felszamitésra.
If a half portion is ordered, 70% of the price is charged
Im Falle von Bestellung einer halben-Portion wird 70% des Preises dér Portion berechnet.

Tisztelettel:
Banyai Adam Simon Gergely
Etteremvezetd ; i Konyhafénok

I. Kategoria




