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Marcon napi vacsora kinalacunhk:

2026.11.13.

138 | Hideg eloétel:

1, Préselt malac pofa, uborka ragu, téltott fiirjtojas, cékla levél, lilaburgonya
2, Cseresznyefan fiistolt libamell, birsalma ragu, brie sajtos
macaron( Régionk izei)

3, Pecsenye libamdj pastétom, ropogos libateperto, libazsir marinalt
zoldségekkel

Levesek:

1, Liba nyakleves zoldségekkel, liidgége tésztaval( Régionk izei)
2, Tejfolos bableves 5 féle babbdl fiistolt csiilokkel( Régionk izei)
3,,,Stilt” zeller krémleves, kortével, gorgonzolas tésztakosar, dioval

Meleg eloétel:

Pulled goose ropogos cheddar sajt martassal, siilt paprikaval, kukoricaval

Foételek:

1, Harcsa szeletek roston, bébi pak choyal, garnélaval, siilt fokhagyma velouteval
2, Szaritott sonkaval és érlelt gouda sajttal toltétt csirkemell érmék pankoé morzsaban
3, Lassan stitott libamell, vorosboros erdei gombakkal
4, Gomolya sajt siilt bazsalikom levéllel

5, Mustaros sertés flekken lavakovon siitve, kakastaréjjal v

6, Lassan stitott narancsos”mézes-mazos’liba szarnyto SAY

7, Kemencés, libahusos toltott kaposzta fiistolt libamellel( Régionk izei) |
8, Olaszos angus marha labszar szeletek” Osso buco”




2026.11.13.

Koretek:

1, Parajos, ricottas tortellini parmezannal
2, Vajas petrezselymes burgonya
3, Piritott édesburgonya graten
4, Siilt zoldségek
5, Kakukkfiives siilt karikaburgonya
6, Piritott 6szi gytimolcsok
7, Mozzarellas aranchini

Desszert:

1, Somloi tortacska
2, Epres pisztacias eckler fank
3, New York sajttorta mangos, passiogyiimolcsos raguval
4, Paleo maklisztes, bourbon vanilias kortés szelet

Salatasziget
Gyiimolcs
Vegyes sajtizelito

Felhw;uk kedves vendégeink figyelmét, hogy a viltoztatds jogat a

i vacsoraido alatt is fent tartjuk.
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napi vacsora Rinalatunk:

2026.11.14.

Hideg eloétel:

1, Lazac gravlax, wasabi panna cotta, uborka salata
2, Liba rilette, fekete fokhagymas szilva raguval, dios keksz
3, Pecsenye libamaj pastétom, libazsir marinalt zéldségekkel

Levesek:

1, Marha husleves hazi daragaluskaval, zéldségekkel( Régionk izei)
2, Citromos zsalyas liba raguleves, vordslencsével( Régionk izei)
3, Zoldséges, kokusztejes Tom-Yum leves

Meleg eloétel:

Hagymas pecsenye libamdj csikok hazi kenyérrel( Régionk izei)

Foételek:

1, Harcsa szeletek kolbasz morzsaval, szines lecsoval
2, Kemencében siilt fokhagymas libacombok ( Régionk izei)
3, Zoldfiiszerekkel gongyolt varganyas sertés dagado kemencében siitve
4, Fiiszeres stilt karfiol rozsdak voros cheddar sajt martasban, ropogos hagymaval ,,
5, Szaritott paradicsommal, mozzarellaval téltott csirkemell kukorica morzsaban siitve:
6, Vordsboros szarvas ragu dafonydval v

7, Ludas”rizotto” libahussal és zoldségekiel SAY
8, Mangalica szalonnaval fiizétt sertés karaj lavakovon siitve, gyongyhagymas, X1t
malacmdjas pecsenye raguval : sl
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£ Marton napi vacsora Rinalatunk

2026.11.14.

Koretek:

1, Tepertds turos csusza
2, Burgonya piiré
3, Parolt lilakaposzta
4, Pecsenyelé
5, Ropogos stilt hagyma
6, Jazmin rizs
7, Fiiszeres hazi steak burgonya
8, Vajas parolt zéldségek

Desszert:

1, Orség zold aranya krémdesszert
2, Ludlab tortacska meggy szemekkel
3, Paleo gesztenyés siitotok mousse alagut
4, Tonkababos almas tart sos karamellas popcorn

Salatasziget
Gytimélcs
Vegyes sajtizelito

Felhivjuk kedves vendégeink figyelmét, hogy a valtoztatds jogdt a |,

-

- vacsoraido alatt is fent tartjuk.




