
SZILVESZTERI VACSORA KÍNÁLATUNK:
2026.12.31.

Hideg előételek: 
1, Hízott kacsamáj fekete szarvasgomba, bébi körte verbena, vaníliás

cékla gyöngyök 
2, Lazac gravlax és füstölt vajhal rilette, snidlinges hideg hollandi

mártás, cukorborsó, marinált uborka 
3, Gímszarvas basturma, diós, gorgonzola ropogós, bogyós gyümölcs 

4, Tigrisrák piri-piri, kaprigyümölcs, grillezett cukkini, feta sajt,
gremolata, paradicsomos bagett chips 

5, Friss osztriga jégágyon, citrom

Levesek:

1, Tanyasi gyöngytyúk leves, fűszeres, sült zúzás-májas derelye,
zöldségek 

2, Vörös currys, kókusztejes bárányleves, roppanós zöldségek, shiitake
gomba

3,Skandináv kapros, tejszínes lazac leves, parajos, túrós, burek 

Főételek:
1, Marokkói sós citromos vajban konfitált szürkeharcsa, karfiol,

garnéla, kaviár, fogas veloute
2, Fokhagymával és mangalica szalonnával tűzdelt vörösboros kakassült

”Coq au Vine”
3, Grillezett mangalica steak, pankó malacfül, Unicum szilva, kelbimbó,

édeskáposzta ropogós, jus 
4, Eredeti füstön sütött BBQ tejes borjúnyak, baconos zsályás borjúmáj,

pak choy, grillezett boretten hagyma 
5, Érlelt bélszín, hízott kacsamáj, porcini gomba, szárított sonka, demi

glace
6, Zöldfűszerekkel göngyölt malaccsászár „Porchetta” kemencében

sütve
7, Ázsiai, glasszírozott kacsamell, chilis mangó ragu, pirított mogyorós

sült hokkaido tök 
8, Bazsalikomos kecskesajt ropogós, mézes gyömbéres sárgarépa, paraj

levelek, tökmag föld 



Desszertek:
1, „Diós Zserbó” krémdesszert

2, „Fekete erdő” szelet 
3, Pisztáciás narancsos torta 

4, Rózsás, málnás szelet 
5, Sós karamellás tart, popcorn 
6, Paleo áfonyás ube tortácska 

Felhívjuk kedves vendégeink figyelmét, hogy a változtatás jogát a
vacsoraidő  alatt is fent tartjuk. Gonda Attila 

Chef, mesterszakács

Éjfél után:

1, Korhely leves füstölt csülökkel, kolbásszal
2, Főtt virsli 

3, Mini kézműves sajtburger Angus marhahúsból
4, Lencsefőzelék

5, Kemencében sült sertés oldalas
6, Sertés karaj szeletek pankó morzsában sütve

7, Házi sült kolbász
8, Malac kocsonya

1, Cukkini, brokkoli, mandula 
2, Zalai libazsíros dödölle, sült hagyma, libatapertő

3, Grillezett zöldségek
4, Édesburgonya gratin kesudió  
5, Kakukkfüves parázsburgonya 

6, Gesztenyés lilakáposzta, birsalma 
7,  Jázmin rizs 

Köretek:
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