SZILVESZTERI VACSORA KINALATUNK:
2026.12.31.

Hideg eloételek:

1, Hizott kacsamdj fekete szarvasgomba, bébi korte verbena, vanilids
cékla gyongyok
2, Lazac graviax és fiistolt vajhal rilette, snidlinges hideg hollandi
martas, cukorborso, marinalt uborka

3, Gimszarvas basturma, dios, gorgonzola ropogos, bogyos gyiimalcs
4, Tigrisrak piri-piri, kaprigytimolcs, grillezett cukkini, feta sajt,
gremolata, paradicsomos bagett chips
5, Friss osztriga jégagyon, citrom

Levesek:

1, Tanyasi gyongytyuik leves, fiiszeres, siilt zuzas-mdjas derelye,
zoldségek
2, Voros currys, kokusztejes baranyleves, roppanos zoldségek, shiitake
gomba
3,Skandinav kapros, tejszines lazac leves, parajos, turos, burek

Foételek:

1, Marokkoi sos citromos vajban konfitalt sziirkeharcsa, karfiol,
garnéla, kaviar, fogas veloute
2, Fokhagymaval és mangalica szalonndaval tiizdelt vorosboros kakassiilt
"Coq au Vine”

3, Grillezett mangalica steak, panko malacfiil, Unicum szilva, kelbimbo,
édeskdposzta ropogos, jus
4, Eredeti fiiston siitott BBQ tejes borjunyak, baconos zsalyds borjumadyj,
pak choy, grillezett boretten hagyma
5, Erlelt bélszin, hizott kacsamdj, porcini gomba, szdritott sonka, demi

glace
6, Zoldftiszerekkel gongyolt malaccsaszar ,, Porchetta” kemencében
Stitve

7, Azsiai, glasszirozott kacsamell, chilis mangé ragu, piritott mogyorés
stilt hokkaido tok
8, Bazsalikomos kecskesajt ropogos, mézes gyombéres sargarépa, paraj
levelek, tokmag fold



Koretek:

1, Cukkini, brokkoli, mandula
2, Zalai libazsiros dodolle, stilt hagyma, libataperto
3, Grillezett zéldségek
4, Edesburgonya gratin kesudié
5, Kakukkfiives parazsburgonya
6, Gesztenyés lilakaposzta, birsalma
7, Jazmin rizs

Desszertek:

1, ,,Dios Zserbo” krémdesszert
2, , Fekete erdo” szelet
3, Pisztacias narancsos torta
4, Rozsas, malnas szelet
5, Sos karamellas tart, popcorn
6, Paleo dfonyas ube tortacska

Ejfél utdn:
1, Korhely leves fiistolt csiilokkel, kolbasszal

2, Fott virsli
3, Mini kézmuives sajtburger Angus marhahiisbol
4, Lencsefozelék
5, Kemencében siilt sertés oldalas

6, Sertés karaj szeletek panko morzsaban siitve
7, Hazi siilt kolbasz
8, Malac kocsonya

Felhivjuk kedves vendégeink figyelmét, hogy a valtoztatds jogdt a
vacsoraido alatt is fent tartjuk. ; X

Clef, mestonsgakiscs
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