2026.05.22.

Hideg mediterrdan eloétel: / \Q\

1, Mediterran anti-pasti( aszalt paradicsom, olajos gombdk, dolmades,
stilt paprika)
2, Bruschetta(Olasz)
3, Caponata-Sziciliai padlizsanragu( Olasz)
4, Mozzarella Caprese( Olasz)
5, Sargadinnye szaritott sonkaval( Olasz)
6, Gorog feta sajt kalamatai olajbogyoval( Gorog)
7, Paradicsomos kékkagylo( Horvat)
8, Garnéla farok olajban( Torok)
9, Voros tonhal olajban, capribogyéval( Spanyol)

Levesek:

1, Minestra maritata-olasz eskiivoi \/‘
leves(Olasz)

2, Viordslencse krémleves( Torok )

3, Francia hagymaleves( Francia)

Foételek:

1, Harcsa szeletek vajas zoldspargaval, hollandi martassal( Francia)

2, Csirkemell filé bazsalikomos paradicsommal és mozzarellaval siitve( Olasz )
3, Porchetta, zoldfiiszerekkel gongyolt malac csaszar kemencében siitve( Olasz)
4, Grillezett borjumdj zsalyas, petrezselymes vajjal( Spanyol)

5, Frissen fozott ricottas tortellini, parmezannal, fokhagymdas bébi parajos
krémmartasban( Olasz)

6, Moussaka-marhahusos rakott padlizsan( Gorog)

7, Coq au vine-vérosboros kakas( Francia)




1) woow

PenceRi vacsora Rinalatunk: -

v

2026.05.22.

Koretek:

1, Mandulas brokkoli( Francia)
2, Erdei gombas rizotto( Olasz)
3, Stilt fokhagymas, majonézes burgonya piiré( Spanyol)

4, Ratatouille( Francia lecso)
5, Kakukkfiives siilt karika burgonya

Desszert:

1, Panna cotta eperrel( Gorog)

2, Almas karamellas mille feuille( Francia)
3, Baklava(Toérok)
4, Vanilias profiterol csokoladé ontettel( Olasz)

Salatasziget
Gytimolcs
Vegyes sajtizelito

Felhivjuk kedves vendégeink figyelmét, hogy a vdltoztatds jogdt a
vacsoraido alatt is fent tartjuk.
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Hideg mediterrdan eloétel: j \\

1, Mediterran anti-pasti( aszalt paradicsom, olajos gombdk, dolmades, siilt paprika)
2, Bruschetta(Olasz)
3, Caponata-Sziciliai padlizsanragu( Olasz)
4, Mozzarella Caprese(Olasz)
5, Sargadinnye szaritott sonkaval( Olasz)

6, Gorog feta sajt kalamatai olajbogyoval( Gorég)
7, Paradicsomos kékkagylo( Horvat)

8, Garnéla farok olajban( Tordk)
9, Vérés tonhal olajban, capribogyoval( Spanyol)

Levesek:

LA

1, Francia husleves(marha, sertés és galamb hiisbol) ( Francia)
2, Escudella Catalana( fiistolt hus, chorizo, csicseriborso)(Spanyol)
3, Mediterran paradicsom leves, ricottas hazi tésztaval, parmezannal( Olasz)

Foételek:

1, Szt. Péter halfilé fehérboros, petrezselymes tenger gytimolcseivel( Francia)
2, Bazsalikomos, fokhagymas csirkecomb, konfitalt koktélparadicsommal( Olasz)
3, Serrano sonkaban siilt zsalyas sertés karaj, erdei gombakkal( Spanyol)
4, Burgundi marhastilt( Francia)
5, Grillezett camembert sajt pisztaciaval, erdei gyiimélcsokikel( Francia) , ‘
6, Horvat sarma-toltétt kaposzta( Horvdat)
7, Krémsajtos csirkemell, fehérboros, olivas pfefferonival, laskagombaval( Spanyol)




2026.05.23.

Koretek:

1, Sos citromos, kapros vajas parazsburgonya( Francia)
2, Mozzarellas aranchini( Olasz)
3, Grillezett zoldségek
4, Stilt édesburgonya gerezdek ( Spanyol)
5, Csicsoka gratin( Francia)
6, Spanakopita(fetas parajos leveles tészta) ( Gorog)

Desszert:

1, Alma tatin( Francia)
2, Churros csokoladé ontettel és hazi dzsemmel( Spanyol)
3, Gyombéres, narancsos sajttorta( Gorog)
4, Canolli citromos ricottas és epres pisztacias( Olasz)

Salatasziget

Gytimolcs
Vegyes sajtizelito =

Felhivjuk kedves vendégeink figyelmét, hogy a vdltoztatds jogdt a
vacsoraido alatt is fent tartjuk.




2026.05.241.

Hideg mediterrdan eloétel: i p\

1, Mediterran anti-pasti( aszalt paradicsom, olajos gombdk, dolmades, siilt paprika)
2, Bruschetta(Olasz)
3, Caponata-Sziciliai padlizsanragu( Olasz)
4, Mozzarella Caprese(Olasz)
5, Sargadinnye szaritott sonkaval( Olasz)
6, Gorog feta sajt kalamatai olajbogyoval( Gorég)

7, Paradicsomos kékkagylo( Horvat)
8, Garnéla farok olajban( Tordk)
9, Vérés tonhal olajban, capribogyoval( Spanyol)

Levesek:

WLAe

1, Szarnyas erdleves julienne zoldségekkel, konyakos hiisgomboccal( Francia)

2, Bouillabase tengeri halleves, fokhagymas piritossal( Francia)
3, Varganya krémleves szaritott sonkas grissinivel( Olasz)

Foételek:

1, Paella valenciai modra( Spanyol)
2, Libamajjal toltott csirkemell supreme vajas rokagomba martassal( Francia)
3, Citromos, vajas sertés dio zoldségagyon siitve( Francia)
4, Osso buco-olaszos marha labszar szeletek( Olasz)
5, Grillezett kecskesajt bazsalikom levelekkel( Francia)
6, Aszalt paradicsommal, fenyomaggal toltétt csirkecombok ( Olasz)
7, Marha-barany kofte lavakévon stitve( Torok )




1) woow

2026.05.241.

Koretek:

1, Vajas zold és fehérsparga( Francia)
2, Tartiflette( Francia rakott burgonya)
3, Zoldfiiszeres parmezanos gnocchi( Olasz)
4, Grillezett paprika( Tordk)
5, Piritott polenta romai paraj levelekkel( Olasz)
6, Currys stilt burgonya

Desszert:

1, Creme brulée tart ( Francia)
2, Tiramisu( Olasz)
3, Dubai csokoladeé tortacska( Torok)
4, Eckler fank choux(Francia)

Salatasziget
Gytimolcs
Vegyes sajtizelito

Felhivjuk kedves vendégeink figyelmét, hogy a vdltoztatds jogdt a
vacsoraido alatt is fent tartjuk.
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