Speisekarte

Als eigenstdandiges Hotel kann man nur ein ausgezeichnetes
Restaurant haben.
Die Auswahl der Kiiche von Hotel Silver umfasst Gerichte der
gesunden Erndhrung, Spezialitdaten der ungarischen Kiiche und
Delikatessen der ausldndischen Gastronomie.

Fiir die Zubereitung unserer Speisen bevorzugen wir frischen und

hochwertigen Fisch, Fleisch, Gemiise, Obst und Kdse aus unserer

Region. Saisonalitdt und moderne Kiichentechnik mit Tradition
stehen ganz oben auf der Speisekarte.

Attila Gonda, der Goldmedaillen-Weltmeister - Meisterkoch und
sein Team bieten somit eine einmalige Gelegenheit mit der
Gastronomie treffen.

Wir wiinschen Guten Appetit!

sMan kann nicht gut denken, gut lieben, gut schlafen, wenn man
nicht gut gegessen hat.”

- Virginia Wolf



Vorspeisen:
101. Geréstete Camembert Kdse mit Niisse, Weisswein-Apfel, Wildkirsche-
Sauerkirsche, stisse Kartoffel

D@

102. Garnelenschwdnze mit Knoblauch und Petersilie, knuspriger Spinat mit
Feta und Salz-Zitrone, Baby Pak Choi

CIOIOCTN0),

Suppen:
® 103. Gemischte Fischsuppe vom Theiss mit filettierten Karpfen- und
Welschfilet und Fisch-Innereien

®

104. Hiihnerfleischsuppe mit Schneckennudeln, im Suppe gekochte Gemiise
und Muskelmagen

ROOL

1085. Feuerige, Rindergoulasch mit kleine Petersilien-Nockerln

©OW

408. Kiirbiscremesuppe mit Kiirbiskern-Scone und Entenbrustschinken

»OW

409. Cremige Estragon-Wildragoutsuppe mit Waldpilzen und Gemdtise

DOW

Extra Sandwiche:

108. Pulled Pork Sandwich /BBQ Schweinefleischstiicke mit hausgemachten
BBQ-Sosse, gebratenen Zwiebeln, Tomaten, R6mersalat, Gurkenragout
/Mayo-Dip, Steak-Kartoffeln

LODOW

109. Hausgemachte Cheeseburger, Black Angus Rindfleisch (18dkg),
Stisskartoffelstreifen, Mayonnaise

OI0100),

3.390.-Ft

5.290.-Ft

3.990.-Ft

2.190.-Ft

3.490.-Ft

2.790.-Ft

2.990.-Ft

4.090.-Ft

4.690.-Ft



Extra salaten, Nachmittag Snack:

111. Cesar Salat, wiirzige Hdhnchenbruststreifen, gekochtes Ei

OI0I0I0C

112. Knuspirge Nachos mit Cheddar-Kdse und scharfes Dip

OI00)

Hauptspeisen:

®

113. Panierten, filletierten Karpfenscheiben mit Mayonnaise-Dip,
mit gebratenen StifSkartoffeln und buntem Sommersalat

OI0I0I0C

114. Karpfenpaprikasch mit Sauerrahm, Quark-Speck Nudeln

OI0I0IC

1185._Afrikanische Barach-,Gyros” mit frischem Salat, pommes frites und Dill-
Griechische Yogurt-Sosse

O

116. Langsam gebratene, knusprige Entenkeule, Stisskartoffel,
Rotwein-Lavandel-Pflaumen

D@

117. Im Gewtirzbutter gebratene Hdhnchenbrust supreme, sauer Rahm-Gemiise-
Kartoffeln und Waldpilzen

DW

118. Wiener Schnitzel aus Kalbfleisch, Pommes frites,
Yogurt-Kloblauch-Gurkensalat

OI00

119. Gebratene Schaftskdse mit Basilikum gewtirzt, gebratene Gemdtise,
Tomaten-Kohlkraut-Bulgur

OL)

121. BBQ-Schweinsrippen im Walddampf gebraten mit gebratenem Paprika, Mais
und Mac&Cheese/amerikanische Kdse-Nudeln/

LOOWDP

122. ,Retro” Zigeunerbraten (saftig), mit , Hahnerkamm” und Pommes frites

®

4.290.-Ft

2.890.-Ft

5.490.-Ft

5.990.-Ft

4.690.-Ft

4.990.-Ft

4.990.-Ft

6.990.-Ft

4.490.-Ft

5.990.-Ft

4.990.-Ft



Nudeln:

123. Schafquark-Nockerln ,,Sztrapacska” mit hausgeddmpften Speck

@ ®D®

124. Quark-Nudeln ,, Turés csusza” mit hausgemachten Speck

Ol00

1285. Spaghetti im Basilikum-Tomaten-Ragout mit Parmesanspdnne

OI0I0)

126. Mac&Cheese/amerikanische Kdse-Nudeln

OI00)

Salaten:

428. Gurken-Salat

429. Hausgemachte fein geschnittene, gemischte Salzgemtise

430. Bunte Sommer-Salat

43 1. Winterliche Eingelegtes (in optionalen Geschmacksrichtungen: Gurken, Rote Riiben,
Apfelpaprika)

oy

Dessert:

433. Kaiserschmarren mit hausgemachten Aprikosenmarmelade,
Zitronen-Quarkmousse

OI001®)

434. Nuss-Quark Dessert mit Wildkirsche-Sauerkirsche ,,Augen”

2 D9D®

435. Hausgemachte Apfelkuchen mit Vanille-Eis und Salzkaramell

Ol00

3.190.-Ft

3.190.-Ft

3.190.-Ft

3.190.-Ft

990.-Ft
990.-Ft
990.-Ft
990.-Ft

2.690.-Ft

2.990.-Ft

2.990.-Ft



Liebe Gaste!

Fiir unser Hotel ist es wichtig, dass sich unsere Gdste mit Lebensmittelallergien entscheiden
kénnen ob alle von uns angebotenen Lebensmittel in die tdgliche Erndihrung aufgenommen

werden kénnen. Dabei wollen wir Ihnen helfen.

Auf unserer Speisekarte haben wir mit Piktogrammen angegeben, ob ein bestimmtes Lebensmittel
ein Allergen enthdilt oder enthalten kann.

| 6

GLUTEN
FREE

OV=ER=&

Unsere Speisen werden jedoch aus glutenfreien Zutaten hergestellt und unsere
Kiiche und Konditorei ist nicht komplett glutenfrei, daher kénnen Speisen und
Kuchen Spuren von Gluten enthalten!

Glutenhaltiges Getreide (dh Weizen,
Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Kamut oder Hybridsorten) und
daraus gewonnene Erzeugnisse.

Erdniisse und Erzeugnisse daraus.

Milch und daraus hergestellte
Produkte (einschliefSlich Laktose).

Krebstiere und daraus hergestellte
Produkte.

Senf und Erzeugnisse daraus.

Sojabohnen und Erzeugnisse
daraus.

Eier und Erzeugnisse daraus.
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® — Er ist typisch fiir unsere Region und in unserer Region

Niisse, sowie Mandeln, Ntisse,
Cashewntisse, Pekanntises,
Brasilniisse, Pistazien,
Macadamiantisse, Queenslandia Niisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse.

Schwefeldioxid und Sulphite SO: mit
mehr als 10mg/ kg, oder 10mg/ Liter.

Sesamsamen und Erzeugnisse daraus.

Sellerie und Erzeugnisse daraus.

Schalenfriichte und daraus gewonnene
Erzeugnisse.

Lupine und daraus gewonnene
Erzeugnisse.

Fische und Erzeugnisse daraus.

erhdiltlich — Angabe von Lebensmitteln aus Rohstoffen

Bei einer halben Dosis werden 70 % der Gesamtdosis in Rechnung gestellt.

Wir berechnen 10 % Servicegebtihr auf den Verkaufspreis der Speisen!
Unsere Preise sind in HUF, sie beinhalten die Mehrwertsteuer!

Giiltig ab 29.09.2025



