
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Меню 
Готель, який дає багато для себе, Ви можете мати тільки 

відмінний ресторан. Кухня готелю Silver 

вибір,ви також можете знайти продукти для здорового 

харчування, фірмові страви угорської кухні, і делікатеси 

зарубіжної гастрономії. Для приготування страв ми віддаємо 

перевагу свіжому та якісному м’ясу i овочі, і від Silver Major 

виробляли фрукти та рибу. У меню провідну роль відіграє 

сезонність і сучасна кухонна технологія, заснована на 

традиціях. Гонда Аттіла чемпіон світу, золотий призер шеф-

кухар. шеф-кухар та його команда пропонують унікальну 

можливість познайомитися з гастрономією. 

Смачного! 

„Людина не може думати, не можеш любити, не може добре 

спати,якщо він погано їв” 

                                                          - Вірджинія Вульф 
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Закуски: 

101. Сир камамбер на грилі з горіхами, білими винними яблуками,з 

черешнею та вишнею,з солодкою картоплею 

 
102. Хвостики креветок з часником і петрушкою, хрусткий шпинат з 

фетою та солоним лимоном, бейбі пак-чой 

    

 
Супи: 
103. Змішані тиса yxa з філе волокнистого коропа і сома 

 
104. Курячий суп макаронами i з вареними овочами i шлунка 

 
105. Вогненний, низинний гуляш з яловичини варениками з петрушкою. 

 
408. Гарбузовий крем-суп з булочкою з гарбузовим насінням і шинкою з 

качиної грудки 

 
409. Вершковий естрагоновий суп з дичини з лісовими грибами з овочами 

 
 

Extra сендвічі:: 
108. Сендвіч Pulled Pork зі свининою, домашнім соусом барбекю, смаженою 

цибулею, помідорами, салатом ромен, огірком, соусом майонез, смаженою 

картоплею  

    

109. Чізбургер, Black Angus яловичина (18dkg), з солодкою картоплею 

майонез.      
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Extra cалати: 
   111. Cалат цезар, гострий смужки курячої грудки, варені яйця 

    

  112. Хрустящий начос, з сиром cheddar і  гострий соусом  

   

 

Гарячi страва: 
113. Cмажені скибочки коропа майонезoм зі смаженою солодкою 

картоплею, i кольоровий літній салат  

     
114. Cом паприкаш сирний макаронoм  

      

115. «Гірос» з африканського сома зі свіжим салатом, картоплею фрі, з 

кроповим грецький йогуртом  

      
116. Качина ніжка з солодкою картоплею червоне вино лаванда слива 

 

117. Куряча грудка, обсмажена в гострому вершковому маслі зі сметаною 

з картоплею та овочами з лісовими грибами  

       

118. Відбивнa пo Відeнcькi картопля фрі, салат з огірків з часником і 

йогуртом. 

 

119. Базилік сир фрі, з смаженими овочами, бургур з томатами 

 

121. Свинина BBQ, смажена на лісовому диму зі смаженого перцю, 

кукурудзи та Mac&Chees (американська сирна паста) 

      
122. Циганська печеня з картоплею фрі  

        

 

4.290.-Ft 
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Cтрaви з  макаронниx виpoбiв:
  

123. Cтрaпaчкa бpинзою,домашнього копченого бекону 

 
124. Cирна паста, домашнього копченого бекону. 

 
125. Спагетті болоньєзе з сиром пармезан 

 
   126. Mac&Chees (американська сирна паста) 

 

 
Cалати,соуси: 
428. Салат з огірків 

429. Домашні змішані нарізки 

430. Барвистий літній салат 
431. Зимові оцтові огірки(на вибір смаки: огірок, буряк, перець, кавун) 

 

 
Десерт: 
433. Kрихти з домашнім абрикосовим варенням, лимонний курд з мусом 

 
434. Горіховий сирний десерт "руді". з черешнею 

 
435. Наш домашній яблучний пиріг, з ванільним морозивом і солоною 
карамеллю. 
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Шановні гості! 
Bажливо для нашого готелю, щоб наші гості, які страждають від харчової алергії, могли 
вирішити, чи всі продукти, які ми пропонуємо, можна включити в їхній щоденний 
раціон, чи всі продукти, які ми пропонуємо, можна включити в їхній щоденний раціон, 
чи ні. 
Ми хотіли б вам у цьому допомогти.  
Ми позначили це піктограмами в нашому меню, якщо дана їжа містить алерген, або 
може містити. 
Значення піктограм показано в таблиці нижче. 

 
 

 

Зернові культури, що містять 
глютен (тобто пшениця, 
жито, ячмінь, овес, спельта, 
камут та їх гібридизовані 
різновиди) та продукти з них. 
 

 

Горіхи, тобто мигдаль, фундук, 

волоські горіхи, кешью, пекан, 

бразильські горіхи, фісташки, 

макадамія, горіхи Квінсленда та 
продукти з них. 

 

 

Арахіс і продукти з нього. 

 
 

Діоксид сірки та сульфіти, 

виражені як SO₂, у кількостях, 

що перевищують 10 мг/кг та 

осінню концентрацію 10 мг/літр. 

 

 

Молоко і молочні продукти. 

(включаючи лактозу) 

 

 

Насіння кунжуту та продукти з 

нього. 

 

 

Ракоподібні та продукти з них. 

 

 

Селера і продукти з нього. 

 

 

Гірчиця та її продукти. 

 

 

Молюски та вироби з них. 

 

 

Соєві боби та продукти з них. 

 
 

Зоряне скупчення та вироби з 

нього. 

 

 

Яйця та продукти з них. 

 

 

Риба та рибні продукти. 

 

® ― Він типовий для нашого регіону і його можна придбати в нашому регіоні. 

зазначення харчових продуктів із сировини. 

У разі половинної порції ми виставляємо рахунок 70% від усієї порції. 

Ми стягуємо комісію за обслуговування 10% від продажної ціни їжі! 

Наші ціни вказані у форинтах і включають податок з продажу! 

Термін дії: 29 .09. 2025 року 

 

 


