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Vannak olyan helyek a világban,
melyek az idők végéig belénk rögzülnek.

Színeikkel, hangulataikkal és nem utolsó sorban
ízeikkel magukhoz vonzanak, és nem eresztenek el.

Ez ösztönzött minket arra, hogy egy új ételsort alkossunk kedves Vendégeinknek. A 
nemzetközi ínyencségek mellett szeretnénk Önöket megismertetni a helyi termelők 
friss alapanyagaira épülő méltán híres étkekkel is.

Beside the international gastronomy, we would like to encourage you to taste the locally-
produced food as well.

Pe lângă specialitățile culinare ale bucătăriei internaționale, dorim să Vă prezentăm bucatele 
locale, realizate din materii prime furnizate de localnici.

Jó étvágyat kívánunk!

There are places in the world that make themselves truly unforgettable for us. 
Those distinctive colours, the atmosphere as well as the taste give us countless 
excuses to keep returning.

For that reason, we have created a new menu which we would like to offer to our 
dear customers.

Enjoy your meal!

Sunt locuri în lume, care rămân mereu în sufletele noastre. Ne atrag și ne capti-
vează prin culoarea, atmosfera, savoarea și nu în ultimul rând prin gustul lor.

Acest lucru ne-a îndemnat să oferim oaspeților noștrii acest meniu nou.

Vă dorim poftă bună!

Beside the international gastronomy, we would like to encourage you to taste the locally-Beside the international gastronomy, we would like to encourage you to taste the locally- the international gastronomy, we would like to encourage you to taste the locally- the international gastronomy, we would like to encourage you to taste the locally- the international gastronomy, we would like to encourage you to taste the locally-Beside the international gastronomy, we would like to encourage you to taste the locally-BesideBeside

Pe lângăPe lângăPe lângăPe lângă specialitățile culinare ale bucătăriei internaționale, dorim să Vă prezentăm bucatele Pe lângă



Starters    •    AperetiveElőételek    •

Füstölt szarvassonka carpaccio olivás friss házi kenyérrel
Vékonyra szelt szarvassonka ropogós fűszeres kenyérrel, vajjal és zöldségekkel

Carpaccio from smoked deer ham, with fresh-baked olive bread

Thin slices of deer ham with crisp spicy bread, butter and vegetables

Carpaccio din uncă afumată de cerb cu pâine proaspătă de casă cu măsline

Felii subţiri de șuncă de cerb cu pâine crocantă cu condimente, cu unt și cu legume

2150 Ft1.

Mozzarella golyók paradicsommal, rukkolával és bazsalikomos pestoval
Mini mozzarella bébiparadicsommal, rukkolával és zöldfűszeres öntettel

Mozzarella balls with tomato, rocket leaves and basil pesto

Mini mozzarella balls with cherry tomatoes, rocket leaves and herb dressing

Biluţe de mozzarella cu roșii, rucola și pesto cu busuioc

Mini mozzarella cu roșii cherry, rucola și sos verde

1650 Ft2.

Cézársaláta
Friss saláta fűszeres csirkehússal, pirított zsemlekockával és fokhagymás majonézzel

Caesar salad

Fresh salad with spicy chicken, croutons and garlic mayonnaise

Salata Caesar

Salată proaspătă cu carne de pui, crutoane și maioneză cu usturoi

1350 Ft3.

1. Füstölt szarvassonka 

carpaccio olivás friss

házi kenyérrel



Velős csont pirítóssal
Marha velőscsont pirítóssal és ecetes tormával

Marrow bone with toast

Beef marrow bone with toast and pickled horseradish sauce

Os cu măduvă cu pâine prăjită

Os de vită cu măduvă cu pâine prăjită și cu hrean în oţet

1350 Ft4.

Orosházi libamáj bonbon házi fügelekvárral, bagettel
Helyben készült májpástétom fügelekvárral és ropogós bagett szeletekkel

„Orosházi” foie gras bonbon with homemade fig marmalade and baguette

Homemade liver pate with fig marmelade and crisp baguette slices

Ficat de gâscă din Orosháza cu dulceaţă de smochine bonbon, cu baghetă

Pate de casă cu dulceaţă de smochine și felii crocante de baghetă

1950 Ft5.

Makói haltepertő
Metéltre vágott ponty ropogós, sült hagymakarikákkal

„Makói” fish greaves

Strips of carp with crisp fried onion rings

Jumări de pește din Makó

Crap feliat cu inele de ceapă prăjite și crocante

1350 Ft6.

Starters    •    AperetiveElőételek    •

5. Orosházi
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Soups    •    Supe și ciorbeLevesek    •

Tyúkhúsleves húsos raviolival és zöldségeivel
Gyöngyöző húsleves töltött tésztatáskával

Hen soup with meat ravioli and vegetables

Golden broth with filled pasta parcels

Supă de găină cu ravioli și cu legume

Supă de găină cu ravioli (aluat de paste umplute)

850 Ft7.

Orosházi tányéros füstölt fürjtojással
Marhahúsból főzött raguleves tejföllel dúsítva, fürjtojással tálalva

„Orosházi tányéros” ragout soup with smoked quail egg

Beef ragout soup enriched with sour cream, served with quail egg

Ciorbă din Orosháza cu ouă de prepeliţă afumată

Ciorbă din carne de vită cu smântână servită cu ouă de prepeliţă

950 Ft8.

Körösi halászlé csészében / bográcsban
Passzírozott hallé vegyes halfajtákkal (ponty, harcsa)

„Körösi” fish soup in bouillon cup / in cauldronette

Fish bisque with different fish types (carp, catfish), thickened with fish passed through a sieve

Ciorbă de pește la farfurie sau la ceaun

Ciorbă de pește cu un mix de pește (crap, somn)

950 / 1900 Ft9.

Fokhagyma krémleves rozsos cipóban tálalva
Tejszínnel dúsított krémleves pirított cipóban tálalva

Garlic cream soup in rye bread bowl

Creamy garlic soup served in a small, crisp bread

Supă cremă de usturoi servit în pâine de secară

Supă cremă cu smântână servită în pâine prăjită

850 Ft10.



Paradicsomleves szárított paradicsommetélttel és parmezános krutonnal
Fűszeres paradicsomleves aszalt paradicsombetéttel és sajtos pirítóssal

Tomato soup with strips of dried tomatoes and parmesan croutons

Spicy tomato soup with dried tomatoes and cheese on toast

Supă de roșii cu roșii uscate și crutoane cu parmezan

Supă de roșii cu condimente, roșii uscate și crutoane cu cașcaval

750 Ft11.

Alföldi gulyásleves csészében/ bográcsban
Marhacombból főzve bőven zöldségelve

„Alföldi” goulash soup in bouillon cup / in cauldronette

Cooked with beefshank and plenty of vegetables

Supă de gulaș la farfurie sau la ceaun

Supă din pulpe de vită cu multe legume

950 / 1900 Ft12.

Görög gyümölcsleves
Joghurtos hideg gyümölcsleves egzotikus gyümölcsökkel

Greek fruit soup

Cold soup of exotic fruits with yoghurt

Supă grecească de fructe

Supă de fructe servită rece cu iaurt și cu fructe exotice

850 Ft13.

Soups    •    Supe și ciorbeLevesek    •
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Light and vegetarian dishes   •   Mâncăruri de post și vegetariene

Kímélő és vegetáriánus ételek

Grillezett sajt kívánság szerint, friss saláta talpon
Választható sajtok: camembert, mozzarella, natúr vagy füstölt juhgomolya

Grilled cheese of your choice, laid on fresh salad

You can choose the following cheeses: camembert, mozzarella, pure or smoked sheep milk cheese

Cașcaval la grătar la alegere cu salată proaspătă

Tipuri de cașcaval: camembert, mozzarella, caș de oaie natural sau afumat

1950 Ft14.

Roston sült kukoricalepény paradicsommártásban
Rostlapon pirított polenta fűszeres paradicsomraguval

Grilled cornbread in tomato sauce

Grilled polenta with a spicy tomato-ragout

Lipie din mămăligă prăjită la grătar cu sos de roșii

Mămăligă prăjită la grătar cu sos de roșii condimentat

1700 Ft15.

Töltött sült avokádó
Pirított zöldségkockákkal (gomba, cukkini, paprika, avokádó) és cheddar sajttal összesütve

Baked stuffed avocado

Baked with cubes of roasted vegetables (mushrooms, zucchini, sweet pepper and avocado) and cheddar cheese

Avocado prăjit și umplut

Cuburi de legume prăjite (ciuperci, dovlecei, ardei, avocado) cu brânză cheddar

2150 Ft16.

Szójás töltött káposzta
Vegetáriánus töltött káposzta szójagranulátummal

Soy stuffed cabbage

Vegetarian stuffed cabbage with soy granules

Sarmale cu soia

Sarmale vegetariene cu granule de soia

1950 Ft17.



Tempurában sült zöldségek jázminrizzsel és fűszeres tejföllel
Gluténmentes bundában sült gomba, cukkini és padlizsán

Vegetable tempura with jasmine rice and spicy sour cream

Mushroom, zucchini and eggplant dipped in gluten-free batter and fried

Tempura cu legume prăjite cu orez iasomie și smântână condimentată

Ciuperci, dovlecei și vinete pane fără gluten

1950 Ft18.

Parajos házi metélt grillezett tofuval
Saját készítésű friss tészta fokhagymás- tejszínes spenóttal

Homemade spinach tagliatelle with grilled tofu

Freshly made pasta with garlic-cream-spinach sauce

Tăiţei de casă cu spanac și tofu la grătar

Tăiţei proaspeţi de casă cu spanac, smântână și usturoi

1700 Ft19.

Narancsos zöldsaláta olivás öntettel
Rukkola, madársaláta, narancsfilével és fűszeres öntettel

Green salad with orange and an olive dressing

Rocket leaves and lamb's lettuce with orange fillet and spicy dressing

Salată verde cu portocale și sos de măsline

Rucola, salată verde, bucăţi de portocale și sos condimentat

1350 Ft20.

Light and vegetarian dishes   •   Mâncăruri de post și vegetariene

Kímélő és vegetáriánus ételek
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Poultry    •    Mâncăruri din carne de pasăreSzárnyashús ételek    •

Májával töltött csirkecomb filé majorannás pecsenyelével és puliszkával
Csirkecomb filé fűszeres májjal töltve, ropogósra sütve, saját levével
locsolva, kukoricakásával tálalva

Deboned chicken drumsticks filled with chicken liver, with marjoram gravy and polenta

Crispy fried deboned chicken drumsticks filled with spicy liver, sprinkled with gravy, served with cornbread

Pulpă de pui umplută cu ficat de pui cu măghiran și mămăligă

Pulpă de pui umplută cu ficat condimentat, prăjit și servit în sosul propriu cu mămăligă

2150 Ft21.

Rosé kacsamell konfitált burgonyával és lilakáposztapürével
Rózsaszínűre sütött kacsamell kíméletesen sült burgonya
batonokkal és pürésített lilakáposztával

Rosy-pink duck breast with potato confit and red cabbage purée

Duck breast fried rosy-pink, with gently fried potato batons and mashed red cabbage

Piept de raţă confiat, servit roz cu varză roșie călită

Piept de raţă roz, cu batoane de cartofi și varză roșie călită

3150 Ft22.

22. Rosé kacsamell

konfitált burgonyával

és lilakáposztapürével



Libamáj baconbe göngyölve roston sütve burgonyapürével
és lilahagymalekvárral tálalva
Libamáj szeletek baconbe csomagolva burgonyapürével és házi lilahagymalekvárral

Roasted foie gras in bacon, served with mashed potatoes and red onion jam

Slices of foie gras folded in bacon, with mashed potatoes and homemade red onion jam

Ficat de gâscă în bacon la grătar servit cu piure de cartofi și dulceaţă de ceapă roșie

Felii de ficat de gâscă în bacon cu piure de cartofi și dulceaţă de ceapă roșie

3750 Ft23.

Paradicsomos mozzarellával töltött jércemell supreme
pestos olivás spagettivel
Kockázott paradicsommal és mozzarellával töltött csirkemell
ropogósra sütve és zöldfűszeres spagettivel

Pullet breast filled with tomato and mozzarella, served with supreme pesto and olive spaghetti

Crispy fried chicken breast stuffed with diced tomatoes and mozzarella, with herb spaghetti

Piept de pui umplut cu mozzarella și cu roșii cu spaghete supreme cu pesto și măsline

Piept de pui umplut de cuburi de roșii și de mozzarella, prăjit și servit cu spaghete cu sos verde

2450 Ft24.

Bundázott pulykamell aszalt szilvával és camemberttel,
tejszínes burgonyapürével
Pulykamell szelet aszalt szilvával és camemberttel töltve, krémes burgonyapürével tálalva

Breaded turkey breast with prunes and camembert, and mashed potato with cream

Slice of turkey breast filled with prunes and camembert, served with creamy mashed potatoes

Piept de curcan pane cu prune uscate și camembert, cu piure de cartofi cu smântână dulce

Felie de piept de curcan umplută cu prune uscate și camembert, servit cu piure de cartofi cremos

2250 Ft25.

Poultry    •    Mâncăruri din carne de pasăreSzárnyashús ételek    •



Fish    •    Mâncăruri cu peșteHalételek    •

Vajhal steak rókagombás rizottóval
Fehér húsú tengeri halfilé illatos gombás rizottóval

Butterfish steak with chanterelle risotto

White seafish fillet with fragrant mushroom risotto

Pește Butterfish american servit cu risotto cu gălbiori

File de pește de mare servit cu risotto cu ciuperci condimentate

2850 Ft26.

Fogasfilé Kárpáthy rákraguval, vajas hordóburgonyával
Roston sült fogasfilé tejszínes, kapros rákraguval

Pike fillet with „Kárpáthy” shrimp-ragout and boiled potatoes with butter

Roasted pike fillet with a cream and dill shrimp-ragout

File de pește la grătar cu sos de raci Kárpáthy și cartofi cu unt

File de pește la grătar cu sos de raci cu smântână dulce și mărar

2550 Ft27.

Lazacderék roston snidlinges mártással, friss salátával
Rostlapon sütött lazacfilé metélőhagymás mártással, friss idény salátával

Roasted salmon steak with chives dip and fresh salad

Roasted salmon fillet with chives dip and fresh seasonal vegetables

Somon la grătar cu sos cu arpagic, servit cu salată proaspătă

File de somon la grătar cu sos cu arpagic, salată proaspătă de sezon

2850 Ft29.

Lenmag kéregben sült szürkeharcsa
párolt zöldséggel és citromos vajmártással
Lenmagba forgatott harcsafilé roston sütve, pikáns vajas mártással és párolt zöldségekkel

Flaxseed-crusted wels catfish with simmered vegetables and lemon butter sauce

Catfish fillet rolled in flaxseed and roasted, served with piquant butter sauce and simmered vegetables

Somn prăjit în seminţe de in cu legume călite și cu sos cu unt și lămâie

File de somn prăjit la grătar în seminţe de in, cu sos condimentat cu unt și legume călite

2450 Ft28.



Bőrén pirított fűszeres csontos karaj lecsós rosejblivel
Lassan sütött bőrös sertéskaraj lecsós karika burgonyával

Spicy, crisp-skinned roast bone-in pork chop, with oven-fried potatoes made with „lecsó”

Slow-roast, skin-on pork chop with sliced potato made with Hungarian tomato-pepper stew (lecsó)

Cotlet de porc cu os prăjit cu condimente, servit cu cartofi feliaţi

Cotlet de porc cu piele prăjit lent cu felii de cartofi

2250 Ft30.

Sertésszűz mignon erdei gombás gnocchival
Baconbe göngyölt szűzfilé roston, erdei gombás burgonyagombóccal

Pork tenderloin mignon with wild mushroom gnocchi

Pork tenderloin fillet folded in bacon, served with potato gnocchi with wild mushrooms

File mignon de porc servit cu gnocchi cu ciuperci de pădure

File mignon în bacon la grătar servit cu gnocchi cu ciuperci de pădure

1950 Ft31.

Sertés-, és marhahús ételek
Pork and beef   •   Mâncăruri din carne de porc și vită
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Sertés-, és marhahús ételek

Bélszín steak fűszeres hasábburgonyával
Érlelt marhajavak kívánság szerint átsütve, fűszeres sült burgonyával

Beef tenderloin steak with spicy French fries

Ripened beef cooked as chosen, served with spicy French fries

Steak mușchi de vită cu cartofi prăjiţi condimentaţi

Mușchi de vită prăjit la cerere, cu cartofi prăjiţi condimentaţi

3950 Ft32.

Bélszín csíkok Stroganoff módra párolt rizzsel
Bélszín csíkok gombával, savanyú uborkával, tejszínes-mustáros mártásban

Beef tenderloin strips a'la Stroganoff, with steamed rice

Beef tenderloin strips with mushrooms and pickled cucumber, in a cream and mustard sauce

Mușchi de vită Stroganoff cu orez fiert

Mușchi de vită cu ciuperci, cu castraveţi muraţi și cu sos din smântână și muștar

2950 Ft33.

Borjú Bécsi petrezselymes hordóburgonyával

Wiener schnitzel with boiled potatoes with parsley

Sniţel de vită servit cu cartofi cu pătrunjel

2650 Ft34.

Borjúpaprikás juhtúrós nokedlivel

Hungarian beef paprika stew (paprikash) with sheep cheese dumplings

Papricaș din carne de vită servit cu găluște cu brânză de oaie

2150 Ft35.

Pork and beef   •   Mâncăruri din carne de porc și vită

Házunk retro ajánlata
Retro food offered in our restaurant   •   Meniul retro



Brassói szűzérmék
Fűszeres sertésszűz szeletek sült kockaburgonya talpon

Pork medallions a'la Brașov

Spicy slices of tenderloin set on fried, diced potatoes

Medalioane de porc brașovene 

Medalioane de porc condimentate cu cartofi prăjiţi

1950 Ft36.

Vadas nyúlcomb szalvétagombóccal
Konfitált nyúlcomb zöldséges, pikáns mártásban szalvétagombóccal tálalva

„Vadas” marinated rabbit leg with spicy sauce and bread dumplings

Rabbit leg confit in piquant vegetable sauce, served with bread dumplings

Pulpă de iepure cu legume, servită cu găluști din chifle

Pulpă de iepure cu sos de legume, servită cu găluști din chifle

2450 Ft37.

Rozmaringos báránygerinc francia rakott burgonyával

Rosemary lamb's backbone with gratin dauphinois

Friptură de miel cu rozmarin servită cu cartofi franţuzești

3785 Ft38.

Házunk retro ajánlata
Retro food offered in our restaurant   •   Meniul retro
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Házunk retro ajánlata

Hagymás rostélyos petrezselymes burgonyával
Marhahátszín hirtelen sütve hagymakarika halmokkal, petrezselymes burgonyával

Steak with onions and boiled potatoes with parsley

Quick roast beef sirloin with piles of onion rings, and with boiled potatoes with parsley

Carne de vită la grătar cu inele de ceapă servită cu cartofi cu pătrunjel

Mușchi de vită la grătar cu inele de ceapă servit cu cartofi cu pătrunjel

2450 Ft39.

Retro food offered in our restaurant   •   Meniul retro

Töltött paprika paradicsommártásban

Stuffed sweet pepper in tomato sauce

Ardei umpluţi în sos de roșii

1550 Ft40.

Túrós csusza tepertővel

Pasta with cottage cheese and greaves

Găluște cu brânză sărată și jumări

1350 Ft41.

41.

Túrós csusza

tepertővel



Hamburger menü (Csirkés miniburger, sült burgonya, zöldségek)

Hamburger menu (mini chickenburger, French fries, veggies)

Meniu hamburger (Minihamburger cu carne de pui, cartofi prăjiţi, legume)

1250 Ft42.

Rántott csirkemell burgonyapürével

Chicken breast in breadcrumbs with mashed potatoes

Șniţel de pui cu piure de cartofi

1150 Ft43.

Paradicsomos spagetti

Tomato spaghetti

Spaghete cu roșii

850 Ft44.

Halrudacska hasábburgonyával

Fish fingers with French fries

File de pește pane (fish fingers) cu cartofi prăjiţi

1150 Ft45.

For kids    •    Meniu pentru copiiGyermekmenü    •

42.

Hamburger menü

(Csirkés miniburger, sült 

burgonya, zöldségek)

42.

Hamburger menü

(Csirkés miniburger, sült 

burgonya, zöldségek)



Available side orders    •    Garnituri la alegereVálasztható köretek    •

Hasábburgonya

French fries    •    Cartofi prăjiţi pai

450 Ft49.

Burgonyakrokett 

Potatocroquette    •    Crochete de cartofi

750 Ft50.

Röszti burgonya

Rosti    •    Cartofi „rosti”

600 Ft51.

Párolt rizs

Steamed rice    •    Orez fript înăbușit

350 Ft52.

Jázmin rizs

Jasmine rice    •    Orez iasmin

450 Ft53.

Párolt vajas zöldségek

Steamed vegetables with butter    •    Legume călite în unt

750 Ft54.

Grillezett zöldségek

Grilled vegetables    •    Legume grillate

850 Ft55.

Zöldséges tortilla

Tortilla stuffed with vegetables    •    Tortilla umplută cu legume

850 Ft56.

Petrezselymes hordóburgonya

Parsley potato    •    Cartofi pătrunjel 

400 Ft46.

Burgonyapüré

Mashed potato    •    Pireu de cartofi

450 Ft47.

Francia rakott burgonya

French potato casserole    •    Caserola de cartofi franceză

400 Ft48.



Paradicsomsaláta

Tomato salad    •    Salată de roșii

550 Ft57.

Uborkasaláta

Cucumber salad    •    Salată de castraveţi

550 Ft58.

Görögsaláta

Greeksalad    •    Salată grecească

1250 Ft59.

Csemegeuborka

Pickled gherkin    •    Castraveţi dulci-acrișori

550 Ft60.

Kovászos uborka

Leavened cucumber    •    Castraveţi muraţi

550 Ft61.

Ecetes almapaprika

Pickled green pepper    •    Mere de piper în oţet

550 Ft62.

Ecetes cékla

Pickled beets    •    Sfecla murate

550 Ft63.

Őszibarackbefőtt

Peach compote    •    Compot de piersic

550 Ft64.

Meggybefőtt

Cherry compote    •    Compot de vișine

550 Ft65.

Salads-pickles-compote   •   Salate-murături-compot

Saláta- savanyúság- befőtt



Csokoládé szuflé

Chocolate soufflé

Sufleu de ciocolată

1150 Ft66.

Creme brulée

Creme brulee

Creme brulée

1150 Ft67.

Császármorzsa

Kaiserschmarrn (Austrian torn pancake with raisins)

Kaiserschmarrn – firimituri imperiale

700 Ft68.

Túrógombóc epervelővel

Hungarian cottage cheese balls with strawberry pulp

Găluște cu brânză dulce și căpșuni

1150 Ft69.

Mákos metélt mézzel házi tésztából

Homemade tagliatelle with ground poppy seed and honey

Tăiţei de casă cu mac și cu miere

850 Ft70.

Sárgabarack raguval flambírozott palacsinta

Thin pancake (crepes) with apricot ragout flambé

Clătite flambate cu piersici

1550 Ft71.

Palacsinta kívánság szerint

Thin pancake (crepes) flavoured as chosen

Clătite la alegere

600 Ft72.

Desserts    •    DeserturiDesszertek    •



Az árak magyar forintban értendők és tartalmazzák az ÁFA-t,
a számla végösszegéhez 7% szervizdíjat számítunk fel.

The rates are in Hungarian Forint and contains the VAT.
A 7% service charge will be added to your bill.

Prețurile sunt exprimate în forinți și conțin TVA. Taxa de serviciu: 7%

HOTEL CORVUS AQUA****

H-5904. Orosháza-Gyopárosfürdő,
Hűvös utca 1.

Telefon: +36/ 68 413 810
Fax: +36/ 68 413 210

E-mail: info@hotelcorvus.hu

www.hotelcorvus.hu


