
Hideg előételek
Füstölt pisztráng, guacamole, kalács (1, 3, 7)

 5 500 HUF

Körte, dió, cékla, márványsajt (7)
3 500 HUF 

Sütőtök, serranó, chili (1)
5 000 HUF

Saláták
Cézár saláta (1, 3, 7)

5 000 HUF

Levesek
„Street gulyás”, marha carpacchio, benne főtt zöldségek

(1)
 3 500 HUF

Halászlé, fogas, zellerchips (1, 4, 9)
4 200 HUF

Házi tyúkhúsleves (1, 3)
3 000 HUF

Gesztenyekrém leves 
2 500 HUF

Vegetáriánus ajánlatunk
Tofu burger (1, 3)

 4 200 HUF

Vegetáriánus rizottó, erdei gombákkal
3 800 HUF

Főételek
Malaccsászár, „burgonyafőzelék”, pirított
chorizzó, köményes salotta hagyma (7)

5 500 HUF

Kacsamellvargánya, fügelekvár, körte, tagliatelle,
pestó (1, 3, 7)

5 500 HUF

Marhalábszár vadasan, szalvéta gombóccal 
(1, 3, 7, 9, 10)

7 300 HUF

Lazac teriyaki, currys rizottó, wok zöldségek 
(1, 4, 6, 7)

7 300 HUF 

Mangalica karaj, pankó morzsa, cékla remuláde,
parázs burgonya (1, 3, 7, 10)

6 500 HUF

Garnélanyárs, tejszínes, parajos gnocchi (1, 2, 3, 7)
5 500 HUF

 
Desszertek

Greenfield palacsinta /szilvalekvár, dió,
csokoládéöntet/ (1, 3, 7, 8)

3 500 HUF
 

Almatorta, mandula, vanília (1, 3, 7, 8)
3 500 HUF

Mangós panna cotta (1, 3, 7)
3 500 HUF

Az allergénekről érdeklődjön pincér kollégáinknál!

Áraink forintban értendők és tartalmazzák az ÁFÁ-t és a
szervízdíjat.

 
 

Németh Balázs 
 Executive Chef 

Dan Zsolt
  F&B Igazgató



Kalte Vorspeisen
Geräucherte Forelle, Guacamole, Brioche (1, 3, 7)

5 500 HUF

Birne, Walnuss, Rote Bete, Blauschimmelkäse (7)
3 500 HUF

Kürbis, Serrano, Chili (1)
5 000 HUF

Salate
Caesar-Salat (1, 3, 7)

5 000 HUF

Suppen
„Street-Gulasch“, Rindercarpaccio, dazu gekochtes

Gemüse (1)
3 500 HUF

Ungarische Fischsuppe, Zander, Selleriechips (1, 4, 9)
4 200 HUF

Hausgemachte Hühnersuppe (1, 3)
3 000 HUF

Maronencremesuppe
2 500 HUF

Vegetarisches Angebot
Tofu-Burger (1, 3)

4 200 HUF

Vegetarisches Risotto mit Waldpilzen
3 800 HUF

 
Bitte erkundigen Sie sich bei unseren Servicekräften nach Allergenen!

 Unsere Preise verstehen sich in Forint (HUF) und beinhalten die
Mehrwertsteuer sowie den Servicezuschlag.

Németh Balázs 
 Executive Chef 

Dan Zsolt
  F&B Direktor

Hauptgerichte
Schweinebauch, „Kartoffelgemüse“, geröstete

Chorizo, Kümmel-Schalotten (7)
5 500 HUF

Entenbrust, Steinpilze, Feigenmarmelade,
Birnen-Tagliatelle, Pesto (1, 3, 7)

5 500 HUF

Geschmorte Rinderhaxe, ungarische Jägersauce,
Serviettenknödel (1, 3, 7, 9, 10)

7 300 HUF

Lachs Teriyaki, Curry-Risotto, Wok-Gemüse 
(1, 4, 6, 7)
7 300 HUF

Mangalica-Schweinerücken in Panko-Kruste,
Rote-Bete-Remoulade, Bratkartoffeln (1, 3, 7, 10)

6 500 HUF

Garnelenspieß, cremige Spinat-Gnocchi
 (1, 2, 3, 7)
5 500 HUF

Desserts
Greenfield-Palatschinken

/Pflaumenmarmelade, Walnüsse,
Schokoladensauce/ (1, 3, 7, 8)

3 500 HUF

Apfeltarte, Mandel, Vanille (1, 3, 7, 8)
3 500 HUF

Mango-Panna-Cotta (1, 3, 7)
3 500 HUF



Cold appetizers
Smoked Trout, Guacamole, Brioche (1, 3, 7)

5 500 HUF

Pear, Walnut, Beetroot, Blue Cheese (7)
3 500 HUF

Pumpkin, Serrano Ham, Chili (1)
5 000 HUF

Salads
Caesar Salad (1, 3, 7)

5 000 HUF

Soups
“Street Goulash”, beef carpaccio, cooked vegetables (1)

3 500 HUF

Hungarian Fish Soup, pike-perch, celery chips (1, 4, 9)
4 200 HUF

Homemade Chicken Soup (1, 3)
3 000 HUF

Creamy Chestnut Soup
2 500 HUF

Vegetarian Selection
Tofu Burger (1, 3)

4 200 HUF

Vegetarian Risotto with wild mushrooms
3 800 HUF

 

Main courses
Pork Belly, „Potato Stew”, Crispy Chorizo,

Cumin Shallots (7)
5 500 HUF

Duck Breast, Porcini Mushrooms, Fig Jam,
Pear Tagliatelle, Pesto (1, 3, 7)

5 500 HUF

Braised Beef Shank, Hunter-Style Sauce,
Hungarian Bread Dumplings (1, 3, 7, 9, 10)

7 300 HUF

Teriyaki Salmon, Curry Risotto, Wok
Vegetables (1, 4, 6, 7)

7 300 HUF

Mangalica Pork Loin, Panko Crust, Beetroot
Remoulade, Charred Potatoes (1, 3, 7, 10)

6 500 HUF

Grilled Prawn Skewer, Creamy Spinach
Gnocchi (1, 2, 3, 7)

5 500 HUF

Desserts
Greenfield Pancake

plum jam, walnuts, chocolate sauce 
(1, 3, 7, 8)
3,500 HUF

Apple Tart, Almond, Vanilla (1, 3, 7, 8)
3 500 HUF

Mango Panna Cotta (1, 3, 7)
3 500 HUF

Ask our waiter colleagues about allergens!

Our prices are in HUF and include VAT and service
charges.

 
 

Németh Balázs 
 Executive Chef 

Dan Zsolt
  F&B Director
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