
 

„A” menü: Joghurtos sárgadinnye krémleves 
citrusos habbal (GM)

„B” menü: Falusi legényfogó leves vajas 
galuskával

„C” menü: Metélőhagymás juhtúróval töltött 
jércemell pankó morzsában 
hasábburgonyával

„D” menü: Olasz paradicsomos húsgombóc 
tagliatellével

„E” menü: Tejfölös burgonyafőzelék vega 
Stefánia vagdalttal

GRAND HOTEL GLORIUS 

HETI MENÜ
2 0 2 6 .  a u g u s z t u s  0 3 .  –  0 7 .  

„A” menü: Lestyános burgonyaleves füstölt 
kolbásszal és zöldfűszeres nokedlivel

„B” menü: Zöldbabos sertésraguleves (GM)

FŐÉTELEK 

LEVESEK 

FŐÉTELEK 

DESSZERT 
„F” menü: Répatorta mascarpone mázzal

LEVESEK 

DESSZERT 

LEVESEK 

FŐÉTELEK 

„C” menü: Csirkehúsos-póréhagymás pite 
vajas tésztasapkával

„D” menü: Baconös juhtúróval töltött rántott 
sertéskaraj fűszeres steakburgonyával

„E” menü: Spenótos-ricottás ravioli pikáns 
paradicsommártásban

DESSZERT 
„F” menü: Répatorta mascarpone mázzal

2.990.- Ft 
/ adag 

3.490.- Ft 
/ adag 

„C” menü: Sörben pácolt sous-vide csirke saslik 
görög salátával

„D” menü: Baconnel göngyölt, cheddar sajttal 
töltött vagdalt petrezselymes burgonyapürével

„E” menü: Ropogós sült hekk olajbogyós 
parázsburgonyával (LM) 

„F” menü: Stíriai metélt

GM = Gluténmentes; LM = Laktózmentes

 

„A” menü: Marhahús leves gazdagon 
daragaluskával (LM)

„B” menü: Hideg mézes-mentás erdei gyümölcs 
krémleves kandírozott dióval (GM)



 

„C” menü: Grillezett pulykamell steak 
vargányás mustármártással petrezselymes 
párolt rizzsel

„D” menü: Resztelt sertésmáj főtt burgonyával 
(GM, LM)

„E” menü: Aszalt szilvával töltött rántott 
camembert áfonya mártással és párolt rizzsel

GRAND HOTEL GLORIUS 

HETI MENÜ
2 0 2 6 .  a u g u s z t u s  0 3 .  –  0 7 .  

.  

FŐÉTELEK 

„F” menü: Stíriai metélt 

 

LEVESEK 

„A” menü: Lestyános burgonyaleves füstölt 
kolbásszal és zöldfűszeres nokedlivel

„B” menü: Falusi legényfogó leves vajas 
galuskával

LEVESEK 

2.990.- Ft 
/ adag 

3.490.- Ft 
/ adag 

„A” menü: Joghurtos sárgadinnye krémleves 
citrusos habbal (GM)

„B” menü: Zöldbabos sertésraguleves (GM)

FŐÉTELEK 

DESSZERT DESSZERT 

„C” menü: Mandulás rántott csirkecombfilé habos 
burgonyapürével

„D” menü: Gombás-tojásos krémmel töltött 
dagadó, tepsis, fokhagymás-rozmaringos 
burgonyával (LM)

„E” menü: Penne Arrabbiata füstös tofuval és 
pirított pisztáciával

„F” menü: Répatorta mascarpone mázzal

GM = Gluténmentes; LM = Laktózmentes


