
 

„A” menü: Körteleves fahéjas tejszínhabbal, 
mandulaforgáccsal (GM)

„B” menü: Palócleves (GM)

LEVESEK 

FŐÉTELEK 
„C” menü: Görög csirkemell csőben sütve 
(paradicsom, lilahagyma, feta, olívabogyó, 
mozzarella) rizibizivel (GM)

„D” menü: Kapros juhtúróval töltött rántott 
sertéskaraj majonézes burgonyasalátával

„E” menü: Harcsa fish & chips körtés 
majonézzel

GRAND HOTEL GLORIUS 

HETI MENÜ
2 0 2 6 .  j ú n i u s  1 5 .  –  j ú n i u s  1 9 .  

DESSZERT 
„F” menü: Áfonyás muffin

LEVESEK 
„A” menü: Sült paprikakrémleves 
parmezánsajtos kenyérkockákkal 

„B” menü: Babgulyás csipetkével (LM)

FŐÉTELEK 
„C” menü: Citromos-rozmaringos csirkecomb, 
grillezett cukkinivel és bulgurral (LM) 

„D” menü: Brassói aprópecsenye (LM, GM)

„E” menü: Spenótos-parmezános lasagne

 

DESSZERT 
„F” menü: Csokoládé mousse erdei 
gyümölcsökkel (GM)

GM = Gluténmentes; LM = Laktózmentes

 
LEVESEK 
„A” menü: Tárkonyos burgonyaleves füstölt 
csülökkel (GM) 

„B” menü: Mentás-krémsajtos zöldborsóleves 
vargányás tortellinivel 

FŐÉTELEK 

„C” menü: Bébispenóttal-ricottával és 
baconnel töltött rántott csirkemell fűszeres 
steakburgonyával 

„D” menü: Stroganoff borjú petrezselymes 
rizzsel (GM) 

„E” menü: Fehérboros-tejszínes gnocchi 
pirított portobello gombával és pisztáciával

DESSZERT 
„F” menü: Áfonyás muffin

2.990.- Ft 
/ adag 

3.490.- Ft 
/ adag 



 

GRAND HOTEL GLORIUS 

HETI MENÜ
2 0 2 6 .  j ú n i u s  1 5 .  –  j ú n i u s  1 9 .  

.  

„C” menü Hortobágyi húsos palacsinta párolt 
rizzsel

„D” menü: Édes-chilis sült sertéstarja, rántott 
hagymakarikával és steakburgonyával (LM)

„E” menü: Rántott brokkoli, hasábburgonyával 
és kápia paprikás-tejfölös mártogatóssal

FŐÉTELEK 

„F” menü: Csokoládé mousse erdei 
gyümölcsökkel (GM) 

 

LEVESEK 

„A” menü: Brokkolikrémleves sajtos 
grissinivel

„B” menü: Mexikói chilis-paradicsomos 
csirkeleves (LM, GM)

LEVESEK 

2.990.- Ft 
/ adag 

3.490.- Ft 
/ adag 

„A” menü: Zellerkrémleves pirított dióval (GM) 

„B” menü: Tárkonyos csirkeraguleves (GM, LM)

FŐÉTELEK 

DESSZERT 

„C” menü: Fűszeres csirkeszárnyak szójaszószzal, 
burgonyapürével

„D” menü: Vörösboros marhapörkölt vajas 
galuskával

„E” menü: Spenótos rioccottával töltött palacsinta 
mediterrán paradicsomszósszal, párolt rizzsel

DESSZERT 
„F” menü: Áfonyás muffin

GM = Gluténmentes; LM = Laktózmentes


