
GRAND HOTEL GLORIUS 
ÉTTEREM

6900 MAKÓ
CSANÁD VEZÉR TÉR 2.

RESTAURANT@GLORIUS.HU
WWW.GLORIUS.HU

+36 62 511-064

NYITVATARTÁS:
OPENING HOURS / ORAR:

MINDEN NAP:
EVERY DAY / FIECARE ZI: 

 12:00-22:00 
(UTOLSÓ RENDELÉS:

LAST ORDER / ULTIMA COMANDA:
 21:30)



„Nemcsak abban áll a magyar szakácsművészetnek a titka, 
hogy egyes ételeket milyen ízlésesen tud előállítani, 

hanem hogyan tálalja föl egymás után úgy, 
hogy az elköltött étel valósággal kívánja az utána következőt, 

s mikor már az ember azt hiszi, hogy egészen jóllakott, 
akkor hoznak megint valamit, amire azt 

kell mondani, hogy "de már ebből eszünk!"
Jókai Mór



Előételek:
Starters/Antreuri:

Sous-vide cékla carpaccio 
balzsamecetes rukkolával és friss kecskesajttal

Sous-vide beetroot carpaccio 
with balsamic arugula and fresh goat cheese

Carpaccio de sfeclă roșie sous-vide 
cu rucola balsamică și brânză proaspătă de capră

2 900 Ft /  7,9 €
(7)

Pirított mandulás zöldfűszeres csirkemell mousse, 
marinált sárgabarackkal és friss tépett salátával

Roasted almond and herb chicken breast mousse, 
with marinated apricots and fresh salad

Mousse de piept de pui cu migdale prăjite și ierburi aromatice, 
caise marinate și salată proaspătă

3 200 Ft / 8,8 €
(3,7,8)

Levesek:
Soups/Supe:

Hideg meggyleves tejszínhabbal és pirított granolával
Cold sour-cherry soup with whipped cream and roasted granola

Supă rece de vișine cu frișcă și granola prăjită
1 800 Ft / 4,9 €

(1,6,7,8)

Makói hagymaleves füstölt sajtos pirítóssal 
Makó-style onion soup with smoked cheese toast

Supă de ceapă Makó cu pâine prăjită cu brânză afumată
1 800 Ft / 4,9 €

(1,7)

Erőleves ököruszályból zöldségekkel és lúdgége tésztával
Beef consommé, vegetables and pasta
Consomé de vită cu legume și paste

1 800 Ft / 4,9 €
(1,3,9)

Alföldi gulyásleves petrezselymes galuskával 
Traditional Hungarian goulash soup with parsley egg noodles

Supă de gulaș unguresc „Alföldi” cu găluște cu pătrunjel 
1 800 Ft / 4,9 €

(1,3,9)



Saláták:
Salads/Salate: 

Mediterrán tonhalsaláta
Mediterranean tuna salad 

Salată de ton mediteraneană  
3 200 Ft / 8,8 €

(4)

Görög saláta variációk
Greek salad variations

Variante de salată grecească

feta sajttal
with feta cheese
cu brânză feta

3 600 Ft / 9,9 €
(7)

grillezett tofuval
with grilled tofu
cu tofu la grătar 
4 400 Ft / 12,1 €

(1,6,7)

fűszervajban sült tigrisrákkal
with tiger prawns fried in herb butter

cu creve i tigru prăji i în unt condimentatţ ţ
5 200 Ft / 14,2 €

(4,7)

vaslapos csirkemellel
with pan fried chicken breast

cu piept de pui la tigaie 
4 400 Ft / 12,1 €

(7)

Tészták:
Pasta dishes/Paste:

Penne arrabbiata burratával 
és friss bazsalikommal 

Penne arrabbiata with burrata and fresh basil 
Penne arrabbiata cu burrata și busuioc proaspăt

3 600 Ft / 9,9 €
(1,3,7)

Zöld pestos linguine fokhagymás-
olívaolajos garnélával és zöldspárgával 

Green pesto linguine 
with garlic-olive oil shrimp and green asparagus

Linguine cu pesto de verde, 
creve i cu usturoi și ulei de măsline și sparanghel verdeţ

3 800 Ft / 10,4 €
(1,2,3,7,8)



Főételek:
Main Courses/Feluri principale:

A főételek ára tartalmazza a köretet 
kéjük válasszon kínálatunkból

Prices include the garnish, please choose from our selection below.
.Preturile includ garnitura, va rugam sa alegeti din oferta de mai jos

Spenóttal, ricottával töltött portobello gomba, 
mediterrán paradicsom szósszal

Portobello mushrooms stuffed with spinach and ricotta 
with mediterranean tomato sauce

Ciuperci Portobello umplute cu spanac 
și ricotta, cu sos mediteranean de roșii 

4 400 Ft / 12,1 €
(7,9)

Ropogós Camembert puffasztott rizs bundában, 
fűszeres erdei gyümölcs raguval
Crispy Camembert in puffed rice coat, 

with spicy forest fruit ragu
Camembert crocant în orez expandat 

cu ragu picant de fructe de pădure
4 400 Ft / 12,1 €

(1,3,7)

Grillezett lazac steak fekete olajbogyó-krustával, 
 napon szárított paradicsommal 

Grilled salmon steak in black olive crust 
with sun-dried tomatoes 

Friptură de somon la grătar cu crustă 
de măsline negre și roșii uscate la soare

7 400 Ft / 20,3 €
(1,4)

Ropogós kókuszos bundában 
sült harcsafilé fehérboros tartármártással

  Crispy coconut-baked catfish fillet with white wine tartar sauce
File de somn crocant învelit în nucă de cocos și sos tartar de vin alb

4 800 Ft / 13,2€
(1,3,4)



Citromos-kakukkfüves Supreme csirkemell, 
zöldfűszeres jus-vel, baconbe göngyölt zöldspárgával 

Lemon-thyme Supreme chicken breast 
with green herb jus and bacon-wrapped green asparagus

Piept de pui Supreme cu lămâie și cimbru, 
 cu sos de ierburi și sparanghel verde învelit în bacon

4 800 Ft / 13,2 €
(1,7)

Rosé kacsamell málna redukcióval, 
grillezett almakarikákkal  

Rosé duck breast with raspberry reduction  and grilled apple rings
Piept de ra ă rosé cu reduc ie de zmeură, rondele de mere la grătarţ ţ

5 400 Ft / 14,8 €

Baconnal, gombával, lilahagymával és 
sajttal töltött sertésborda szezámos bundában

Pork cuttlet stuffed with bacon, mushrooms, 
red onion and cheese in sesame coating

Cotlet de porc de porc umplute cu bacon, ciuperci, 
ceapă roșie și brânză în crustă de seminţe de susan 

5 400 Ft / 14,8 €
(1, 3, 7,11)

Sous-vide sertéstarja tükörtojással, 
ropogós hagymakarikával és fűszeres tejföllel

Sous-vide pork steak with fried eggs, 
crispy onion rings and spicy sour cream

Ceafă de porc gătit sous-vide cu ou prăjit, 
inele de ceapă crocante și smântână picantă

4 800 Ft / 13,2 €
(1,3,7)

Rántott borjúszelet (30 dkg) 
petrezselymes fűszervajjal

Fried veal chop (30 dkg) with parsley herb butter
Cotlet de viţel prăjit (30 dkg) 

cu unt cu pătrunjel și condimente 
7 800 Ft / 21,4 €

(1,3,7)

Bélszín Serrano sonkába göngyölve, 
pirított libamáj szeletekkel, vörösboros mártással 

Tenderloin wrapped in Serrano ham, 
with toasted foie gras slices and red wine sauce 

Mușchiuleţ învelit în șuncă Serrano, 
cu felii de foie gras prăjit, sos de vin roșu

11 900 Ft / 32,6 €
(1,10)



2 személyes sültes tálak:
Plates for 2 person 

Tava de preparate prajite (2 persoane):

Glorius Vegetáriánus tál
Glorius Vegetarian plate  / Tavă vegetariană Glorius

12 000 Ft / 32,9 €

Rántott trappista sajt
Zöldfűszeres grillezett padlizsán karikák 
Spenóttal, ricottával töltött gombafejek

Fűszeres bundában sült cukkini
Fried cheese

Grilled eggplant rings with herbs 
Mushrooms stuffed with spinach and ricotta

Zucchini fried in a spicy coating
Caşcaval pane

Rondele de vinete la grătar cu condimente verzi
Ciuperci umplute cu spanac și ricotta
Dovlecei copţi într-o crustă picantă

(1,3,7)

Glorius Standard tál
Glorius standard plate  / Tavă standard Glorius

14 000 Ft / 38,4 €

Ropogós camembert puffasztott rizs bundában
Grillezett afrikai harcsa filé

Sokmagvas bundás rántott csirkemell
Sous-vide sertéstarja 

Crispy camembert in puffed rice coating
Grilled african catfish fillet

Multi-seeded breaded chicken breast
Sous-vide pork loin

Camembert crocant în crustă de orez expandat
File de somn african la grătar

Piept de pui pane cu mai multe seminţe
Ceafă de porc gătit sous-vide

(1,3,4,7,11)

Glorius Bőség tál
Glorius Plentiful plate  / Tavă Glorius de Belşug

18 000 Ft / 49,3 €

Pankó morzsás harcsafilé
Kakukkfüves Supreme csirkemell
Rosé kacsamell grilezett almával

Sous-vide sertéstarja tükörtojással
Baconnal, gombával, lilahagymával és sajttal töltött sertésborda

Panko breaded catfish fillet
Supreme chicken breast with thyme
Rosé duck breast with grilled apple
Sous-vide pork loin with fried egg

Pork cuttlet stuffed with bacon, mushrooms, red onion and cheese
File de somn pane panko

Piept de pui Supreme cu cimbru
Piept de ra ă rosé cu măr la grătarţ

Ceafă de porc sous-vide cu ou prăjit
Cotlet de porc de porc umplute cu bacon, ciuperci, ceapă roșie și brânză

(1,3,4,7)



Köretek:
Garnish/Garnitura:

Friss kevert saláta 
Fresh mixed salad

Salată mixtă proaspătă

Grillezett zöldségek
Grilled vegetables
Legume la grătar

(7)

Petrezselymes párolt rizs 
Steamed rice with parsley

Orez cu pătrunjel

Házi fűszeres steakburgonya
Home-made spicy steak potato

Cartofi steak picanţi de casă

Baconos dollár burgonya 
Potato dollars with bacon
Cartofi dollar cu bacon

Sajttal töltött röszti burgonya
Cheese stuffed rösti potatoes 

Cartofi rösti umplu i cu caşcavalţ
(3,7)

Burgonya lángos
Potato lángos (Hungarian deep fried flat bread)

Langos de cartofi
(1,3)

 Édesburgonya hasáb
Fried sweet potato
Cartofi dulci prăjiţi



Gyermek étlap:
Kids' menu/Meniuri pentru copii

Görög gyümölcsleves
Greek fruit soup

Supă grecească de fructe 
1 400 Ft / 3,8 €

(1,8)

Húsleves tésztával 
Meat soup with pasta

Supă de carne cu paste
1 400 Ft / 3,8 €

(1,4)

Sajtos-tejfölös spagetti 
Spaghetti with cheese and sour cream

Spaghete cu brânză și smântână
2 000 Ft / 5,5 €

(1,4,8)

Rántott sajt sült burgonyával 
Fried cheese with French fries
Caşcaval pane cu cartofi prăjiţi 

2 500 Ft / 6,8 €
(1,4,8) 

Ropogós halfilé sült burgonyával  
Crispy fish fillet with French fries

File de pește crocant cu cartofi prăjiţi 
2 500 Ft / 6,8 €

(1,4,5) 

Rántott csirkemell sült burgonyával 
Fried chicken breast with French fries

Piept de pui prăjit cu cartofi prăjiţi 
2 500 Ft / 6,8 €

(1,4) 



Desszertek:
Desserts/Deserturi:

Levendulás Panna Cotta mézes-őszibarack 
raguval és pirított mandulával

Lavender Panna Cotta with honey-peach ragout 
and roasted almonds

Panna Cotta de lavandă cu raguut 
de miere și piersici și migdale prăjite

1 800 Ft / 4,9 €
(7,8)

Málnás Pavlova lime-os krémmel 
Raspberry Pavlova with lime cream 

Pavlova de zmeură cu cremă de lime 
1 800 Ft / 4,9 €

(1,7)

Somlói galuska
Somló dumplings

Găluște Somló
1 800 Ft / 4,9 €

(1,3,7,8)

Allergén Tájékoztató
Allergen information / Informatii alergeni 

Kedves Vendégeink!
Az étlapunkon szereplő ételeink allergéneket tartalmazhatnak. Az allergéneket 

sorszámmal jelöltük az ételek alatt. Jelentésük az alábbi táblázatban találhatóak. 

Dear Guest, Our dishes may contain allergens which are indicated with a number 
under the menu. Meanings of the numbers are listed in the table below. 

Stimati Oaspeti, Mancarurile noastre pot contine alergeni. Acestia sunt indicati cu 
un numar sub meniu. Semnificatia numerelor sunt enumerate in tabelul de mai jos. 

11. Szójababok
Soy-bean/Soia

2. Rák
 Shellfish/Rac

3. Zeller
Cellery/Telina

6. Csonthéjasok
Nuts/
Fructe cu coaja

1. Glutént tartalmazó 
gabonafélék
Gluten/Gluten

4. Tojás
Egg/Oua

9. Mustár
Mustard/Mustar

12. Szezámmagok
Sesame/
Seminte de susan

7. Farkasbab
Wolf beans/Lupin

5. Hal
Fish/Peste

13. Kén-dioxid és szulfitok
Sulphur dioxid and sulphits/
Dioxid de sulf si sulfiti

8. Tej
Milk/Lapte

14. Puhatestűek
Molluscs/Moluste

10. Mogyorófélék
Peanuts/Arahide

SO2


