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GLORIUS

GRAND HOTEL GLORIUS
ETTEREM

6900 MAKO
CSANAD VEZER TER 2.
RESTAURANT@GLORIUS.HU
WWW.GLORIUS.HU
+36 62 511-064

NYITVATARTAS:
OPENING HOURS / ORAR:
MINDEN NAP:

EVERY DAY / FIECARE ZI:
12:00-22:00
(UTOLSO RENDELES:
LAST ORDER / ULTIMA COMANDA:
21:30)



,Nemcsak abban all a magyar szakacsmuivészetnek a titka,
hogy egyes ételeket milyen izlésesen tud eléallitani,
hanem hogyan talalja fél egymas utan ugy,
hogy az elkdltott étel valdsaggal kivanja az utdna kdvetkezét,
s mikor mar az ember azt hiszi, hogy egészen jollakott,
akkor hoznak megint valamit, amire azt
kell mondani, hogy "de mar ebbdl eszink!"”

Jokai Mor




Elrik.

Starters/Antreuri:

Pikans garnélanyars grillezett ananasz karikakkal,
friss salata dgyon, balzsamos-fligés 6ntettel
Spicy shrimp skewers with grilled pineapple slices,
served with balsamic fig glazed fresh salad
Frigarui de creveti picanti cu rondele de ananas la gratar,
salata proaspata si dressing balsamic cu smochine
2400 Ft/ 6,3 €
2,13)

Sajttal-sonkaval toltétt palacsinta

z6ldfliszeres sajtmartasban sitve
Ham and cheese stuffed pancakes baked in herb and cheese sauce
Clatite umplute cu sunca si cascaval,
coapte in sos de branza cu ierburi aromatice
1800 Ft/ 4,7 €
(1,4,8)

SLovesek.

Soups/Supe:

Mézes-tejfoldés meggyleves pisztacids habcsokkal
Sour cream cherry soup with honey, served with pistachio meringue
Supa de visine aromatizata cu miere si smantana, servita cu bezea de fistic
1500 Ft/ 39 €
(6,8)

Makodi hagymaleves flistolt sajtos piritdssal
Mako-style onion soup with smoked cheese toast
Supa de ceapa a’la Mako cu toast cu branza afumata
1500 Ft/ 39 €
1.8

Facanleves gazdagon z6ldségekkel és gombas tortellinivel
Pheasant soup with vegetables and mushroom tortellini
Supa bogata de fazan cu legume si tortellini de ciuperci
1700 Ft/ 4,5 €
(1,3,4,8)

Alfoldi gulyasleves csipetkével
Alféldi style beef Goulash with Hungarian pinched nood/es
Supa de gulas unguresc ,,Alféldi” cu galuste
1700 Ft/ 4,5 €
1,3,4)

Salitik.

Salads/Salate:

Cézar salata variaciok:
Variations of Ceasar salad with:
Variante de salate Ceasar cu:

parmezan forgaccsal és Melba piritéssal
parmesan shavings and Melba toast / firimituri de parmezan si toast Melba
2400 Ft /6,3 €
(1,5,8,9)

grillezett tofuval
grilled tofu / tofu la gratar
3400 Ft/89 €
(1,5,8,9,11)

fliszervajban stlt tigrisrakkal
herb butter pan fried tiger prawn / creveti tigru fripti in untura cu ierburi
4200Ft/M1€
(1,2,5,8,9)

vaslapos csirkemellel
pan fried chicken breast / piept de pui la tigaie
3600Ft/9,5¢€
(1,5,8,9)



Pasta dishes/ P'a\ste:

Penne Arrabbiata

grillezett bazsalikomos tofuval és mandulas morzsaval
Penne Arrabbiata served with grilled basil tofu and almond crumble
Penne Arrabbiata servit cu tofu la gratar
aromatizat cu busuioc si firimituri de migdale
3200Ft/ 8,4 €
(1,4,6,8)

Vargdnyas-ricottas ravioli
fokhagymas-parajos-tejszines martasban
Porcini and ricotta stuffed ravioli in creamy garlic and spinach sauce
Ravioli umplute cu porcini si ricotta,
servite in sos cremos cu usturoi si spanac

3200Ft/8,4 €
(1,4,8)

Main Courses/Feluri principale:

A féételek ara tartalmazza a koretet,
kérjik valasszon a lenti kindlatbol.
Prices include the garnish, please choose from our selection below.
Preturile includ garnitura, va rugam sa alegeti din oferta de mai jos:

Szezdmmagos rantott zeller karikak
édes-chilis majonézzel
Sesame seed crusted celery root with sweet-chili mayonnaise

Rondele de telina prajite cu seminte de susan si sos maioneza dulce-chili

2600Ft/6,8€
(1,3,4,13)

Aszalt voroésafonyaval
toltott rantott camembert afonyaraguval
Breaded camembert stuffed with dried cranberries served
with blueberry sauce
Camembert prajit umplut cu afine uscate si servit cu sos de merisoare

3800Ft/10 €
(1,4,8)

Pankdé morzsas harcsafilé fehérboros tartarmartassal
Crispy panko catfish fillet with white wine tartar sauce
Filet de somn in crusta de panko si sos tartar aromatizat cu vin alb
3900 Ft/ 1)0,3 €

119,

Serpeny6s 6rdéghal Serrano sonkaporban, kavémartassal
Pan-fried monkfish in Serrano ham powder with coffee sauce
Peste monkfish la tigaie in pudra de sunca Serrano si sos de cafea
4100 Ft /10,8€
a5

Ementali sajttal csében silt zéld spargas csirkemell
Chicken breast and green asparagus
au gratin with Emmentaler cheese
Piept de pui si sparanghel verde
gratinat cu branza Emmentaler

4100 Ft /10,8 €
®



Borzas pulykamell fliszeres tejf6llel és reszelt sajttal
Turkey breast in a potato crust with spicy sour cream and grated cheese
Piept de curcan prajit in crusta de cartofi,
servit cu smantana picanta si cascaval razuit

4100 Ft /10,8 €
(1.4,8)

Ropogds siilt kacsacomb
almas parolt lilakdposztaval

Crispy roasted duck leg on a bed of braised red cabbage with apple
Pulpa de rata prajita crocanta cu varza rosie inabusita cu mere
4500 Ft/ 1,8 €

Sous-vide sertéstarja tikortojassal,

ropogds hagymakarikaval és fliszeres tejféllel
Sous-vide pork steak with fried eggs,
crispy onion rings and spicy sour cream
Ceafa de porc sous-vide cu oua prajite,
rondele de ceapa crocante si smantana picanta
3900 Ft /10,3 €
(1,4,8)

Baconnal, gombaval, lilahagymaval és

sajttal toltott sertésborda szezamos bundaban
Sesame seed crusted Pork loin filled with bacon,
mushroom, red onion and cheese
Cotlet de porc umplut cu bacon, ciuperci,
ceapa rosie si cascaval in crusta de susan
4100 Ft /10,8 €
1,4,812)

Bécsi borjuszelet petrezselymes fliszervajjal
Viennese veal cutlet (Wiener Schnitzel) with parsley spiced butter
Snitel vienez (cotlet de vitel pane) cu unt cu patrunjel
5900 Ft /15,5 €
(1,4,8)

Sous-vide bordkas 6zcomb erdei gombamartassal
Sous vide venison leg with juniper berries,
served with wild mushroom sauce
Sous-vide pulpa de caprioara
cu ienupar si sos de ciuperci de padure
5900 Ft /15,5 €
m

Bélszin whiskey-s rokagomba martassal

és karamellizalt lilahagymaval
Tournedos with whisky-chanterelle
mushroom sauce and caramelised red onion
Tournedos cu sos de ciuperci chanterelle si whiskey,
servit cu ceapa rosie caramelizata
7 900 Ft /20,8 €
m



Garnish/Garnitura:

Friss kevert salata
Fresh mixed salad
Salata mixta

Grillezett z6ldségek (8)
Grilled vegetables
Legume la gratar

Petrezselymes parolt rizs
Steamed rice with parsley
Orez cu patrunjel

Hazi fliszeres steak burgonya
Home-made spicy steak potato
Cartofi steak picanti de casa

Baconos dollar burgonya
Potato dollars with bacon
Cartofi dollar cu bacon

Burgonya langos (1,4)
Potato ,,Iangos” (Hungarian deep fried flat bread)
Langos cu cartofi

Edesburgonya hasab
Fried sweet potato
Cartofi dulci prajiti

9 4

Desserts/Deserturi:

Vanilias créme brulée anizsos afonyaraguval
Vanilla créme brulée with aniseed blueberry sauce
Créme brulée de vanilie cu sos de afine aromatizat cu anason
1800 Ft/ 4,7 €
4,8)

Belga csokoladés brownie tejszinhabbal
Belgian chocolate brownie with whipped cream
Brownie de ciocolata belgiana cu frisca
1800 Ft/ 4,7 €
(1,4,8)

Szilvas-turos palacsinta édes tejféllel besiitve
Plum-curd pancakes baked with sweet sour-cream
Clatite cu prune si branza de vaca, coapte in sos de smantana dulce
1800 Ft/ 4,7 €
(1,4,8)



Kids' memzp/é{ﬁ copii

Gorog gyliimolcsleves
Greek fruit soup
Supa greceasca de fructe
900 Ft/24 €
1,8

Husleves tésztaval
Consommeé with homemade nood/es
Supa de oase cu taietei de casa
900 Ft /2,4 €
a,4)

Sajtos-tejfolds spagetti
Spaghetti with cheese and sour cream
Spaghete cu smantana si cascaval
1500 Ft/ 39 €
(1,4,8)

Rantott sajt slilt burgonyaval
Fried cheese with French fries
Cascaval pane cu cartofi prajiti

1900 Ft/5€
(1,4,8)

Ropogds halfilé silt burgonyaval
Crispy fish fillet with French fries
Fileu de peste crocant cu cartofi prajiti
1900 Ft /5 €
(1,4,5)

Rantott csirkemell siilt burgonyaval
Fried chicken breast with French fries
Piept de pui pane cu cartofi prajiti
1900 Ft /5 €
a4

Sergen Ta,
Allergen information / Informatii alergeni

Az étlapunkon szereplé ételeink allergéneket tartalmazhatnak. Az allergéneket
sorszammal jeloltiik az ételek alatt. Jelentésiik az alabbi tablazatban taldlhatdak.

Dear Guest, Our dishes may contain allergens which are indicated with a number
under the menu. Meanings of the numbers are listed in the table below.

Stimati Oaspeti, Mancarurile noastre pot contine alergeni. Acestia sunt indicati cu
un numar sub meniu. Semnificatia numerelor sunt enumerate in tabelul de maij jos.

1. Glutént tartalmazo
gabonafélék
Gluten/Gluten

4. Tojas 5'_ ial
Egg/Oua Fish/Peste

8. Tej
Milk/Lapte

3. Zeller
Cellery/Telina

2. Rak
Shellfish/Rac

6. Csonthéjasok
Nuts/
Fructe cu coaja

9. Mustar
Mustard/Mustar

7. Farkasbab
Wolf beans/Lupin

10. Mogyordéfélek 1. Szdjababok
Peanuts/Arahide Soy-bean/Soia
13. Kén-dioxid és szulfitok -

Sulphur dioxid and sulphits/
Dioxid de sulf si sulfiti

12. Szezdmmagok
Sesame/
Seminte de susan

©
o

14. Puhatestlek
Molluscs/Moluste
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Drinks/Bauturi

Singarhaumok

Bestillo palinkak
Goénci Barack
Szilva

Piros Vilmoskorte
Muskotalyos Szé16
Cigdnymeggy

Zwack Unicum
Zwack Unicum Szilva

Gong palinkak
Erlelt alma
Birs 51%
Vadcseresznye
Berkenye
Malna

Campari Bitter

Martini extra dry/Bianko

Ballantine's
Johnnie Walker Red
Chivas Regal

Jim Beam

Jack Daniel's

Jack Daniel's Single Barrel

Jameson

4 cl

1950 Ft/51 €
1950 Ft/51 €
1950 Ft/51 €
1950 Ft/51 €
1950 Ft/51 €

4 cl
1600 Ft/4,2 €
1600 Ft/4,2 €

4 cl

2200 Ft/5,8 €
2300 Ft/6,1 €
2300 Ft/6,1 €
2800 Ft/7,4 €
3600 Ft/9,5 €

ot

2 cl

1100 Ft/2,9 €
1100 Ft/2,9 €
1100 Ft/2,9 €
1100 Ft/2,9 €
1100 Ft/2,9 €

2 cl
800 Ft/21 €
800 Ft/21 €

2 cl

1200 Ft/3,2 €
1300 Ft/3,4 €
1300 Ft/3,4 €
1400 Ft/3,7 €
1800 Ft/4,7 €

1000 Ft/2,6 € 4 cl
1000 Ft/2,6 € 8 cl

Wiskey & Wiisky

1300 Ft/3,4 €
1300 Ft/3,4 €
1700 Ft/4,5 €
1300 Ft/3,4 €
1300 Ft/3,4 €
2400 Ft/6,3 €
1700 Ft/4,5 €

2 cl

700 Ft/1,8 €
700 Ft/1,8 €
900 Ft/2,4 €
700 Ft/1,8 €
700 Ft/1,8 €
1200 Ft/3,2 €
900 Ft/2,4 €



Macallan Amber
Glennfiddich 15 éves

Henessy V.S

Remy Martin VSOP

Martell XO

Sierra Silver tequila
Jose Cuervo Silver

Gong Lady Pink
Gong Hunor Dry
Bombay Sapphire
Tangueray No. 10

Bacardi Superior

gl Mits

4 cl
2900 Ft/7,6 €
3600 Ft/9,5 €

Sonyakik

Cognac / Coniac

4 cl

2400 Ft/6,3 €

2900 Ft/76 €

6900 Ft/18,2 €

Tequilif

4 cl
1300 Ft/3,4 €
1300 Ft/3,4 €

Gk

4 cl

1700 Ft/4,5 €
1700 Ft/4,5 €
1300 Ft/3,4 €
2400 Ft/6,3 €

Siomok

Captain Morgan Black Label

Havanna 3 éves

Ron Zacapa Centenario XO

Smirnoff
Finlandia
Grey Goose

Jagermeister
Bailey's
Malibu
Cointreau

4 cl

1100 Ft/2,9 €
1300 Ft/3,4 €
1300 Ft/3,4 €

6900 Ft/18,2 €

4 cl

1300 Ft/3,4 €
1300 Ft/3,4 €
2400 Ft/6,3 €

Liqueur / Lichior

4 cl

1600 Ft/4,2 €
1600 Ft/4,2 €
1300 Ft/3,4 €
1300 Ft/3,4 €

2 cl
1500 Ft/3,9 €
1800 Ft/4,7 €

2 cl

1200 Ft/3,2 €
1500 Ft/3,9 €
3500 Ft/9,2 €

2 cl
700 Ft/1,8 €
700 Ft/1,8 €

2 cl

900 Ft/2,4 €
900 Ft/2,4 €
700 Ft/1,8 €
1200 Ft/3,2 €

2 cl

600 Ft/1,6 €
700 Ft/1,8 €
700 Ft/1,8 €
3500 Ft/9,2 €

2 cl

700 Ft/1,8 €
700 Ft/1,8 €
1200 Ft/3,2 €

2cl

800 Ft/21€
800 Ft/21€
700 Ft/1,8 €
700 Ft/1,8 €



Soklitek

Coctails / Coctailuri

Levendulds Rozé froéccs

(1dl rosé bor, 4 cl levendula szorp, széda)

Hugo

(1dl pezsgd, 4 cl bodzaszérp, menta, fél lime, széda)
Blue Bird

(1dl szaraz pezsgd, 5 cl narancslé, 2 cl Curacao)
Aperol Spritz

(8 cl aperol, 1,5 dl pezsgd, széda)

Mojito

(4 cl fehér rum, cukorszirup, limelé, menta, széda)
Pina Colada

(4 cl fehér rum, 2 cl kdkusz szirup, 2 cl tejszin, 1,5 dl ananaszlé)
Sex On The Beach

(4 cl vodka, 2 cl peach likér, 1,5 dl narancslé, 1 dl feketeribizli)
Tequila sunrise

(4 cl Tequila, 1,5 dl narancslé, 2 cl granatalma szirup)
Grand Hotel

(4 cl fehér rum, 2 cl granatalma szirup,

2 cl Blue Curacao likér, 1,5 dl narancslé)

Long Island Ice Tea

(2 cl vodka, 2 cl fehér rum, 2 cl tequila,

2 cl Gin, 2 cl Triple Sec, limelé, cola)

Blue Hawaii

(4 cl fehér rum, 2 cl Blue Curacao likér,

2 cl kékusz szirup, 1,5 dl ananaszlé)

Mai Tai

(4 cl barna rum, 2 cl amaretto, 2 cl peach likér, limelé,
1dl narancslé, 1dl anandszlé)

1550 Ft/4,1 €
1450 Ft/3,8 €
1450 Ft/3,8 €
2200 Ft/5,8 €
1450 Ft/38 €
1550 Ft/4,1 €
1550 Ft/4,1 €
1550 Ft/4,1 €
2850 Ft/75 €

2850 Ft/75 €

1900 Ft/5 €

2200 Ft/5,8 €

OHMecfiotmentes Kok 2ok

Virgin coctails / Coctailuri fara alcool

Virgin Sex on the beach

(8szibarack szirup, narancslé, feketeribizlilé)
Virgin Pina Colada

(kdkusz szirup, ananaszlé, tejszin)

Virgin Tequila sunrise

(narancslé, granatalma szirup)

Bora Bora

(grdnatalma szirup, ananaszlé, gydémbér)

1200 Ft/3,2 €
1200 Ft/3,2 €
1200 Ft/3,2 €
1200 Ft/3,2 €
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See Wine list / Vezi lista de vinuri

Pugik

Champagne/ Sampanie

0,751 0,21
Mionetto Prosecco Frizzante 6500 Ft/171 €
Hungaria Extra Dry 6200 Ft/16,3 € 1900 Ft/5 €
Torley Tokaji Doux 6500 Ft/171 €
Asti Cinzano Spumante 6500 Ft/171 €
Laurent Perrier La Cuvée Brut 36000 Ft/94,7 €
Veuve Clicquot Brut 36000 Ft/94,7 €

Draft beer / Bere draft

Glorius pohar (0,31) 700 Ft/1,8 €
Glorius korsd (0,51) 1200 Ft/3,2 €
Heineken pohar (0,25l) 800 Ft/21 €
Heineken korso (0,51) 1500 Ft/3,9 €

Wseger Sonik

Bottled beer / Bere la sticla

Heineken Silver (0,33l) 1100 Ft/2,9 €
Gosser (0,5D 1100 Ft/2,9 €
Soproni Démon barna sér (O,51) 1200 Ft/3,2 €
Edelweiss buzasor (0,51) 1500 Ft/3,9 €
Mort Subite Kriek meggysor (0,251) 1600 Ft/4,2 €
Gobsser Citrom alkoholmentes (0,331) 900 Ft/2,4 €

Heineken alkoholmentes (0,33l) 900 Ft/2,4 €
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Coffees / Cafele

adag

Espresso 700 Ft/1,8 €
Hosszu kavé 700 Ft/1,8 €
Cappuccino 850 Ft/2,2 €
Bécsi Cappuccino 850 Ft/2,2 €
Caffe Latte 850 Ft/2,2 €
Melange 850 Ft/2,2 €
Jeges kavé 1400 Ft/3,7 €
Dammann filteres tedk 850 Ft/2,2 €
Forrécsokoladé tejszinhabbal 900 Ft/2,4 €
ir kdvé 1650 Ft/4,3 €
(4 cl Jameson, barna cukor, hosszu kavé, tejszin)

Baileys Cappuccino 1650 Ft/4,3 €

(Espresso, habositott tej, 4 cl Bailey's)

Kavéink igény szerint koffeinmentes valtozatban is elkészitjlk.
Kérésre laktézmentes vagy névényi tejjel is szervirozzuk! +100 Ft/0,3 €/adag
Our coffees are also available in decaffeinated version.
Coffee with lactose free or plant-based milk on request: +100 HUF/0,3 €/portion
Cafelele noastre sunt disponibile si in varianta decafeinata.
Cafea cu lapte fara lactosa sau lapte pe baza de plante la cerere: +100 HUF,/0,3 €/portie
/

7/

Mineral water / Apa minerala

Naturaqua szénsavas/mentes (0,33 1) 750 Ft/2 €
Naturaqua sparkling/still
Naturaqua carbogazoasa / plata

Naturaqua szénsavas/mentes (0,75 ) 1200 Ft/3,2 €
Naturaqua sparkling/still
Naturaqua carbogazoasa / plata

Evian (0,33 1) 1200 Ft/3,2 €
Perrier (0,33 1) 1200 Ft/3,2 €

Soft drinks / Racoritoare

uveg
Coca Cola / Zero 750 Ft/2 €
Kinley Gyombér / Tonik / Mojito 750 Ft/2 €
Sprite Zero 750 Ft/2 €
Fanta Narancs 750 Ft/2 €

Energy drinks / Bautura energizanta
Red Bull 1100 Ft/2,9 €

Juices / Sucuri

2 dl
Rauch narancs 800 Ft/21 €
Rauch &szibarack 800 Ft/21 €
Rauch alma 800 Ft/2,1 €
Rauch korte 800 Ft/2,1 €
Rauch ananasz 800 Ft/21 €
Rauch paradicsom 800 Ft/21 €

Rauch Ice tea citrom / barack 800 Ft/2,1 €
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Lemonade / Limonada

Glorius limonadé

(narancs, citrom, lime, passion fruit szirup, cukorszirup, széda)
Hazi limonadé

(narancs, citrom, lime, cukorszirup, széda)
Mentas limonadé

(narancs, citrom, lime, menta, cukorszirup, széda)
Gydbmbéres limonadé

(narancs, citrom, lime, gyombér szirup, szoéda)
Epres limonadé

(narancs, citrom, lime, eperszirup, széda)

Malnas limonadé

(narancs, citrom, lime, malnaszirup, széda)
Grdnatalmas limonadé

(narancs, citrom, lime, granatalma szirup, széda)
Gordgdinnyés limonadé

(parancs, citrom, lime, gérégdinnyés szirup, széda)
Afonyas limonadé

(narancs, citrom, lime, afonyas szirup, széda)
Zo6ldalmas limonadé

(narancs, citrom, lime, zéldalmas szirup, széda)

4 dl
1100 Ft/2,9 €

1100 Ft/2,9 €
1100 Ft/2,9 €
1100 Ft/2,9 €
1100 Ft/2,9 €
1100 Ft/2,9 €
1100 Ft/2,9 €
1100 Ft/2,9 €
1100 Ft/2,9 €
1100 Ft/2,9 €

i

We await your return! / Va reasteptam!

Araink az AFA-t és 10% szervizdijat tartalmaznak.
Az EUR arak tdjékoztatd jelleglek.

Prices include VAT and 10% service charge.
Prices in EUR are informative.

Preturile includ, TVA si 10% cost serviciu.
Preturile in Euro sunt informative.



