


Fehérborok / White Wines / Weissweine

SZŐKE MUSCAT OTTONEL (FÉLÉDES) Mátra
 
Gyöngyöstarjáni területekről szüretelt illatos muskotály, hűtött tartályban 
erjesztve, rövid érlelés után, a pincénél palackba töltve. Illat alapján 
hamar felismerhető, karakteres, szőlővirágos, muskotályos, kortyban az 
illatot lekövető ízekkel, 30 gramm maradékcukorral, tüzes lecsengéssel. 
 
An aromatic Muscat Ottonel. It’s easily recognisable from the typical 
grapey, floral, Muscat nose, with the flavours following the palate, with  

30 grams of residual sugar and a fiery finish.
 
Aufgrund des Duftes leicht erkennbar, charaktervoll, mit Traubenblüten, 
Muskatellernoten, im Schluck mit dem Duft folgenden Aromen und 

feurigem Abklang.

1 100 Ft/0,15 l    5 200 Ft/0,75 l

PANNONHALMI TRICOLLIS FEHÉR Pannonhalma

A borvidék tradicionális szőlőfajtái, olaszrizling, rajnai és fűszeres tramini 
némi pinot blanc-nal és királyleánykával kiegészítve. Gyümölcshang-
súlyos, gazdag fehérbor, amiben az élénk savakon túl felfedezhetjük  

a termő helyre jellemző ásványos jegyeket is.

The traditional grape varieties of the wine region, Olaszrizling, Riesling and 
Gewürtztraminer, supplemented with some Pinot Blanc and Királyleányka. 
It’s a rich, fruit-forward white wine, in which, in addition to the bright acidity, 

the mineral notes typical of the region can also be discovered.

Reichhaltiger Weißwein mit Früchten im Vordergrund, in dem wir über 
lebendige Säuren hinaus auch die für das Anbaugebiet charakteristischen 

mineralischen Noten entdecken können.

1 100 Ft/0,15 l    5 200 Ft/0,75 l



KREINBACHER NAGY-SOMLÓI JUHFARK Somló
 
Fürtválogatás után, bogyózás nélkül préselték, nagyobb részét acél-
tartályban, a kisebbet pedig használt hordóban erjesztették. Ezt 8 hónap 
érlelés követte. Illatában a fehér húsú gyümölcsök mellett meghatározó 
a Somlóra jellemző ásványosság. A korty lendületes, arányos szerkezetű. 
 
Following the sorting of the bunches, they were pressed without 
destemming. In addition to the white-fleshed fruit, the minerality 
characteristic of Somló dominates the nose. The palate is dynamic with  

a proportional structure.
 
Im Duft ist neben Früchten mit hellem Fruchtfleisch die für den Somló-
Berg charakteristische Mineralität bestimmend. Der Schluck ist belebend, 

mit verhältnismäßiger Struktur.

1 300 Ft/0,15 l    6 500 Ft/0,75 l

GELLAVILLA OLASZRIZLING Balatonszőlős
 
A harsány, ropogós rizling stílusból kilépve most a korty tartalmasabb,  
az ízek érettebbek, az összkép kerekebb a tavalyinál. A művelés organikus, 

a szüret kézi, az erjesztés hűtött, tartályos és reduktív.
 
Stepping out beyond the lively, crispy Olaszrizling style, the palate is now 
more substantial, the flavours are riper, the overall picture is rounder than 
it was last year. Cultivation is organic, harvesting is carried out manually, 
and fermentation is done reductively in temperature-controlled tanks. 
 
Aus dem schrillen, knusprigen Stil des Italienischen Rieslings ausgetreten 
ist der Schluck diesmal reichhaltiger, die Aromen sind auch reifer, das 

Gesamtbild ist runder.

6 500 Ft/0,75 l



SAUSKA TOKAJ SÁRGAMUSKOTÁLY Tokaj

Precíz borkészítés, lehengerlő illat, könnyű korty. Kézi szüret után irányítva 
erjedt tartályban. Illatában virágok, ananász és vulkanikus, köves jegyek, 

ízében citrusok, licsi és más déligyümölcsök dominálnak.

Precise winemaking, appealing nose and light palate. After the manual 
harvest, it was given controlled fermentation in tanks, in order to preserve 
its freshness. Flowers, pineapple and volcanic, stony notes on the nose, 

while the palate is dominated by citrus, lychee and other tropical fruits.

Präzise Weinherstellung, verführerischer Duft und leichter Schluck. 
In seinem Duft Blumen, Ananas, vulkanische und steinige Noten, im 

Geschmack dominieren Zitrusfrüchte, Litschi und andere Südfrüchte. 

6 500 Ft/0,75 l

SIKE BALÁZS CHARDONNAY Badacsony

A „szupersztár” világfajta, Sike Balázs terroir sorozatából. Érlelés 30% új-
töl tésű magyar tölgyhordóban. Elképesztő komplexitás, egyszerre telt, 

krémes és feszes savú, elegáns hordóhasználattal.

It’s the ‘superstar’ international variety from Balázs Sike’s terroir series.  
The ageing was carried out in 30% first-fill Hungarian oak barrels. Amazing 
complexity, round and creamy with taut acidity and elegant barrel use 

simultaneously.

Die „Superstar” Weltsorte, aus der Terroir-Serie von Balázs Sike. Das Anbau-
gebiet mit Lößboden befindet sich in Lesencefalu. Reifung im ungarischen 
Eichenfass 30% neuer Füllung. Unglaubliche Komplexität, zugleich mollig, 

cremig, mit festen Säuren und eleganter Fassnutzung.  

6 500 Ft/0,75 l



ST. ANDREA BOLDOGSÁGOS GRAND SUPERIOR Eger

Illatban őszibarack, alma, déli citrusok, mellette a dűlőre jellemző ásvá-
nyosság. Ízben tökéletes harmónia, csonthéjasok, barack, grapefruit és 

citrom, mellette finom fűszerek. Feszes savszerkezet, kerek korty.

A Grand Superior Egri Csillag from the Boldogságos vineyard. Peach, apple, 
tropical citrus aromas alongside the minerality typical of the vineyard. 
Perfect harmony on the palate with stone fruit, peach, grapefruit and 
lemon, along with fine spices. Taut acid structure, round palate, long finish.

Im Duft Pfirsich, Apfel, südliche Zitrusfrüchte, daneben an den Weingarten 
charakteristische Mineralität. Im Geschmack perfekte Harmonie, Stein-

früchte, Aprikose, Grapefruit und Zitrone, daneben feine Gewürze. 

8 200 Ft/0,75 l

BOTT FRIGYES GRANUM Muzsla

A Garam és Duna által bezárt háromszög földrajzi középpontjában fekvő, 
Muzsla-hegyről érkező, biodinamikus művelésű szőlőből készül. Virágos, 
parfümös illat, friss citrusokkal teli, a korty kirobbanóan friss, lédús, a teás 

jegyek mellett zöldalma dominál.

It’s made from the biodynamically grown grapes that arrive from Muzsla 
Hill, which is located in the geographical centre of the triangle enclosed 
by the Garam and Danube rivers. In the glass, it has a floral perfumed 
nose, and is full of fresh citrus, then the palate is explosively fresh and juicy, 

dominated by green apple, with notes of tea alongside.

Blumiger Duft mit Parfümnoten und frischen Zitrusfrüchten, der Schluck 
ist explodierend frisch und saftig, neben Tee-Noten dominiert Grünapfel. 

8 200 Ft/0,75 l



TOKAJ NOBILIS BARAKONYI FURMINT Tokaj

Kíméletes préselés után a must fahordóban erjedt spontán, majd 6 hóna-
pot érlelődött 1-5 éves, 220 l-es zempléni tölgyből készült hordókban. 
Illatban a jól ismert „barakonyis” jegyek, körte, menta és virágpor, nagyon 

finom hordóval. Ízben is gazdag, összetett, rendkívül hosszú utóízzel.

The well-known ‘Barakonyi’ notes of pear, mint and pollen on the nose 
with very fine oak. The palate is also rich and complex, with an extremely 

long aftertaste.

Im Duft die gut bekannten Noten von „Barakonyi”, Birne, Minze und Blüten-
staub, mit sehr feinen Fassnoten. Der Geschmack ist auch sehr reichhaltig 

und komplex, mit einem außerordentlich langen Nachgeschmack. 

12 900 Ft/0,75 l



TAKLER PINOT NOIR ROSÉ Szekszárd
 
100% szekszárdi pinot noir tartályból, frissen, gyümölcsösen, feszes 
savgerinccel. Halvány rozés szín, narancsos árnyalat. Kis hozzáadott szén-

dioxid frissíti és teszi izgalmasabbá.
 
100% Szekszárd Pinot Noir from tanks – made to be fresh and fruity with 
a taut acid backbone. It has a pale rosé colour with an orange hue. A touch 
of added carbon dioxide refreshes it and makes it even more exciting. 
 
100% Pinot Noir aus Szekszárd, vom Behälter, frisch, fruchtig, mit festem 
Säuregrat. Blasse Roséwein-Farbe mit Orange-Nuance. Er wird von 

wenig zugegebenem Kohlendioxid frisch und spannender gemacht. 

1 200 Ft/0,15 l    5 200 Ft/0,75 l

SAUSKA ROSÉ Villány

Friss, ropogós reduktív rosé a pince villányi területeiről, kékfrankos 
alappal, kiegészülve kevés syrah-val és merlot-val. Citrusok, mandarin, 

cseresznye, tiszta ízek, provence-i hangulat.

A fresh, crispy, reductive rosé from the winery’s Villány vineyards, made 
with a Kékfrankos base, complemented with a touch of Syrah and Merlot. 

Citrus, tangerine, cherry, pure flavours, Provençal feel. 

Frischer, knuspriger, reduktiver Roséwein von den Gebieten des Kellers 
in Villány, mit Blaufränkisch als Grundwein, sowie mit wenig Syrah und 
Merlot ergänzt. Zitrusfrüchte, Mandarine, Kirsche, reine Aromen und eine 

Stimmung aus Provence. 

1 500 Ft/0,15 l    5 800 Ft/0,75 l

Rozék / Rosé Wines / Roséweine



TAKLER KÉKFRANKOS Szekszárd
 
Lendületes szekszárdi kékfrankos könnyed gyümölcsökre hangolva. 
Acéltartályban erjesztve és érlelve fél évig. Primőrbor karakter, lilás szín, 
hűvös, meggyes, cseresznyés kékfrankos illat, lédús korty élénk savval és 

finom tanninnal.
 
A zesty Kékfrankos from Szekszárd, with the emphasis on light fruitiness. 
It was fermented in steel tanks where it was also aged for half a year. New 
wine character, purplish colour, with a cool, Kékfrankos nose with sour 
cherry and cherry, and a juicy palate with lively acidity and subtle tannins.
 
Lila Farbe, kühler Blaufränkisch-Duft mit Sauerkirsche und Kirsche, 

saftiger Schluck mit lebendigen Säuren und feinem Tannin.

1 200 Ft/0,15 l    5 200 Ft/0,75 l

HEIMANN MERLOT Szekszárd
 
Lendületes, közepes testű szekszárdi vörös, Heimannék egyik kedvenc 
fajtájából. Rétegzett és elegáns. Illatban erdei málna, bogyós gyümölcsök, 
kellemes, édeskés jegyek. Ízben mindez folytatódik, kerek, puha korty,  

és a merlot-ra jellemző telt zárás.
 
A zesty, medium-bodied Szekszárd red made from one of favourite 
varieties of the Heimanns. Layered and elegant. Forest raspberry, berry 
fruits, pleasant sweetish notes on the nose, all of which continues on the 

round, soft palate and finishes with the Merlot’s fullness.
 
Schichtig und elegant. Im Duft Waldhimbeere, Beerenfrüchte, sowie 
angenehme, süßliche Noten. Im Geschmack kommt dieselbe Fortsetzung.

1 200 Ft/0,15 l    5 200 Ft/0,75 l

Vörösborok / Red Wines / Rotweine



THUMMERER TRÉFLI CUVÉE (ÉDES) Eger
 
Generációkon átívelő hagyományok, klasszikus borkészítés. Édes 
vörös bor a szőlőből származó természetes cukortartalommal, zamatos 
gyümölcsökkel, fahordós jegyekkel. Intenzív fűszeres illat, alacsony 

alkoholtartalom.
 
Traditions spanning generations, classic winemaking. It’s a sweet red 
wine with natural residual sugar content coming from the grapes, with 

juicy fruits and oak notes. Intense spicy aromas, with lighter alcohol.
 
Traditionen über Generationen, klassische Weinherstellung. Süßer Rotwein 
mit dem aus den Trauben stammenden natürlichen Zuckergehalt, aroma-
tischen Früchten und Holzfassnoten. Intensiver, würziger Duft, niedriger 

Alkoholgehalt.

1 400 Ft/0,15 l    6 500 Ft/0,75 l

GÜNZER CABERNET SAUVIGNON Villány
 
Az apró bogyókból tőkénként egy palack bor készül. A fajta nagyon sok 
napsütést igényel, ez pedig mind adott a Jammertal, Csillagvölgy és 
Dobogó dűlőkben. A hordós érlelés végére egy fűszeres, sűrű, fajtajelleges 

bor készült el, kortyban nagy tartalommal, extrakt édességgel.
 
One bottle of wine is made from the tiny grapes of each vine. The grape 
variety requires a lot of sunshine, and these are all given in the Jammertal, 
Csillagvölgy and Dobogó vineyards. By the end of ageing in oak, a spicy, 
thick, varietal wine came into being with great substance and sweetness.
 
Würziger, dichter, sortenspezifischer Wein, im Schluck mit hohen 

Extrakten und Süße.

1 400 Ft/0,15 l    6 500 Ft/0,75 l



LAJVÉR KADARKA Szekszárd

Ismét kis tételszámban készült el a birtok könnyed, szomjoltó kadarkája. 
Tartályban erjedt, majd almasavbontást követően lélegző flexcube tartályban 
érett 6 hónapon át. Illatban kadarkás jegyek, mint a ribizli, cseresznye, 
fűszerpaprika. Kortyban friss, piros bogyós gyümölcsök, fűszeres aromákkal. 

Fermented in the tank, then aged in permeable Flexcube for 6 months 
following the malolactic fermentation. The unmistakable Kadarka notes, 
such as currants, cherries and powdered paprika appear on the nose. The 
palate is dominated by lively acidity, with fresh, red berries and spicy aromas.

Im Duft unverfälschbare Kadarkanoten, wie Johannisbeere, Kirsche und 
Gewürzpaprika. Im Schluck dominieren lebendige Säuren mit frischen, 

roten Beerenfrüchten und würzigen Aromen.

6 500 Ft/0,75 l

SAUSKA CUVÉE 13 Villány

Élénk rubinvörös szín, illatban fűszeresség, ánizs és fehérbors, piros 
bogyós gyümölcsökkel. Friss, roppanósan gyümölcsös korty. A pince alap 
vörösbora, 8 hónapig érlelve harmadtöltésű tölgyfahordóban és tartályban.

Lively ruby red colour, spiciness, anise and white pepper, plus red berry 
fruits on the nose. The palate is fresh and explosively fruity. The winery’s 
entry-level red wine, aged for 8 months in third-fill oak barrels and tanks. 

Grelle, rubinrote Farbe, im Duft Würzigkeit, Anis und weißer Pfeffer 
mit roten Beerenfrüchten. Frischer, knuspriger, fruchtiger Schluck.  
Der Grundrotwein des Kellers, 3 monatige Reifung im Eichenfass dritter 

Füllung und im Behälter. 

8 200 Ft/0,75 l



SEBESTYÉN „MOZAIK” BIKAVÉR Szekszárd

Precíz elkészítés, 22 hónap hordós érlelés használt és új 500 literes 
hordókban. Illatában piros bogyós gyümölcsök, meggy, málna, kóstolva 

a gyümölcsök mellé ánizsos fűszeresség társul.

Precise winemaking, 22 months of barrel ageing in used and new 500-litre 
barrels. Red berries, cherries and raspberries appear on the nose, and 

the same fruits are accompanied by anise spiciness on the palate.

Präzise Herstellung, 22-monatige Reifung in gebrauchten und neuen 
500 l großen Fässern. In seinem Duft rote Beerenfrüchte, Sauerkirsche, 
Himbeere, bei Verkostung werden die Früchte mit Würzigkeit von Anis 

ergänzt. 

8 200 Ft/0,75 l

PANNONHALMI FŐAPÁTSÁG PINOT NOIR Pannonhalma

A 2022-es évjáratban is a hangsúly a hordón és az érett gyümölcsökön,  
a precíz borkészítés a fajta újvilági stílusa irányába hangolva. 50% új és 

50% másodtöltésű 228 literes magyar hordókban érlelve 10 hónapig. 

In the 2022 vintage, the focus was again on the oak and ripe fruit, with 
the precise winemaking focussed towards the direction of the New World 
style of the variety. Aged for 10 months in 228-litre Hungarian barrels, 

50% of which were new and 50% second-fill.

Im Jahrgang 2022 lag der Fokus auf dem Fass und den reifen Früchten, 
die präzise Weinherstellung zeigt in die Richtung des Neuwelt-Stils der 
Sorte. 10 monatige Reifung 50% im neuen und 50% in 228 l großen 

ungarischen Fässern zweiter Füllung. 

12 900 Ft/0,75 l



GERE SYRAH ORGANIKUS Villány

Erdei bogyós gyümölcsök, szamóca, bors és a hordó finom fűszeressége 
illatban. Finom savak, puha tanninok, feketeribizli és feketecseresznye 
aromák, a korty pedig a fajta megszokott borsos lecsengésével zárul. 

Lendületes, könnyen iható, nagy bor.

Forest berry fruit, strawberry, pepper and the delicious spiciness of the 
barrel on the nose. Delicious acids, soft tannins, blackcurrant and black 
cherry aromas, while the palate is closed with the variety’s usual peppery 

finish. A zesty, easy-to-drink, big wine.

Waldbeerfrüchte, Erdbeere, Pfeffer und feine Würzigkeit des Fasses 
im Duft. Feine Säuren, weiche Tannine, die Aromen von schwarzer 

Johannisbeere, Schwarzkirsche, sowie ein pfefferiger Abklang.

12 900 Ft/0,75 l



TOKAJ NOBILIS KÖVÉRSZŐLŐ (ÉDES) (BIO) Tokaj

Ritka fajtából készült, két kiváló terület, a Barakonyi és a Csirke-mál 
egészséges, érett termése. Szép gyümölcsízek, naspolya, ananász, szőlő 

illata. Ízében friss, citrusos. Gazdag, széles bor, könnyed, selymes.

A sweet Tokaj wine made from the rare variety that is hardly made as a single 
varietal, from the healthy and ripe crop of the Barakonyi and the Csirke-mál 
vineyards. Lovely fruit flavours, medlar, pineapple and grape aromas. The 

palate is fresh and citrusy. It’s a rich, voluminous wine, light and silky.

Aus einer seltenen Sorte hergestellt, selbständig kaum erscheinender 
süßer Tokajer. Schöne Fruchtaromen, ein Duft von Mispel, Ananas und 
Trauben. In seinem Geschmack erscheinen Frische und Zitrusfrüchte. 

Reichhaltiger, breiter, leichter und seidiger Wein.

1 400 Ft/0,15 l    6 500 Ft/0,75 l

OREMUS ÉDES SZAMORODNI Tokaj

A töppedésnek kifejezetten kedvező évjáratnak köszönhetően a túlérett, 
mazsolásodott szőlőbogyók karaktere dominál: frissebb és üdébb, 
gyümölcsös desszertbor született aszalt sárgabarackkal, datolyával és 

finoman mézes jegyekkel.
 
The vintage owing to the shrivelling of the berries, an overripe, raisin 
character dominates the wine: a fresher and crispier, fruity dessert wine 

came into being, with dried apricots, dates and delicious honey notes.
 
Dank dem den geschrumpften Trauben günstigen Jahrgang dominiert 
der Charakter der überreifenen, rosinenähnlichen Traubenbeeren: 
es wurde ein frischerer und knusprigerer, fruchtiger Dessertwein mit 

getrockneter Aprikose, Dattel und feinen Honig-Noten hergestellt. 

9 900 Ft/0,5 l

Desszertborok / Dessert Wines / Dessertweine



GRÓF DEGENFELD 5 PUTTONYOS ASZÚ Tokaj
 
Aszalt kajszibarack, méz és méhviasz, később dinnye és mangó. Nagyon 
szép sav-cukor egyensúly, 140 gramm természetes maradék cukor,  
a 30 hónapos hordós érlelés finom fűszerei és hosszú, vibráló korty. 

Kortárs, modern aszúbor.
 
Dried apricot, honey and beeswax, with melon and mango coming later. 
Very nice balance between acidity and sugar, 140 grams of residual sugar, 
the delicious spices of the 30 months of barrel ageing and a long, vibrant 

palate. A contemporary, modern aszú wine.
 
Getrocknete Marille, Honig und Bienenwachs, später Melone und 
Mango. Sehr schöne Säure-Zucker-Balance, langer, flimmernder Schluck. 

Zeitgenössischer, moderner Aszú-Wein.

16 900 Ft/0,5 l


