
É T L A P

MENU • SPEISEKARTE



ELŐÉTELEK 
STARTERS • VORSPEISEN

LEVESEK 
SOUPS • SUPPEN

Pontytepertő friss salátával	 3 900 Ft
- Carp cracklings with fresh salad
- Karpfen-Grieben mit frischem Salat

Jérceleves snidlinges daragaluskával	 2 400 Ft
- Chicken soup with chives and semolina dumplings
- Hühnersuppe mit Schnittlauch und Grießklößchen

Erdei gyümölcskrémleves citrusos joghurttal	 1 900 Ft
- Forest fruit cream soup with citrus yogurt
- Waldfrucht-Cremesuppe mit Zitrusjoghurt



FŐÉTELEK 
MAIN COURSES • HAUPTGERICHTE

Harcsapaprikás, vajas galuska 	 4 900 Ft
- Catfish paprika stew with buttered dumplings
- Wels-Paprika-Eintopf mit Butterknödeln

Csitári sertéstarja, steak burgonya 	 3 900 Ft
- Pork neck Csitár style, steak potatoes
- Schweinekamm nach Csitár Art, Steak-Kartoffeln

Grillezett jércemell spárgával, medvehagymás burgonyával	 4 400 Ft
- Grilled chicken breast with asparagus and wild garlic potatoes
- Gegrillte Hähnchenbrust mit Spargel und Bärlauchkartoffeln

Cigánypecsenye grillezett zöldségekkel	 4 500 Ft
- Gipsy roast with grilled vegetables
- Zigeunerbraten mit gegrilltem Gemüse

Cordon Bleu, vajas burgonyapüré, uborkasaláta	 5 900 Ft
- Cordon Bleu, buttered mashed potatoes, cucumber salad
- Cordon Bleu, Butterkartoffelpüree, Gurkensalat

Panírozott csiperkegomba, zöldséges rizs, remoulade mártás	 3 900 Ft
- Breaded button mushrooms, vegetable rice, remoulade sauce
- Panierte Champignons, Gemüsereis, Remouladensauce



GYEREKEKNEK
FOR KIDS • FÜR KINDER

REGIONÁLIS ÉTELEK 
REGIONAL DISHES • REGIONALE SPEISEN

Bolognai Taglietelle	 3 900 Ft
- Tagliatelle Bolognese
- Tagliatelle nach Bologneser Art

Zöldborsófőzelék, bazsalikomos jércefasírt	 2 200 Ft
- Green pea stew, chicken meatballs with basil
- Grüner Erbseneintopf, Hähnchenfleischbällchen mit Basilikum

Palócgulyás 	 2 500 Ft
- Stew Palóc style
- Gulasch nach Palóc-Art

Marhapörkölt, sztrapacska, káposztasaláta	 4 900 Ft
- Beef stew, potato dumplings with sheep cheese (Strapachka) coleslaw
- Rindergulasch, Kartoffelknödel mit Schafskäse (Strapachka) und Krautsalat



DESSZERTEK 
DESSERTS • NACHSPEISEN

Tiramisu szelet	 1 900 Ft
- Tiramisu slice
- Tiramisu Schnitte

Somlói galuska	 2 200 Ft 
- Somló sponge cake
- Schomlauer Nockerl



Amennyiben Önnek bármilyen allergiája vagy intoleranciája van,  
kérjük, tájékoztassa a rendelést felvevő kollégánkat.

Wenn Sie Allergien oder Intoleranzen haben, vor der Bestellung  
informieren Sie bitte unsere Kollegen!

In case you have any allergy or food intolerance, please inform our  
colleagues while making your order.

Az allergiát vagy intoleranciát okozó alapanyagokat az étlapon  
a következőképpen jelöltük:
Die Zutaten, die Allergien oder Intoleranz verursachen finden Sie wie folgt:

The ingredients that cause allergies or intolerances are marked on the menu as follows:

FŐNIX WELLNESS RESORT**** 
I. osztályú étterem - First Class Restaurant - Restaurant I. Klasse

H-2673 Nógrádgárdony, Kórház utca 1.
Tel: +36 30 251 5464

recepcio@fonixresort.hu | www.fonixresort.hu

Az áraink Magyar Forintban értendőek, ÁFÁ-t és 12% szervizdíjat tartalmaznak. 
Our prices are in HUF, include VAT and 12 % service charge. 
Die Preise sind in HUF zu verstehen und beinhalten die Mwst. und 12% Servicegebühr.

glutén 
Gluten 
gluten

földimogyoró 
Erdnüsse 
peanuts

zeller 
Sellerie 
celery

csillagfürt 
Lupine 
lupin

rákfélék 
Krustentiere 
crustaceans

szójabab 
Sojabohnen 
soybeans

mustár 
Senf 
mustard

puhatestűek 
Mollusken 
molluscs

tojás 
Ei 
eggs

tej 
Milch 
milk

szezámmag 
Sesamsamen
sesame seeds

diabetikus ételek 
Diabetische Kost 
diabetic food

hal 
Fisch 
fish

diófélék 
Nüsse 
nuts

szulfitok 
Sulfite 
sulphites

halal 
Halal 
halal


