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ELOETELEK
STARTERS e VVORSPEISEN

Pontyteperto friss salataval 3 900 Ft

- Carp cracklings with fresh salad
- Karpfen-Grieben mit frischem Salat

S,

LEVESEK
SOUPS ® SUPPEN

Jérceleves snidlinges daragaluskaval , 2 400 Ft

- Chicken soup with chives and semolina dumplings
- Hihnersuppe mit Schnitflauch und GrieBkléBchen

Erdei gyumolcskrémleves citrusos joghurital 1 900 Ft

- Forest fruit cream soup with citrus yogurt

- Waldfrucht-Cremesuppe mit Zitrusjoghurt

®




FOETELEK
MAIN COURSES ¢ HAUPTGERICHTE

Harcsapaprikds, vajas galuska 4 900 Ft

- Catfish paprika stew with buttered dumplings
- Wels-Paprika-Fintopf mit Butterkndeln

OOS®

Csitari sertéstarja, steak burgonya 3 900 Ft

- Pork neck Csitér style, steak potatoes
- Schweinekamm nach Csitar Art, Steak-Kartoffeln

Grillezett jércemell spargaval, medvehagymas burgonyaval 4 400 Ft

- Grilled chicken breast with asparagus and wild garlic pofafoes
- Gegrillle Hahnchenbrust mit Spargel und Bérlauchkarfoffeln

®

Ciganypecsenye grillezett zoldségekkel 4 500 Ft

- Gipsy roast with grilled vegetables
- Zigeunerbraten mit gegrilllem Gemuse

Cordon Bleu, vajas burgonyapiré, uborkasalata 5 900 Ft

- Cordon Bleu, buttered mashed potatoes, cucumber salad
- Cordon Bleu, Butterkarfoffelpiree, Gurkensalat

OO®

Panirozott csiperkegomba, zoldséges rizs, remoulade martas 3 900 Ft

- Breaded button mushrooms, vegetable rice, remoulade sauce

- Panierte Champignons, Gemusereis, Remouladensauce

OO®




GYEREKEKNEK
FOR KIDS e FUR KINDER

Bblognai Taglietelle 3 900 Ft

- Tagliatelle Bolognese
- Tagliatelle nach Bologneser Art

OOW®

Zoldborséfozelék, bazsalikomos jércefasirt 2 200 Ft

- Green pea sfew, chicken meatballs with basil
- Griner Erbseneintopf, Hahnchenfleischballchen mit Basilikum

O®OO®

REGIONALIS ETELEK
REGIONAL DISHES e REGIONALE SPEISEN

Palécgulyas 2 500 Ft

- Stew Palée style
- Gulasch nach Paléc-Art

®

Marhapérkolt, sztrapacska, kaposztasalata 4 900 Ft

- Beef sfew, potato dumplings with sheep cheese (Strapachka) coleslaw

- Rindergulasch, Kartoffelknodel mit Schafskése (Strapachka) und Krautsalat




DESSZERTEK
DESSERTS © NACHSPEISEN

Tiramisu szelet | 1 900 Ft

- Tiramisu slice
- Tiramisu Schnitte

©J0]0,

Somléi galuska 2 200 Ft

- Somlé sponge cake

- Schomlauer Nockerl

OOO®




Amennyiben Onnek barmilyen allergiaja vagy intolerancigja van,
keérjik, tajékoztassa a rendelést felvevo kollégankat.

Wenn Sie Allergien oder Infoleranzen haben, vor der Bestellung
informieren Sie bitte unsere Kollegen!

In case you have any allergy or food intolerance, please inform our
colleagues while making your order.

Az allergiat vagy intoleranciat okozé alapanyagokat az étlapon
a kovetkezoképpen jeloltik:

Die Zutaten, die Allergien oder Intoleranz verursachen finden Sie wie folgt:

The ingredients that cause allergies or infolerances are marked on the menu as follows:
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Gluten
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peanuts soybeans milk Auist
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lupine Mollusken Diabetische Kost Halal
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FONIX WELLNESS RESORT****

|. oszfélyt étterem - First Class Restaurant - Restaurant |. Klasse

H-2673 Nogradgdardony, Kérhédz utca 1.
Tel: +36 30 251 5464

recepcio@fonixresort.hu | www.fonixresort.hu

Az éraink Magyar Forintban értendéek, AFAt és 12% szervizdijat tartalmaznak.
Our prices are in HUF, include VAT and 12 % service charge.
Die Preise sind in HUF zu verstehen und beinhalten die Mwst. und 12 % Servicegebihr.
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