
Kraseczki Tamás
F&B Manager

Tóth Barnabás
Executive Chef

_ KALTE VORSPEISE ____________

AntiPasti    	 3 890 HUF
Schafskäse | Blattsalat | Serrano

Räucherlachs   	 3 890 HUF
Olivenkerne | Blattsalat | Zitrus Vinaigrette

Caesar Salat     	 3 890 HUF

_ SUPPE _____________________

Tage Suppe 	 1 950 HUF
Consommé | Ragout Suppe | Cremesuppe 

_ HAUPTGERICHTE ____________

Schweinsmedallion 	 4 600 HUF
grüne Pfeffersauce | Krokette | gebratene Tomaten | Jus

   

Geschmorte Rinderbacke	 4 950 HUF
Blechkartoffel | Perlzwiebel

    

Gänsekeule   	 4 950 HUF
gedünstete Kohl mit Orangen | Rösti Taler

Lachsfilet   	 4 800 HUF
Sauce Hollandaise | Grillgemüse   

_ KINDERGERICHTE ____________

Gebackene Hühnerfilet  	 3 690 HUF
Pommes Frites  

Gebackene Käse     	 3 690 HUF
Jasminreis | Sauce Tartare   

Gebackene Camembert  	 3 690 HUF
Jasminreis | Heidelbeer Marmelade

   

Spaghetti Bolognese  	 3 290 HUF

Spagetti Amatriciana  	 2 990 HUF

_ BEILAGEN ___________________

Pommes Frites	 890 HUF
Wedges	 950 HUF
Süßkartoffel Pommes	 1 290 HUF
Grillgemüse	 1 290 HUF
Jasminreis	 1 290 HUF

_ SALAT ______________________

Blattsalat	 890 HUF
Zitrus Vinaigrette

Gepickelte Gemüse	 890 HUF

_ DESSERT ___________________

Kuchen Schnitte 	 1 750 HUF

    

À La Carte Speisekarte

Die Preise sind in HUF und enthalten die Mehrwertsteuer.
www.fagushotel.hu
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