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À la carte étlap
_ HIDEG ELŐÉTEL _____________

AntiPasti     3 890 HUF
Feta | Friss saláta | Serrano sonka | Gyökérkenyér

Füstölt lazac    3 890 HUF
Olívabogyó | Friss saláta | Citrus Vinaigrette 

Caesar saláta      3 890 HUF

_ LEVESEK _____________________

Napi leves  1 950 HUF
Húsleves | Raguleves | Vegán Krémleves 

_ FŐÉTELEK ___________________

Sertésszűzérme     4 600 HUF
Zöldborsmártás | Burgonyakrokett | Sült paradicsom | Jus

Párolt marhapofa 4 950 HUF
Dödölle | Gyöngyhagyma 

    

Libacomb    4 950 HUF
Narancsos párolt káposzta | Röszti

Lazacsteak    4 800 HUF
Hollandi mártás | Grillzöldség   

_ GYEREK MENÜ _______________

Rántott csirkemell   3 690 HUF
Hasábburgonya  

Rántott sajt      3 690 HUF
Jázminrizs | Tartármártás   

Rántott Camembert  3 690 HUF
Jázminrizs | Áfonyalekvár

   

Bolognai Spagetti   3 290 HUF

Spagetti Amatriciana   2 990 HUF

_ KÖRETEK ___________________

Hasábburgonya 890 HUF
Fűszeres burgonya 950 HUF
Édesburgonya hasáb 1 290 HUF
Grillzöldség 1 290 HUF
Jázminrizs 1 290 HUF

_ SALÁTA ____________________

Friss saláta 890 HUF
Citromos Vinaigrette

Savanyúság 890 HUF

_ DESSZERTEK _________________

Tortaszeletek      1 750 HUF

Áraink Forintban értendők és az tartalmazzák az ÁFA-t, valamint a szervizdíjat.
www.fagushotel.hu 

              
 GLUTÉN RÁK TOJÁS HAL FÖLDIMOGYORÓ SZÓJA LAKTÓZ DIÓFÉLE ZELLER MUSTÁR SZEZÁMMAG KÉN-DIOXID PUHATESTŰEK CSILLAGFÜRT
            ÉS SZULFITOK
 


