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_ VORSPEISEN

Caesar-Salat 4 590 Ft
Mini-Romersalat, Hihnchenbrust, Caesar-Dressing,
Parmesan, Croutons

Herbstsalat mit Kiirbis

und Mozzarella 3490 Ft
Rote-Bete-Tatar mit Feta 3790Ft
Hortobagyi-Fleischstrudel 3890 Ft
mit Brickteig, gebratenen Perlzwiebeln und
Sauerrahmschaum

_ SUPPEN

Klare Rinderbriihe 1990 Ft
mit Nudeln, Wurzelgemse und gekochtem Rindfleisch
Basilikum-Cremesuppe 2390 Ft
aus weillen Tomaten mit Polentaknddeln

_ HAUPTGERICHTE

Lachsfilet 7 490 Ft

mit schwarzem Reis, Sauce Hollandaise, confierten
Tomaten und Limetten-Fruchtkaviar

Gegrillte Hihnchenbrust Supreme ' 4890 Ft
mit Gersten-Risi-Bisi, Erbsenpuree und gegrillter Paprika

Im Ofen confierter Schweinenacken 5490 Ft
mit Kartoffelpiree, eingelegten roten Zwiebeln und Jus

Rib-Eye-Steak 10 990 Ft
mit Krduterbutter und schwarzem Knoblauch, gerosteten
Drilling-Kartoffeln, Shimeji-Pilzen und Jus

Wiener Schnitzel 7 300 Ft
mit Kartoffelsalat
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_ NUDELGERICHTE

Canuti-Tagliatelle mit Lachs 4490 Ft
Canuti-Pappardelle 4290 Ft
mit Steinpilzsauce

_ VEGETARISCH

Rote-Bete-Risotto 4 490 Ft

mit Falafel und Limetten-Dressing

_ KINDERMENU

Spaghetti Bolognese 3690 Ft
Hiihnerschnitzel 4290 Ft
Pommes, Ketchup

Gebackene Kase 4290 Ft
mit Jasminreis und Tartaresosse

_ SALAT

Frischer Salat 990 Ft
Sauergemiise 990 Ft
(Essiggurken, Krautsalat, eingelegte Perlzwiebeln,
eingelegte Apfelpaprika)

_ DESSERTS

Mohnschmarren 3390 Ft
mit Vanillesauce und Baiser

Schokoladen-Soufflé 3890 Ft
mit Sauerkirschragout und Vanilleeis (Glutenfrei — Vegan)

Kondics Zoltan
Executive Chef

Kraseczki Tamas
F&B Manager
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Araink Forintban értendék és az tartalmazzak az AFA-t, valamint a szervizdijat.
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