€

Glutén- és laktozmentes kinalat

Gluten- and lactose-free menu | Bezlepkova a bezlakt6zova ponuka

Levesek | Soups | Polievky

Husleves zoldséggel | Chicken broth with vegetables | Kuraci vyvar so zeleninou

Malnakrémleves | Raspberry cream soup | Malinova krémova polievka

7 7

F6ételek | Main courses | Hlavné jedla

Csirkemell roston | Grilled chicken breast | Grilované kuracie prsia
Pacolt sertéstarja | Marinated pork loin | Marinovana bravéova krkovicka
Tékehalfilé roston | Grilled cod fillet | Grilovany filet z tresky

Paradicsomos—fokhagy mas spagetti | Spaghetti with tomato & garlic | Spagety s paradajkami a cesnakom

Koretek | Garnishes | Prilohy

Parolt rizs | Steamed rice | Dusena ryza
Hasébburgonya | French fries | Hranolky

Grillezett zoldségek | Grilled vegetables | Grilovana zelenina

Desszert | Desserts | Dezerty

Laktozmentes erdei gyumolcs fagylalt
Lactose free forest fruit ice cream | Bezlaktézova zmrzlina z lesného ovocia

Gluténmentes brownie csokoladé ontettel
Gluten-free brownie with chocolate sauce | Bezlepkové brownie s ¢okoladovou polevou

Glutén- és laktozmentes almas rétes
Gluten- and lactose-free apple strudel | Bezlepkova a bezlakt6zova jablkova stradla

Gluténmentes kokusz csillag fagylalttal és eper ontettel
Gluten-free coconut star with ice cream and strawberry sauce | Bezlepkova kokosova hviezda so zmrzlinou a jahodovou polevou

A desszertek elkészitési ideje kb. 40 perc; desszertkinalatunk a készlet
fiuggvényében valtozhat.

The preparation time of the desserts is approx. 40 min.; the selection of our desserts may vary depending on stock!
Poznamka: Cas pripravy dezertov je priblizne 40 minut; ponuka dezertov sa mdze menit v zavislosti od dostupnosti.
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